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KOMPETENZBUCH

Fahlen Sie sich inspiriert und eingeladen,
die CASO Themen zu entdecken — jetzt in
unserem neu gestalteten Kompetenzbuch.

In acht Kapiteln stellen wir Produkte vor,
die einen hohen Designanspruch erfullen,
mit innovativer digitaler Technik neue
Anwendungsmoglichkeiten erschlieBen und
fantastische Genussmomente erdoffnen.

GenieBen Sie die Zeit mit CASO Design.

Innovative Kuchentechnik —
Flr die, die genieBen.
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UBER CASO

WAS UNS
ANTREIBT




NNOVATIVE
KUCHENTECHNIK —
~UR DIE, DIE
GENIEBEN.

CASO ist eine der ersten Marken, die mit mobilen
Klchengeraten die Verschmelzung der Kiche mit
den alltaglichen Lebensrdumen thematisierte.

In den letzten Jahren haben wir diese Grundidee
stetig weiterentwickelt und es uns zur Aufgabe
gemacht, Produkte zu entwerfen, die Ihnen mehr
Bedienkomfort und Freude bieten:

Durch starke Funktionen, asthetische Formen
und einfach gute Ideen.

Dabei haben wir viele neue Bereiche betreten und
uns als eine innovative Marke nachhaltig positio-
niert. Dies gelingt uns vor allen Dingen durch den
Einsatz moderner Technologien, einer konsequenten
Design-Strategie und intuitiven Bedienkonzepten.

Peter Braukmann, Bernd Braukmann
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CASO DESIGN

WAS CASO
PRODUKTE
AUSMACHT

e o s e

In einer sich standig wandelnden Zeit
verknidpfen wir modernste Techno-
logien mit Trends, den taglichen und
auch besonderen Themen.

Das Design in unserem Namen steht
fur Kreativitat, Inspiration und der
Aufgabe, dass sich die Produkte durch
eine durchdachte Formensprache
harmonisch in unser Lebensumfeld
einbinden.



Visiondre Technik

Die digitale Entwicklung eréffnet spannende, neue
Maoglichkeiten, die Kichengerdte noch einfacher und
besser zu bedienen. Die Verbindung von intelligenten
Bedienkonzepten mit vertrauten Produktfeldern fihrt
zu neuen Anwendungen und innovativen Produktkon-
zepten. Dardber hinaus ermoglichen neue Technologien
eine Verbesserung bisheriger Zubereitungsmethoden.
Eine spannende Zeit!

Klares & zeitloses
Produktdesign

Wenn wir Gber Design und Form sprechen, verstehen
wir Design nicht nur funktional, wie es der klassische
Slogan "Form follows Function" vermittelt. Fir uns
bedeutet es vielmehr das Lebens- und Anwendungsum-
feld um das Produkt herum zu reflektieren und tber die
reine Funktion hinaus nach einer Form zu suchen, die
intuitiv vertraut ist, die inspiriert und sich positiv in das
Lebensumfeld einflgt.

Lebendige Themen

Unser Leben ladt zu einer farbenfrohen, lebendigen
und sich immer entwickelnden Vielfalt ein, die kaum
Winsche offen Idsst. Unser Fokus gilt den Genuss-
momenten und einer modernen Zubereitung von
Gerichten, Snacks, Getrdnken und vielem mehr — mit
Freunden, Familie und Menschen, mit denen wir gerne
zusammen sind.

Bedienung

Effizienz
Energieverbrauch

0T - Internet of Things
Nachhaltigkeit

Innovation

—
Material
Haptik
Proportion
Farbe
Form

Intuition

Kochen
Genuss
Freunde
Familie
Wohnen

Gesundheit
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EINFACH
GENUSSVOLL LEBEN

Innovative Kidchentechnik — Fur die, die geniel3en. 5 /

Erfahren Sie in diesem Buch wie CASO DESIGN
technische Innovationen fur wunderbare

Genussmomente nutzt. Viel Vergnugen!







THEMENWELTEN

KOCHEN & BACKEN

ENTDECKE

DIE NEUEN
CASO THEMEN

CASO Design ist eine junge und

gleichzeitig erfahrene Marke. Wir DAMPFGARER, MIKROWELLE,
. B . GRILL UND HEISSLUFT
verflugen Uber Kompetenz in ver- Die besten Kach- und Backmethoden

. . fur lhre Lieblingsgerichte.
schiedenen Themenbereichen

und entwickeln dieses Produkt- S. 12
spektrum stdndig weiter.

_ NEXT WATER
Mit dem Kompetenzbuch gehen

wir einen weiteren Schritt und
gliedern das Produktportfolio in

neue Themenbereiche.

Die Themenbereiche sind in
insgesamt acht Kapitel aufgeteilt.
Innerhalb dieser Kapitel stellen wir
verschiedene Produktserien vor.

Viel Vergnugen! NEXT WATER
Die neuen Turbo-HeiBwasserspender: In Se-
_ kunden heiBes Wasser auf gewahlter Tem-
peratur fur Tee, Babynahrung oder Kaffee.

S.112



INDUKTION

INDUKTION

Flexible Induktionsgerdte bereichern jede
Kiche und jeden Ort, an dem gekocht
werden soll.

SOUSVIDE & FRESH

VAKUUMIERER & SOUSVIDE

Der Trend der Sternektiche wird zum Trend

fur jeden GenieBer. Frische, Qualitdt und
fantastischer Geschmack!

KOMPETENZBUCH

COFFEE EXPERIENCE

KAFFEE, TEE & MEHR
Mit den CASO DESIGN Gerdten
echten Kaffeegenuss zelebrieren.

S. 48

KITCHEN TOOLS

DESIGN-MIXER & ENTSAFTER
Gesunde und vitaminreiche Smoothies
schmecken perfekt und sind Teil eines
vitalen Lebensstils.

S. 64

WEINKUHLSCHRANKE

Wein richtig lagern, damit er seinen vollen
Geschmack entfalten kann. Das ermogli-
chen unsere Weinkthlschranke.

S. 96

ALLES FUR IHR WOHLBEFINDEN
Wohlflhlen und entspannen - wir

zeigen Ihnen, wie Sie ihre Wohnung in eine
Wellness-0ase verwandeln.

S.122

S. 148

S. 180
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KOCHEN & BACKEN

KAPITEL |

KOCHEN,
BACKEN &
DAMPFGAREN

=

Intelligente Funktionen
in kompakten Gerdten.

Eine Auswahl der besten Zubereitungs-
methoden: Inverter-Mikrowellentech-
nik, Dampfgaren, HeiBluft mit High
Convection oder Grillen. Modulare
Produktreihen mit modernstem
Bedienkomfort, das ist CASO Design.




KOCHEN & BACKEN

WAHLEN SIE DIE BESTE
GARMETHODE AUS!

High Convection fur Kuchen und
Gebdck, Dampfgaren flr vitamin-
reiches Gemuse oder ein Grill far
ein knuspriges Brathahnchen?

Die CASO Design Mikrowellen,
Ofen und Fritteusen verflgen Uber
unterschiedliche technische Funk-
tionen, sodass fur jede ldee die
passende Garmethode gewadhlt
werden kann.

Verschiedene Design- und Produktlinien
mit innovativen technischen Funktionen.

Flr das Produktsortiment 18/19 wurde die Kompetenz um die
Serie Dampfgarer erweitert. In der Mikrowellen & mehr Serie
stellen wir Ihnen umfangreiche und moderne Produktreihen mit
Funktionen wie HeiBluft oder Grillen vor.

Lernen Sie die unterschiedlichen Bedienansatze von analog bis
digital kennen und erweitern Sie mit CASO Design das Spektrum
der Anwendungsmadglichkeiten.




KOCHEN & BACKEN SERIEN

CASO DAMPFGAREN CASO OFEN
Schonend gegart fir herzhaften und Moderne Kompakttéfen mit Touchbedienfunktion und
vitaminreichen Genuss. umfassendem Zubehaor.
B Moderne Dampfgarer mit Touchbedienung B 5-fach Funktion fir die perfekte
fur vitaminreiche und herzhafte Gerichte Zubereitungsmethode
B Besonders schonende Zubereitung B Backgenuss von Pizza, Kuchen bis Grillhdhnchen

CASO MIKROWELLEN & MEHR CASO FRITTEUSEN

Die CASO Design Multifunktionsgerdte mit vielen HeiBluftfritteusen fir leckere Snacks & mehr.
Garfunktionen und intuitiver Bedienung.
B High-Speed-HeiBluftfunktion
B Moderne Mikrowellentechnik far B |ow-Fat-Funktionen
gleichmaRBiges Garen
B HeiBluftfunktionen zum Backen

B Grillfunktion

14|15



KOCHEN & BACKEN

SICHERN SIE SICH
100% GESCHMACK & VITAMINE

Besonders Gemuse ldsst
sich wunderbar garen. Es
kénnen unterschiedliche
Gerichte zusammen
vorbereitet werden. Einfach
nach Gardauer die Speisen in
den Steam Chef geben.

Aus der Profigastronomie ist ein Dampfgarer (oder Konvektomat)
nicht mehr wegzudenken. Der Steam Chef von CASO kombiniert
die Vorteile des schonenden Dampfens mit der Umlufttechnik.
Lebensmittel garen im Dampf und behalten wertvolle Vitamine und
Mineralstoffe.

Uber die gezielte Temperaturauswahl steuern Sie die Gartechnik:
Backen, Garen, Kochen, Grillen, Gratinieren, Uberkrusten, Auf-
tauen oder Dorren. Die Temperatur wird konstant gehalten, so
dass auch dickere Stiicke wunderbar gegart werden.

Dieser Dampfgarer eignet sich auch, um Speisen warmzuhalten
und auf den Punkt servieren zu kdnnen. Ein Wasseranschluss
wird nicht ben6tigt: Der Steam Chef hat einen leicht entnehm-
baren Wassertank auf der Vorderseite.




DESIGN DAMPFBACKOFEN

STEAM CHEF TN

DAMPFGARER

Art. 3066

besondere
Funktionen

Q“,sserta g

+ Kompakter freistehender Dampfbackofen fiir schonendes Garen,
Braten und Backen

+ AuBen knusprig und innen saftiges Ergebnis durch 11 individuell
einstellbare Funktionen

+ Temperatur in 10 °C Schritten von 40 °C bis 220 °C einstellbar

+ Dampffunktion in 5 °C Schritten von 80 °C bis 115 °C einstellbar

+ Zusdtzlich: 10 voreingestellte Programme fiir die perfekte
Zubereitung von z.B.: Fisch, Gemiise, Kuchen, Hihnchen etc.

+ Einfache und intuitive Bedienung durch das LED Display und dem
Sensor-Touch Bedienfeld

+ Hochwertiger 25 Liter Edelstahl Garraum*

+ Herausnehmbarer Wassertank (Kapazitdt: 1,2 1)

+ |solierte Glasfront mit hochwertigem Design-Edelstahlgriff

+ Prdzise Timerfunktion von 1 Min. bis 3 Stunden
(in 1-Minuten Schritten)

+ Helle, zuschaltbare Innenraumbeleuchtung

+ Leichte und schnelle Reinigung des Innenraums dank
integriertem Reinigungsprogramm

+ Vielseitiges Zubehor: Lochblech, Backblech und Ofenhandschuh

* laut Herstellerangabe

Zubehdr:

Lochblech zum Dampfgaren

Backblech zum Backen

1617



KOCHEN & BACKEN

OFEN OFEN

TO 20 TO 26 ELECTRONIC

Mit DrehspieB Mit DrehspieB
e e
Art. 2970 Art. 2972
%Y Clea,' oo Tau% <Y Clee,' oo Tm:t,,
[, é g 5 [, i g 5
Pizzastein
Frische Brotchen zum Frihstick? Oder einen leckeren 0b knusprige Pizza, saftige Braten und Aufldufe oder leckere
"Afterwork-Snack"? Der Design-Backofen TO 20 ist zu jeder Kuchen. Mit dem Design-Backofen TO 26 gelingen tolle Gerichte
Zeit eine verldssliche GroBe fur Snacks und mehr. auf Knopfdruck — Steckdose genuigt.
+ Extra warme-isoliertes Cool-Touch Gehduse + Extra warme-isoliertes Cool-Touch Gehduse TESTURTEIL
(erfiillt den neuesten EK1-Standard) (erfiillt den neuesten EK1-Standard)
+ Kapazitdt: ca. 20 Liter* + Kapazitdt: ca. 26 Liter*
+ Leistungsstarke Edelstahl-Heizelemente + Leistung: ca. 1500 Watt
+ Wertige Antihaftbeschichtung im Innenraum + 5-fach Funktion: HeiBluft, DrehspieB
fiir leichte Reinigung mit Motor, Oberhitze, Unterhitze,
+ 5-fach Funktion: Ober- und Unterhitze
HeiBluft, DrehspieB mit Motor, Oberhitze, + Inkl. 9 verschiedener Automatikprogramme
Unterhitze, Ober- und Unterhitze + Intuitive Sensor-Touch Bedienung
+ Stufenlose Temperatureinstellung von 70 °C - 230 °C + Praktische Innenraumbeleuchtung
+ Perfekt geeignet fiir Tiefkiihlpizza und Aufbackbrdtchen + Programmierbarer Timer 0 - 4 h 59 min
+ Prdziser Timer (0 — 120 Minuten) + Prdzise Temperaturregelung von 30 ° - 230 °C
+ Emailliertes Backblech, antihaftbeschichtet + Emailliertes Backblech, antihaftbeschichtet und Grillrost
+ Praktische Innenraumbeleuchtung + Praktische Entnahmehilfe
+ Krimelblech aus wertigem Edelstahl + Inkl. Pizzastein
+ Inklusive praktischer Entnahmehilfen fur Grillrost + Kriimelschublade
und DrehspieB + Leichte Reinigung: Innenraum mit hochwertiger

Antihaftbeschichtung

*laut Herstellerangabe



SERIE OFEN

OFEN

TO 32 ELECTRONIC

o) @ (o T 3 =

]

Mit DrehspieB ¥

$a5\1 Cleg,' QQO‘ TDU(»

besondere
| Funktionen 5 in 1 ‘Jetzt inkl.:
Pizzastein

Durch seinen extragroBen Garraum mit 32 Litern Kapazitat

ist auch die Zubereitung groBerer Snack-Portionen kein Problem
mehr. Oder wie wdére es mit einem knusprigen Grillhdhnchen vom
DrehspieB?

Beschreibung wie TO 26 Electronic, erganzend:
+ Kapazitat: ca. 32 Liter*
+ Leistung: ca. 1870 Watt

18119



KOCHEN & BACKEN

FRITTEUSEN

AF 200

Art. 3172

Wl inp,
) R

besondere .g'( (A
Funktionen + w 3
BAKING ) \

FRYING

+ HeiBluftfritteuse zum fettreduzierten Frittieren

+ Frittierkorb fur bis zu 2,5 Liter Nutzinhalt

+ Fassungsvermdogen z.B. fur bis zu 600 g Tiefkihlpommes
+ High-End Sensor-Touch-Bedienung mit LCD-Display
+ b automatische Programme

+ High-Volume HeiBluft-Zirkulationstechnologie

+ Temperatur in 5 °C Schritten von 60 — 200 °C regelbar
+ Prdziser 1 — 60 Minuten Timer

+ Innenraum aus Edelstahl fiir eine leichte Reinigung
+ Langes Netzkabel

+ Sicherheitsverriegelung

+ Thermoisoliertes, hitzebestdndiges Gehduse

+ Automatische Abschaltung

ETESTMAGAZIN. urren

= Teest B HeilluftiviGeusen
Teshurihs: 3 sol gul, Sz gel

Hef DTN S




FRITTEUSEN

AF 250 TR

Art. 3171

SERIE FRITTEUSEN
FRITTEUSEN

AF 400

Art. 3177

besondere {m ! |
Funktionen Mt

BAKING +
FRYING

besondere {m ! |
Funktionen Mt

BAKING +
FRYING

+ Fettreduzierte Zubereitung jeglicher Speisen - fir ein
knuspriges, gleichmaBiges Ergebnis auBen und ein zugleich
saftiges Inneres

+ Perfekte und schnelle Backergebnisse durch die innovative
CASO Luftstrom-Technologie- fiir eine bessere und
effizientere Warmeverteilung

+ Temperatur prdzise in 5 °C Schritten von 60 — 200 °C regelbar

+ Vorheiz- und Warmhaltefunktion

+ Prdziser 1 — 60 Minuten Timer

+ Innenraum aus Edelstahl fiir eine leichte Reinigung

+ GroBer Frittierkorb mit 3 Liter Nutzinhalt

+ Vielfdltige Anwendungsmaoglichkeiten: Erhitzen, Frittieren,
Braten, Rosten, Grillen, Backen und Warmhalten

+ 4 auswdhlbare Programme: Vorheizen, Erwdrmen,
Warmbhalten, Auftauen

+ Einfache und intuitive Bedienung durch ein Sensor-Touch
Bedienfeld

+ Sicherheitsverriegelung fiir Entnahme des Frittierkorbs

Mit der HeiBluftfritteuse AF400 gelingen knusprige Pommes-
Frites und vieles mehr sehr schnell und lecker. Die High-Volume
Technologie sorgt fir eine perfekte Luftzirkulation im Garbehalter.
Probieren Sie auch Rostis, Chicken-Wings, Frihlingsrollen, Fisch-
stdbchen, Muffins oder Frihstlicksbrotchen aus!

+ Fettfreie HeiBluftfritteuse

+ Extra groBer Frittierkorb fir bis zu 3,2 Liter Frittiergut

+ Display mit Sensor-Touch-Bedienung

+ Leistungsstarke 2.050 Watt

+ Intelligente HeiBluft Zirkulationstechnologie fiir eine bessere
und effizientere Warmeverteilung

+ Temperatur in 5 °C-Schritten von 60 — 200 °C regelbar

+ Prdziser 1 — 60 Minuten Timer

+ Innenraum aus Edelstahl fiir eine leichte Reinigung

+ Praktische Sicherheitsverriegelung

+ Oberteil zur besseren Reinigung komplett abnehmbar

+ Thermoisoliertes hitzebestdndiges Gehduse

+ Automatische Abschaltung

HeiBluft Zirkulationstechnologie
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KOCHEN & BACKEN

DAMPFBACKOFEN OFEN
Produktname Steam Chef 10 20 T0 26 electronic 70 32 electronic
Art.Nr. 3066 2970 2972 2973
EAN 40 3843703066 2 40 38437 02970 3 4038437 02972 7 40 38437 02973 4
Gehdusefarbe Schwarz Schwarz Schwarz Schwarz
Bedienung Sensor-Touch Manuell Sensor-Touch Sensor-Touch
Innenraum Edelstahl Garraum CASO Easy Clean CASO Easy Clean CASO Easy Clean

Automatische Programme

10 Programme

Automatisches Abschalten

Temperatur 40°C - 220°C 70-230°C 30-230°C 30-230°C
Waérmeisolierte Griffe . L] . .
Thermoisoliertes Gehduse . L] L] .
Timer 0 — 180 Minuten Timer 0 — 120 Minuten Timer 0-4:59h 0-459h
DrehspieB mit Motor . . .
Innenraumbeleuchtung = = . ]
Display LED LED LED

. Lochblech, Backblech und Backblech, Grillrost Backblech, Grillrost, Pizzastein Backblech, Grillrost, Pizzastein
AL Ofenhandschuh & DrehspieB & DrehspieB & DrehspieB
Leistung 2100 Watt 1500 Watt 1500 Watt 1870 Watt
Spannung 220~ 240 V~ 50/60 Hz 220~ 240 V~ 50/60 Hz 220~ 240 V~ 50/60 Hz 220~ 240 V~ 50/60 Hz

MaBe (BxHXT)

Garraum (BxHxT)

505 x 348 x 480 mm

450 x 270 x 410 mm

300 x 170 x 290 mm

480 x 300 x 400 mm

359 x 249 x 324 mm

540 x 345 x 410 mm

373 x 278 x 310 mm

Gewicht 142kg 73kg 8,5 kg 98 kg
Priifzeichen GS I CE G5/ CE GS I CE GS I CE
VPE 1 1 1 1




FRITTEUSEN

ARTIKELUBERSICHT OFEN / FRITTEUSEN

Produktname AF 200 AF 250 00
Art.Nr. 3172 3171 3177

EAN 4038437 031720 40 3843703171 3 4038437 031775
Gehduse / Farbe Schwarz Schwarz Schwarz

Bedienung

Sensor-Touch

Sensor-Touch

Sensor-Touch

Innenraum

Edelstahl

Edelstahl

Edelstahl

Warmeisolierte Griffe

Automatisches Abschalten

Thermoisoliertes Gehduse

Sicherheitsverriegelung

Timer

Vorheiz- und Warmhaltefunktion

Low Fat . . .

omen Garkorb fir bis zu Garkorb fir bis zu Garkorb fdr bis zu
2,5 Liter Frittiergut 3 Liter Frittiergut 3,2 Liter Frittiergut

Zubehdr

Leistung 1400 Watt 1400 Watt 2050 Watt

Spannung 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz

MaBe (BXHXT) 280 x 315 x 313 mm 286 x 305 x 348 mm 330 x 330 x 410 mm

Gewicht 495kg 44ke 6,8 kg

Priifzeichen GS/ CE GS/CE GS/CE

VPE 1 1 1

22123



KOCHEN & BACKEN

CASO MIKROWELLEN & MEHR

ANALOG HIGH CONVECTION

Kompakte Mikrowellengerdte mit analogem Wie ein Backofen, nur schneller & energiesparsamer.
Bedienkonzept.

B Direkte Bedienung B Mikrowellen mit sehr leistungsstarken
B Mikrowellenfunktion HeiBluftfunktionen fir beste Backergebnisse

TASTE BLACK TASTE INVERTER

Perfekte Funktionen im satten Black-Design Mikrowellengerdt mit extra groBen Bedientasten
und markantem Designgriff. und deutscher Beschriftung.

B Mikrowellenfunktion B Mikrowellenfunktion

B Grillfunktion B Grillfunktion

B HeiBluft B HeiBluft

S. 38 S. 40




MIKROWELLEN & MEHR SERIENUBERSICHT

STYLE DESIGN

Die beliebte verspiegelte CASO Design Serie
fur multifunktionale Anwendungen.

B Mikrowellenfunktion
B Grillfunktion
B HeiBluft

STYLE CERAMIC

Basierend auf der STYLE DESIGN Serie ermoglicht der
Keramikboden besonders groBe Garformen.

B Keramikoden mit Mikrowellenreflektor
B |deal fir Auflaufformen oder groRe
Teller/Platten

WAVE CERAMIC/INVERTER

Die modernste Generation der Mikrowellen-
technik mit Invertertechnologie

B Keramikboden mit Mikrowellenreflektor
B [nverter-Mikrowellentechnologie fur sehr
gleichmdBige Garmethoden

CASO EINBAU

Multifunktionale Einbaugerdte

B Designfronten
B Touch-Bedienung
B Variable Garfunktionen

24|25



KOCHEN & BACKEN

Keramikboden

Der Keramikboden mit Mikrowellenreflektor sorgt fir eine
gleichmdBige Verteilung der Mikrowellen, sodass das Gargut
von allen Seiten perfekt zubereitet wird. Der ebene Boden
ist sehr leicht zu reinigen und erm@glicht auch das Arbeiten
mit groBen eckigen Auflaufformen.

Mehr Raum fiir groBe Backformen

CASO-Clean
Schutzlackierung

Die Spezial-Antihaftbeschichtung sorgt fir eine sehr leicht zu
reinigende Oberfldche. So kdnnen Rickstdnde leicht entfernt
werden.

Die CASO-Clean Schutzlackierung ist in verschiedenen Modellen
(siehe Beschreibung) verfiigbar.




INVERTER

Inverter

Inverter = ,Echte Leistungssteuerung™

Die Invertertechnologie regelt die Leistung der Mikrowelle
konstant, also linear. Bislang wird die Leistung von Mikrowellen
Uberwiegend Uber Zeitintervalle gesteuert: Eine niedrige
Leistungsstufe wird durch Unterbrechung der nicht regelbaren
Maximalleistung erreicht.

Schonender & genauer

Die Invertertechnologie ermoglicht es, das Gargut schonender
aufzutauen und gleichmadBiger zu erhitzen. Dadurch bleibt der
Geschmack des Gargutes erhalten.

High Convection

CASO steht fur innovative Kichentechnik. Aus dieser Vision
entstand diese leistungsstarke HeiBlufttechnologie. Bislang
wurden Ofen und Mikrowellen getrennt genutzt.

Mit der neuen HeiBlufttechnologie "High Convection" sind
Gartemperaturen bis 240 °C moglich. Saftige Kuchen oder krosse
Pizzabtden lassen sich in diesem Kombigerdt perfekt zuberei-
ten. Genau nach dem CASO Prinzip: Eine vollwertige Alternative
zu einem Ofen, nur kompakter und mobiler.

100 % —

50 %

0%

MIKROWELLEN FUNKTIONEN

Standard-Technologie

Zeit

Leistungssteuerung durch Intervalle mit Standard-Mikrowellen-
technologie. Beispiel: 50 % Leistung (ca. 450 Watt)

Invertertechnik

| Zeit

Lineare Leistungssteuerung bei neuer Mikrowellen-
Invertertechnik. Beispiel: 50 % Leistung (ca. 450 Watt)

\
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KOCHEN & BACKEN

SERIE: ANALOG

M 20 EASY

SERIE: ANALOG

M 20 ECOSTYLE

Art. 3309
1
besondere 2
Funktionen
analog

Art. 3307
1
besondere 2
Funktionen
analog

That's why I'm easy!
Die EASY-Mikrowelle bietet einfachsten Bedienkomfort gepaart
mit einem hochwertigen Designgehduse. Style & Funktion in einem!

+ Mikrowelle 700 Watt

+ 5 Leistungsstufen

+ Sehr einfache Bedienung, nur zwei Bedienregler
+ (3. 20 Liter Garraum*

+ Glasdrehteller 25,5 cm

+ 35 Min. Timer- und Auftaufunktion

+ Garraumbeleuchtung

TESTSIEGER
Haus & Garten Test
Essiesie 1.5

e b
g d 7w ks gy gy

*laut Herstellerangabe

Stylischer Kiichenhelfer
Die M 20 Ecostyle kombiniert ein wertiges Design mit einem
intuitiven Bedienkonzept. Unverzichtbar im Haushalt!

+ Mikrowelle 700 Watt

+ b Leistungsstufen

+ Sehr einfache Bedienung, nur zwei Bedienregler
+ Ca. 20 Liter Garraum*

+ Glasdrehteller 24,5 cm

+ 30 Min. Timer- und Auftaufunktion

+ Garraumbeleuchtung

+ Auftaufunktion

CASO Analog-Serie

Flr einfachsten Bedienkomfort steht die CASO Mikrowellen-
Analogserie. Uber groBe Drehkndpfe mit gut lesbarer Beschrif-
tung lassen sich alle Funktionen der Mikrowelle leicht und
direkt einstellen.

Design

Das mattiert dunkelgraue an den Rdndern abgerundete Gehduse
wirkt sehr wertig und modern. Die Tdr lasst sich tGber die groBen
Griffe einfach 6ffnen und schlieBen.



ANALOG SERIE
SERIE: ANALOG

MG 20 ECOSTYLE CERAMIC INEH

Art. 3316
1
besondere 2
Funktionen CERAMIC
analog

Kompakte Mikrowelle mit Keramikboden

Schnelle Mikrowellengerichte sind mit analoger Bedienung kein
Problem. Der groBe Keramikinnenraum kann sehr leicht gereinigt
werden.

+ Mikrowelle 700 Watt

+ 5 Mikrowellenleistungsstufen und Grillfunktion

+ @rill 1000 Watt

+ Keramikboden mit Mikrowellenreflektor

+ Schnelle Reinigung durch glatten Keramikboden

+ Garen auf bis zu 2 Ebenen maglich durch Einschubrost

+ Innenraum mit hochwertiger Caso-clean-Schutzlackierung
flr einfachste Reinigung

+ 20 Liter Garraum*

+ Prdziser Timer mit 30 Minuten Endsignal

+ Edle Optik mit silbernem Gehduse

kreativ
kochen

CERAMIC-B0Oden, ideal flr grol3e
Formen zum Backen, Erwarmen
oder Garen.

*laut Herstellerangabe 28129



KOCHEN & BACKEN

STYLE DESIGN & ENJOY CERAMIC SERIE

EIN VARIABLES SYSTEM
IN ZEITLOSEM DESIGN

Mit Relinggriff

Die Designserie gibt es in
zwei Ausfiihrungen. Die 20
Liter Gerdte sind mit einem
Relinggriff ausgestattet.

Multifunktional, ein Alleskdnner

Die Flexibilitdt im Alltag gewinnt mehr und mehr an Bedeutung.
Das Kochen mit CASO Gerdten wird nun an jedem Ort mdglich. Mit
den CASO Multifunktionsgerdten verfligen Sie tber die Moglich-
keit, Speisen schneller und energiesparender als in einem Ofen zu
garen. Die Grundfunktionen Mikrowelle, HeiBluft und Grill und viele
ergdnzende Einstellungen ermdoglichen es, alle Gerichte Ihrer Wahl
einfach und lecker zuzubereiten: Multifunktional und alles in
einem mobilen, smarten Gerdt.

Automatischer Tiiréffner
Die 25 und 30 Liter Modelle
verfligen ber einen
automatischen Turéffner
unterhalb des Steuerrades.

Modernes, zeitloses und intuitives Design

Zwei Dinge machen diese Mikrowellenserie zu einem Design-Erleb-
nis: Die hochwertige, vollverspiegelte Glasfront, in einem wertigen
Gehduse eingefasst, und die intuitive Bedienung mit selbsterkla-
renden Piktogrammen. Ein weiteres Beispiel, welches das Design-
prinzip von CASO verdeutlicht: Ein Produkt zu gestalten, das sich in
Form und Funktion nahtlos in den Alltag integriert und im tech-
nischen Anspruch und Bedienkomfort fihrend ist.



STYLE DESIGN

MCG 20 CHEF 3 IN 1

STYLE DESIGN SERIE

STYLE DESIGN
MCG 25 CHEF 3 IN 1

Art. 3340

Art. 3350

W 1np
s e,
besondere 3"/ S,
Funktionen w 3

Vollverspiegelt

z ® 7

KLICK!-Tiir  Vollverspiegelt \

besondere
Funktionen

Ein kleines Mikrowellen-Highlight

Die MCG 20 Chef ist mit der verspiegelten Front technisch und
optisch die ideale Kompakt-Mikrowelle. Die Bedienung ist durch
die Piktogramme sehr leicht zu verstehen. Viele Gerichte lassen
sich mit den Automatikprogrammen punktgenau zubereiten.

+ Mikrowelle 800 Watt, 10 Leistungsstufen
+ HeiBluft 2200 Watt

+ Grill 1200 Watt

+ (a. 20 Liter Garraum*, Edelstahl

+ Spiegelfront / Glasdrehteller

+ 16 automatische Kochprogramme

TESTURTEIL

/Il Modellvariante

MG 20 MENU 2 IN 1

+ Mikrowelle 800 Watt, 5 Leistungsstufen
+ Grill 1000 Watt

+ 13 automatische Kochprogramme

+ 5 Mikrowellenleistungsstufen

+ 2 Kombiprogramme

Art. 3315

Ein vollwertiger Ofen — nur etwas praktischer

Mit dem kompakten Multitalent kdnnen Sie schneller und ener-
giesparender auftauen, erhitzen, backen und grillen als mit einem
groBen Backofen. Und die Kombination von Mikrowelle, Grill und
HeiBluftofen im edlen Edelstahlgehduse mit Spiegelfront sieht
auch noch ausgesprochen gut aus.

+ Mikrowelle 900 Watt, 10 Leistungsstufen

+ HeiBluft 1950 Watt, 10 Leistungsstufen bis 200 °C
+ (a. 25 Liter Garraum*, Edelstahlinnenraum

+ Spiegelfront / Glasdrehteller

+ 9 automatische Kochprogramme

TESTURTEIL

Haus &
Garten

/Il Modellvariante T
Test ==

=

Art. 3330

M 20 ELECTRONIC 1IN 1

+ Mikrowelle 800 Watt, 5 Leistungsstufen
+ 5 automatische Kochprogramme

*laut Herstellerangabe

MG 25 MENU 2 IN 1

+ Mikrowelle 800 Watt, 5 Leistungsstufen
+ Grill 1000 Watt
+ 13 automatische Kochprogramme

3031



KOCHEN & BACKEN

STYLE DESIGN

MCDG 25 MASTER 4 IN 1

STYLE DESIGN
MCG 30 CHEF 3 IN 1

Art. 3390

Art. 3370

\in
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besondere o -
Funktionen Doppelgrill

- " Vollverspiegelt  KLICK!-Tiir \a
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KLICK!-Tir \

20l In ne,,
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Vollverspiegelt

besondere
Funktionen

MCDG 25 master
Dank Doppelgrill gelingen Pizzen, Brotchen und Backwaren
wunderbar. Ein Allrounder mit starken Kompetenzen.

+ Mikrowelle 900 Watt, 10 Mikrowellenleistungsstufen
+ Grill I Doppelgrill 1500 Watt

+ HeiBluft 1950 Watt, 10 HeiBluftstufen bis 200°C

+ (a. 25 Liter Garraum*, Edelstahlinnenraum

+ Spiegelfront / Drehteller

+ 9 automatische Kochprogramme

+ 3 Kombiprogramme Mikrowelle & Grill/Doppelgrill

+ 4 Kombiprogramme Mikrowelle und HeiBluft

+ Komplett aus Edelstahl

i TESTMAGAZIN. urren

Casa Gormarry MODG 75 masier Slack
B8 %
=1 A Kornts Nikrowedet

turiels: T Se (o, 1x g
a TR

*laut Herstellerangabe

Maximaler Raum

Die multifunktionale Design Mikrowelle MCG 30 chef mit Grill-
und HeiBlufteinrichtung sorgt in der Kiche fur kulinarische
Gendsse und ist durch die praktischen Funktionen leicht zu
bedienen.

+ Mikrowelle 900 Watt, 5 Mikrowellenleistungsstufen
+ Grill 1250 Watt

+ HeiBluft 2200 Watt, 10 HeiBluftstufenbis 200 °C

+ Ca. 30 Liter Garraum*, Edelstahlinnenraum

+ Spiegelfront / Glasdrehteller

+ § automatische Kochprogramme

+ 2 Kombiprogramme Mikrowelle und Grill

+ 4 Kombiprogramme Mikrowelle und HeiBluft




STYLE DESIGN SERIE / ENJOY CERAMIC SERIE

—RAMIC

[ .
—

groBere -
* Nutzflache !

B L L SLE

Keramikboden mit Mikrowellenreflektor

Der Keramikboden mit Mikrowellenreflektor sorgt fur eine gleich-
madBige Verteilung der Mikrowellen, sodass das Gargut von allen
Seiten perfekt zubereitet wird. Der ebene Boden ist sehr leicht
zu reinigen und ermoglicht auch das Arbeiten mit groBen eckigen
Auflaufformen.

Kein Drehteller notwendig Keramikboden -
Sehr leichte Reinigung aufgrund
der ebenen Fldche.

kreativ
kochen

CERAMIC-Boden, ideal fur
groBe Formen zum Backen,
Erwdrmen oder Garen.

B 50 A: S Im Vergleich zum
: groBere : : pleichen Volumenmodell
“Nutzflache - mit Drehteller

32133



KOCHEN & BACKEN

STYLE CERAMIC

MG 20 CERAMIC MENU 2 IN 1

STYLE CERAMIC

MCG 25 CERAMIC CHEF 3in 1

Art. 3323

Art. 3351

besondere
| Funktionen CERAMIC _800_
Watt

Leistung

besondere [||
Funktionen CERAMIC
KLICK!-Tiir

+ Mikrowelle 800 Watt, 5 Mikrowellenleistungsstufen
+ Grill 1000 Watt
+ Keramikboden mit Mikrowellenreflektor
+ Schnelle Reinigung durch glatten Keramikboden
+ Einschubrost zum gleichzeitigen Auftauen
und Garen auf 2 Ebenen
+ 14 automatische Kochprogramme
+ 20 Liter Garraum*, Edelstahlinnenraum
+ 2 Kombiprogramme
+ Garraumbeleuchtung

/Il Modellvariante

Art. 3331

MG25 CERAMIC MENU 2 IN 1

+ Mikrowelle 900 Watt,
10 Mikrowellenleistungsstufen -

+ Grill 1000 Watt

+ Keramikboden mit Mikrowellenreflektor

+ 10 automatische Kochprogramme

+ 10 Mikrowellenleistungsstufen

+ 25 Liter Garraum*

*laut Herstellerangabe

Ein vollwertiger Ofen — nur etwas praktischer

Mit dem kompakten Multitalent konnen Sie schneller und
energiesparender auftauen, erhitzen, backen und grillen als mit
einem groBen Backofen — und die Kombination von Mikrowelle,
Grill und HeiBluftofen im edlen Edelstahlgehduse mit Spiegelfront
sieht auch noch ausgesprochen gut aus.

+ Mikrowelle 900 Watt, 10 Mikrowellenleistungsstufen
+ Grill 1200 Watt

+ HeiBluft 2050 Watt, 10 HeiBluftstufen bis 200 °C

+ Keramikboden mit Mikrowellenreflektor

+ 25 Liter Garraum*, Edelstahlinnenraum

+ Einschubrost zum gleichzeitigen Auftauen und Garen auf 2 Ebenen
+ Spiegelfront

+ 9 automatische Kochprogramme

+ Schnelle Reinigung durch glatten Keramikboden

+ 95 Minuten Timer mit Endsignal

+ Vorheizfunktion

+ 2 Kombiprogramme Mikrowelle & Grill

+ 4 Kombiprogramme Mikrowelle & HeiBluft

Higgh Quality
Design
Besdlenkomiort
Fuinkianabaft




STYLE CERAMIC

MCG 30 CERAMIC CHEF 3in 1

STYLE CERAMIC SERIE
STYLE CERAMIC INVERTER

MIG 25 CERAMIC I

Art. 3371 Art. 3335

besondere H[! besondere
| Funktionen CERAMIC | Funktionen CERAMIC 'N VERTER
KLICK!-Tiir -

Maximaler Raum
Die multifunktionale Design-Mikrowelle MCG30 Ceramic mit Grill-
und HeiBlufteinrichtung sorgt in der Kiche fur kulinarische Ge-

nisse und ist durch die praktischen Funktionen leicht zu bedienen.

+ Mikrowelle 900 Watt, 5 Mikrowellenleistungsstufen
+ Grill 1100 Watt

+ HeiBluft 2100 Watt, 10 HeiBluftstufen bis 200 °C

+ Keramikboden mit Mikrowellenreflektor

+ 30 Liter Garraum*, Edelstahlinnenraum

+ Spiegelfront

+ 8 automatische Kochprogramme

+ 95 Minuten Timer mit Endsignal

+ Vorheizfunktion

+ 4 Kombiprogramme Mikrowelle und HeiBluft

+ 2 Kombiprogramme Mikrowelle und Grill

+ Einschubrost zum gleichzeitigen Garen auf zwei Ebenen

0%
: groBere -
. Nutzfliche -

Im Vergleich zum
gleichen Volumenmodell
mit Drehteller

*laut Herstellerangabe

+ Kapazitdt: ca. 25 Liter*

+ Inverter-Technologie fiir besonders schonendes
und gleichmdBiges Garen

+ Verspiegelte Glastir

+ Innovativer Keramik-Reflektorboden

+ Hochwertiger Edelstahlinnenraum

+ Garen auf bis zu zwei Ebenen durch Einschubrost méglich

+ Edles, silber lackiertes Gehduse

+ Starke 800 Watt Mikrowellenleistung

+ Inkl. Grillfunktion mit 1000 Watt

+ 6 Mikrowellenstufen

+ 14 Automatik-Programme

+ Praziser 95 Minuten Timer mit Endsignal

34135



KOCHEN & BACKEN

ANALOG-SERIE

MG 20 ECOSTYLE

STYLE SERIE

Produktname M 20 EASY M 20 ECOSTYLE Ceramic M 20 electronic MG 20 menu MG 25 menu MCG 20 chef
Art.Nr. 3309 3307 3316 3315 3320 3330 3340
EAN 4038437033090 4038437 03307 6 40 38437 03316 8 4038437033151 4038437033205 4038437033304 403843703340 3
Gehdusefarbe / Material Anthrazit Anthrazit Silber Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl

) CASO-Clean CASO-Clean CASO-Clean
Innenraum Material Schutzlatkierung Schutzlatkierung Schutzlakierung Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Front Verspiegelt Verspiegelt Sichtfenster Verspiegelt Verspiegelt Verspiegelt Verspiegelt
Mikrowelle 700 Watt 700 Watt 700 Watt 800 Watt 800 Watt 900 Watt 800 Watt
Mikrowellenstufen 5 6 6 5 5 10 10
Grill 1000 Watt 1000 Watt 1000 Watt 1200 Watt
Doppelgrill
HeiBluft 2200 Watt
Temperaturen 110 —200 °C
HeiBluftstufen 10
Drehteller @ 25,5 m 245 (m 245 cm 245 m 27 tm 245 cm
Keramikboden = = L] = = = =
Kochprogramme 8 13 10 16
Kombiprogramme 2 2 2
Vorheizfunktion . . . .
Sound ON/QFF . . . .
Display LED LED LED LED LED LED LED
Timer bis zu 30 Min.
Zubehor Grillrost Stand-Grillrost Stand-Grillrost Backblech
Garraum (BxHxT) 255 % 175 x 260 mm 290 x 180 x 260 mm 460 x 124 x 390 mm 295 x 180 x 290 mm 295 x 180 x 310 mm 320 x 195 x 345 mm 295 x 175 x 310 mm

a.20L* a.20L* a. 20 a. 20 a. 20 a5 a. 20

MaBe (BxHXT)

445 x 260 x 365 mm

455 X 265 x 365 mm

460 x 270 x 390 mm

455 x 260 x 400 mm

455 x 260 x 395 mm

480 x 280 x 405 mm

455 x 260 x 410 mm

Gewicht 96 kg 10,2 kg 12,4kg 10,7 kg 10,8 kg 12,0 kg 12,5kg
Spannung alle Gerdte 220-240V~ 50/60 Hz

Priifzeichen GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE
VPE 1 1 1 1 1 1 1

*laut Herste

erangabe



STYLE CERAMIC & INVERTER SERIE

CERAMIC

Energiesparend

ARTIKELUBERSICHT

Bedienung

MCG 25 chef MCG30 chef MCDG 25 master MG 20 Ceramic menu MG 25 Ceramic menu MIG 25 Ceramic MCG 25 Ceramic chef MCG 30 Ceramic chef
3350 3370 3390 3323 3331 3335 3351 3371
40 38437 03350 2 4038437033700 4038437033908 4038437033236 4038437033311 4038437 033359 4038437033519 4038437033717
Silber Silber Silber Edelstahl Silber Silber Silber Silber
Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Verspiegelt Verspiegelt Verspiegelt Verspiegelt Verspiegelt Verspiegelt Verspiegelt Verspiegelt
900 Watt 900 Watt 900 Watt 800 Watt 900 Watt 900 Watt INVERTER 900 Watt 900 Watt
10 5 10 5 10 6 10 10
1950 Watt 1250 Watt 1500 Watt 1000 Watt 1000 Watt 1000 Watt 1200 Watt 1100 Watt
1950 Watt 2200 Watt 1950 Watt 2050 Watt 2100 Watt
110 - 200 °C 110 - 200 °C 110 - 200 °C 110-200 °C 110-200 °C
10 10 10 10 10
27 tm 31,5¢cm 27.tm © - - - -
- - - Keramikboden Keramikboden Keramikboden Keramikboden Keramikboden
9 9 9 14 10 14 9 9
6 6 7 2 2 6 6 6
LED, Grin LED LED LED LED LED LED LED
bis zu 95 Min.
Backblech At Stand-Grillrost Grillrost Grillrost Grillrost st st
315 x 190 x 345 mm 350 x 195 x 360 mm 315 x 195 x 315 mm 270 x 180 x 290 mm 320 x 190 x 290 mm 308 x 195 x 290 mm 310 x 190 x 315 mm 350 x 190 x 330 mm
.25 a. 30 .25 ca. 20 a. 25 1 a. 251 a. 25 1 ca. 30

485 x 280 x 415 mm

540 x 300 x 420 mm

485 x 295 x 425 mm

460 x 270 x 400 mm

500 x 290 x 375 mm

495 x 290 x 410 mm

490 x 285 x 480 mm

540 x 310 x 500 mm

14,0 kg 16,2 kg 143 kg 12,3 kg 13,4 kg 10,0 kg 16,8 kg 18,6 kg
alle Gerdte 220-240V~ 50/60 Hz
GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE
1 1 1 1 1 1 1 1

36|37
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TASTE DESIGN

SEMI-DIGITALE
STEUERUNG

*laut Herstellerangabe

TASTE CERAMIC

BMG 20 Ceramic TN

Art. 3317
: -6
besondere
| Funktionen CERAMIC O
semi-digital
Die Designserie Black: ein komplett schwarzes Gehduse
mit Spiegelfront, designten Griff und verschiedenen
Direktfunktionen mit sehr einfacher Bedienung.
+ Mikrowelle 800 Watt
+ Grill 1000 Watt
+ Keramikboden mit Mikrowellenreflektor
+ (Ca. 20 Liter Garraum*
+ Leichte und schnelle Reinigung durch
CASO-Clean Schutzlackierung
+ Intuitive semi-digitale Steuerung
+ ExtragroBe Bedruckung in deutscher Sprache
+ 9 gutomatische Kochprogramme
+ 6 Mikrowellenstufen
+ Prdziser 95 Minuten Timer mit Endsignal
+ Garen auf bis zu 2 Ebenen durch Einschubrost
+ Edle Optik mit silbernem Gehduse
/Il Modellvariante
Art. 3319

BMG 20

+ Ohne Keramikboden
+ Glasdrehteller
(24,5 cm Durchmesser)




TASTE DESIGN

BMCG 25

TASTE DESIGN SERIE

TASTE DESIGN

BMG 30

-b
besondere
Funktionen O
semi-digital

Art. 3332
i-b
besondere
Funktionen O
semi-digital

Ergdnzend zu der Mikrowellen- und Grillfunktion kann

die BMCG als vollwertiger Ofen eingesetzt werden:

Die HeiBluftfunktion eignet sich zum Backen und ldsst sich

mit Kombinationsprogrammen variabel steuern.

+ Mikrowelle 900 Watt

+ @Grill 1000 Watt

+ HeiBluft 1950 Watt

+ (Ca. 25 Liter Garraum*

+ Edelstahlinnenraum

+ Elektronische Digitalanzeige / Digitaluhr + Timer
+ Intuitive semi-digitale Steuerung

+ ExtragroBe Bedruckung in deutscher Sprache
+ 6 Mikrowellenleistungsstufen

+ 9 praktische Automatikprogramme

+ Glasdrehteller mit 27 cm Durchmesser

+ Praziser 85 Minuten Timer mit Endsignal

*laut Herstellerangabe

Im Vergleich zur BMG 20 verfligt die BMG 30 Uber einen groBeren
Innenraum und stdrkere Leistungsdaten.

+ Mikrowelle 900 Watt

+ Grill 1100 Watt

+ (Ca. 30 Liter Garraum*

+ CASO-Clean Schutzlackierung

+ Intuitive semi-digitale Steuerung

+ ExtragroBe Bedruckung in deutscher Sprache
+ Glasdrehteller

+ 9 praktische Automatikprogramme

+ b6 Mikrowellenstufen

+ Glasdrehteller mit 31,5 cm Durchmesser
+ Prdziser 95 Minuten Timer mit Endsignal
+ Edle Optik mit schwarzem Gehduse

e

38139
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TASTE INVERTER

MiG 25 ITEH

TASTE INVERTER

MI 30 CERAMIC IEEH

1000

Watt
Leistung

Art. 3334 Art. 3336

-5 -5

|'$ﬁf.ﬁ?i"ui'§n INVERTER O |?Sii’€5§'§n ce~anvic INVERTER O
semi-digital semi-digital

+ Kapazitdt: ca. 25 Liter*

+ Inverter-Technologie fiir besonders schonendes und
gleichmdBiges Garen

+ Intuitive semi-digitale Steuerung

+ Extra groBe Beschriftung mit Icons

+ Edle Optik mit silbernem Gehduse

+ Innenraum mit hochwertiger Caso-clean-Schutzlackierung
fiir einfachste Reinigung

+ Starke 900 Watt Mikrowellenleistung

+ Inkl. Grillfunktion mit 1000 Watt

+ Mit rundem Stand-Grillrost

+ Glasdrehteller mit 27 cm Durchmesser

+ 6 Mikrowellenstufen

+ 9 Automatik-Programme

+ Prdziser 95 Minuten Timer mit Endsignal

*laut Herstellerangabe

+ Kapazitdt: ca. 30 Liter*

+ Inverter-Technologie flr besonders schonendes
und gleichmaBiges Garen

+ Innovativer Keramik-Reflektorboden

+ Intuitive semi-digitale Steuerung

+ EXtra groBe Beschriftung mit Icons

+ Hochwertiger Edelstahlinnenraum

+ Edles Gehduse aus geblrstetem Edelstahl

+ Extra starke 1000 Watt Mikrowellenleistung

+ 6 Mikrowellenstufen

+ 8 Automatik-Programme (inkl. Auftaufunktion)

+ Prdaziser 95 Minuten Timer mit Endsignal




TASTE INVERTER / HIGH CONVECTION SERIE
HIGH CONVECTION

SMG 20 HCMG 25

‘ 240° HeiBluft ‘

Art. 3324 Art. 3354
Q‘&e\s tay, '\%‘\(.O"Ve(.bé Q'ge\s tay,
s, 4 > e, : @) 4 ) 2500
\ \ \ Le\llgatng
Kompaktversion mit 20 Liter Volumen HeiBlufttechnologie "High Convection"
Die SMG 20 vereint die wichtigsten Basics einer guten  Stark wie ein ganzer Herd, doppelt so schnell und nur halb so gro3. Mit
Mikrowelle: Eine sehr gute Verarbeitung, funktio- der High Convection HeiBlufttechnik leistet dieses Multifunktionsgerat
nelle automatische Programme und eine verldssliche ganze Arbeit: Mit bis zu 240 °C Hitze konnen Sie Brotchen, Kuchen
Leistung! oder Pizzen backen. Die Aufheizzeit ist aufgrund der Raumkapazitdt
sehr kurz. Die Grill- und Mikrowellenfunktionen runden alles ab.
+ Mikrowelle 800 Watt
+ Grill 1000 Watt + HeiBluft 2500 Watt, High Convection- HeiBluft bis 240 °C
+ Ca. 20 Liter Garraum*, Edelstahlinnenraum + Mikrowelle 900 Watt
+ Front Edelstahl gebiirstet, Spiegelglas + Grill 1100 Watt
+ Glasdrehteller + (a. 25 Liter Garraum*, Edelstahlinnenraum
+ 8 automatische Kochprogramme + \Verspiegelte Front, Front Edelstahl gebirstet
+ 2 Auftauprogramme + Glasdrehteller mit 31,5 cm Durchmesser
+ 2 Kombiprogramme + 10 automatische Kochprogramme
+ Intuitive Bedienung durch leicht + 4 Kombiprogramme TESTURTEIL

Hausa

verstdndliche Programme Garten

Test =

e Bawvien me [l g nliag®

Miedrigster Energisverbrauch,
Tap Beim Grillen und Backen

*laut Herstellerangabe 40| 41
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HIGH-END-MIKROWELLEN

wida\Je DESIGN MIT
INVERTERTECHNIK

naus & LGarten les!
Essisiz 1.7
gut
[Heects Hachirabaogurairsar e
irei iy CGarwrasd
Standard-Technologie Invertertechnik
Zeit | Zeit
f >
— 100 %
—50%
hRAA)
NAN
—0%

Leistungssteuerung durch Intervalle mit Standard-Mikrowellen-
technologie. Beispiel: 50% Leistung (ca. 450 Watt)

Inverter = ,Echte Leistungssteuerung™

Die Invertertechnologie regelt die Leistung der Mikro-
welle konstant, also linear. Bislang wird die Leistung von
Mikrowellen Gberwiegend Uber Zeitintervalle gesteuert:
eine niedrige Leistungsstufe wird durch Unterbrechung
der nicht regelbaren Maximalleistung erreicht.

Lineare Leistungssteuerung bei neuer Mikrowellen-Invertertechnik.
Beispiel: 50% Leistung (ca. 450 Watt)

Vorteile: Schonender & genauer

Die Invertertechnik erm@glicht es, das Gargut gleichmd-
Biger und schonender zu erhitzen. Dadurch bleibt der
Geschmack des Gargutes erhalten.



Automatische Programme

Natdrlich verfigen alle Modelle mit Invertertechnik Uber auto-
matische Funktions- und Mentprogramme. So gelingen typische
Mikrowellengerichte, oder besser gesagt alles, was Sie gerne
mogen, im Handumdrehen.

Keramikboden mit Mikrowellenreflektor

Der Keramikboden mit Mikrowellenreflektor sorgt fir eine gleich-
madBige Verteilung der Mikrowellen, so dass das Gargut von allen
Seiten perfekt zubereitet wird. Der ebene Boden ist sehr leicht
zu reinigen und ermoglicht auch das Arbeiten mit groBen eckigen
Auflaufformen.

TESTSIEGER

WAVE SERIE

WAVE :TESTMAGAZIN. urren

IMCG 253 in1

Art. 3359

besondere
Funktionen

ceErRAaMc  INVERTER

Eine starke Kombination

Egal ob Kuchen, Baguette, Muffins oder Pizza - alles wird
gleichmaBig gebacken. In Kombination mit der HeiBluftfunktion
ist dieses Multifunktionsgerdt die beste Variante fir den Haus-
gebrauch. Ihre Speisen werden durch die Inverter-Technologie
gleichmadBiger und schonender aufgetaut und erhitzt. Sie werden
von der Leistung Uberrascht sein — und vom Design!

+ Inverter-Mikrowelle 900 Watt

+ Grill 2050 Watt

+ HeiBluft 2050 Watt (110-200°C)

+ Keramikboden

+ (a. 25 Liter Garraum*, Edelstahlinnenraum
+ Front Aluminium geburstet, Black Glass
+ Sensor-Touch Steuerung

+ 5 Mikrowellenleistungsstufen

+ 14 automatische Kochprogramme

+ Sensor-Touch Steuerung

+ 6 Kombiprogramme

+ 5 Mikrowellenleistungsstufen

I/l Modellvariante
Art. 3356

*laut Herstellerangabe

IMG 25 2 IN 1 INVERTER

+ Inverter-Mikrowelle 900 Watt

+ Grill 1000 Watt

+ (a. 25 Liter Garraum*, Edelstahlinnenraum
+ 14 automatische Kochprogramme

+ 2 Kombiprogramme

+ Sensor-Touch Steuerung

42|43
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EINBAU

EMGS 25 PREMIUM

KOCHEN & BACKEN EINBAU

EINBAU

EMCG 32

Art. 3345 Art. 3036
Q'\éuoni/\'\ » oM Inne,, £ Vn/,,,b ‘7@\\\ |nne,,’
besondere ’ < % ,f’/ ’:"a besondere k":‘/ % g> %, 1 000
Funktionen ) w ) El Funktionen 3 2 ) w > 2 = -
= . Watt
= L Qlter \§ Mikrowelle

Die EMGS 25 PREMIUM von CASQO ist eine leistungsstarke
Premium-Einbau-Mikrowelle mit hochwertig verarbeitetem, ge-
strichenem Aluminium. Funktion und Design richten sich, in ihrer
Klarheit und Reduziertheit, ganz nach der CASO Design Philoso-
phie. Mit nur 4 mm Abstand zwischen Gehduse und Rahmen wur-
de das Design mit dem hichsten MaB an Prdzision eingepasst.

+ Einbaumikrowelle mit Touch-Bedienung
+ (Ca. 25 Liter Garraum*

+ 900 Watt Mikrowelle

+ 1000 Watt Quartzgrill

+ 5 Mikrowellenleistungsstufen

+ 8 automatische Kochprogramme

+ ECO-Mode, Auftauprogramme

+ Kombiprogramme Mikrowelle & Grill
+ Glasdrehteller

+ Digitaluhr

+ Edelstahlinnenraum

+ LED-Garraumbeleuchtung

+ Automatische Tuaroffnung

+ Zubehor: Grillrost, Glaspfanne

W
=

Nur 4 mm Fuge zum Schrankkorper

Intuitive Bedienung

es passt perfekt zu jeder Oberfldache.

*laut Herstellerangabe

Mit der EMCG 32 bietet CASO eine sehr leistungsstarke
Einbaumikrowelle mit einem groBen und sehr wertigen Rahmen
aus geblrstetem Edelstahl. Optimal zum Backen durch die
schnelle Aufheizzeit.

+ Manuelle Bedienung

+ (3. 32 Liter Garraum*

+ 1000 Watt Mikrowelle

+ 2500 Watt HeiBluft

+ 1100 Watt Grill

+ 5 Mikrowellenleistungsstufen

+ 10 HeiBlufttemperaturen 140 — 230 °C
+ 10 automatische Kochprogramme

+ Kombiprogramme Mikrowelle & HeiBluft & Grill
+ 95 Minuten Timer mit Endsignal

+ Glasdrehteller

+ Digitaluhr

+ Edelstahlinnenraum

+ Garraumbeleuchtung

W

®

Die weiterentwickelte LCD Anzeige ermoglicht eine verbesserte intuitive
und einfache Bedienung. Der elegante Tirdffner per Fingertipp ldsst einen
Griff schnell vergessen. Das Gerdt ldsst sich in jede Kiiche perfekt einbinden,
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KOCHEN & BACKEN

TASTE SERIE

TASTE INVERTER SERIE

BMG 20 BMG 20 Ceramic BMG 30 (G 25 MIG 25 MI 30 CERAMIC
Art.Nr. 3319 3317 3332 3349 3334 3336
EAN 40 38437 03319 9 40 38437 03317 5 4038437 03332 8 4038437 03343 6 4038437 033342 4038437 03336 6
Gehdusefarbe/ Material Schwarz Silber Schwarz Schwarz Silber Edelstahl
AR R Stthf\tSz?e;cEllieearnung Schcftsz?a-c[llieear[:mg Schtlftsz?a-c[llie:rlng el SchEuAtSz?a_cCliie;rng sl
Front Verspiegelt Schwarze Verglasung Verspiegelt Verspiegelt Verspiegelt Verspiegelt
Mikrowelle 800 Watt 800 Watt 900 Watt 900 Watt 900 Watt INVERTER 1000 Watt INVERTER
Mikrowellenstufen 6 b b b b b
Grill 1000 Watt 1000 Watt 1100 Watt 1000 Watt 1000 Watt
Doppelgrill
HeiBluft 1350 Watt
Temperaturen 110-200 °C
HeiBluftstufen 10
Timer 95 Minuten 95 Minuten 95 Minuten 95 Minuten 95 Minuten 95 Minuten
Drehteller @ 24,5 cm 31,5cm 27 cm 27 cm
Keramikboden ] .
Kochprogramme 9 6 9 9 6 8
Kombiprogramme 3 3
Vorheizfunktion
Sound ON/OFF
Display LED LED LED LED LED LED
Timer bis zu 95 Min.
Zubehdr Stand-Grillrost Grillrost Stand-Grillrost Sta;adckahrlileI[rﬁst, Stand-Grillrost
Garraum (BxHxT) 315 x 195 x 295 mm 285 x 180 x 290 mm 350 x 190 x 330 mm 315 x 180 x 315 mm 318 x 195 x 317 mm 355 x 210 x 336 mm

a. 20 ¥ a.20L* a.30L* a.25L* a. 25 L* a.30L*

MaBe (BxHXT)

NischenmaBe (BxHXT)

460 x 260 x 360 mm

460 x 270 x 400 mm

540 x 300 x 440 mm

495 x 280 x 440 mm

480 x 290 x 440 mm

540 x 310 x 440 mm

Gewicht 11,2 kg 12,6 kg 15,1 kg 14,5 kg 10,0 kg 116 kg
Spannung 220-240V -~ 50/60 Hz

Priifzeichen GS/CE GS/CE GS |/ CE GS/CE GS/CE GS/CE
VPE 1 1 1 1 1 1

aut Herstellerangabe



HIGH CONVECTION

WAVE

ARTIKELUBERSICHT KOCHEN , DAMPFGAREN & BACKEN

EINBAU

A B

SMG 20 HCMG 25 IMG 25 IMCG 25
3324 3354 3356 3359 3345 3036
403843703324 3 4038437 033540 40 38437 03356 4 40 38437 03359 5 40 38437 03345 8 403843 703036 5
Silber Silber Edelstahl / Schwarz Edelstahl / Schwarz Black Glass Edelstahl
LED
Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Verspiegelt / Edelstahl Verspiegelt / Edelstahl Alu Design / Black Glass Alu Design / Black Glass Black Glass Edelstahl
800 Watt 900 Watt 900 Watt 2050 Watt 900 Watt 1000 Watt
5 5 5 5 5 5
1000 Watt 1100 Watt 1000 Watt 1200 Watt 1000 Watt 1100 Watt
2500 Watt 2050 Watt 2500 Watt
150240 °C 110200 °C 140230 °C
10
95 Minuten
25,5 cm 31,5¢m 315m 31,5m
8 10 14 14 8 10
2 4 2 6 3 4
LED LED LED LED LED LED
Stand-Grillrost Stand-Grillrost
280 x 180 x 275 mm 515 x 307 x 467 mm 305 x 200 x 290 mm 304 x 190 x 314 mm 325 x 205 x 330 mm 340 x 230 x 340 mm
a. 20 ¥ a. 25 ¥ .25 .25 @.251* @321

460 x 290 x 345 mm

515 x 305 x 465 mm

510 x 305 x 405 mm

514 x 305 x 493 mm

595 x 380 x 410 mm

600 x 380 x 550 mm

595 x 390 x 480 mm

600 x 380 x 550 mm

11,9 kg 18,7 kg 128ke 14,0 kg 16,2 KG 20,2k
220-240V - 50/60 Hz
651 CE G5/ CE 65/ CE 651 CE G5/ CE G5/ CE
1 1 1 1 1 1
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INDUKTION

KAPITEL Il

MOBILE
INDUKTION

Smarte Induktion -
fur perfekte Ergebnisse.

Perfekte Kontrolle ist die Basis fir
optimale Kochergebnisse. Induktion
ist schnell, sicher und energiesparend.
Mit dem neuen Thermometer wird
eine gradgenaue Kontrolle der
Temperatur flr ein garantiert perfektes
Ergebnis ermoglicht.
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INDUKTION

DIE HITZE
ENTSTEHT
NUR IM TOPF,
DA WO SIE
SEIN SOLL.

Die mobilen Kochfelder von So funktioniert Induktion,
_ _ _ die schnelle und direkte Art zu kochen.
CASO sind sehr flexibel einsetzbar

Durch moderne Induktionstechnologie wird die Hitze direkt im Topf

Und arbe iten a | | em |t modernster erzeugt. Das ermdglicht ein schnelleres, direkteres und energiespa-

rendes Kochen! Die Kochfldche erhitzt sich nicht, sondern nimmt

Induktionstech n0|0gie_ S0 entstent  nur die abstrahlende Warme des Topfes an. So kann nichts im Topf

anbrennen - ein sicheres Kochvergnigen.

ein Kochgeflhl, als wenn Sie mit
Gas kochen: Schnell & direkt!

Die Induktionsfelder eignen sich
als vollwertige Kochfelder, als
Warmhaltefelder, fur Kochevents
oder fr den Einsatz in der mobilen
Gastronomie.




CASO S TART

Praktische und sehr schnelle
Induktionskochfelder fir den flexiblen Einsatz

B Mobile Einzelkochfelder
B Touch-Bedienung
B \Variable Kochfunktionen

INDUKTION SERIEN

CASO CREATION

Moderne Induktions-Kochfelder mit leistungsstarken
Funktionen fur groBes Kochvergnugen.

Mobile Einzel- und Doppelkochfelder
Touch-Bedienung
High-End Kochfunktionen

CASO CONTROL

GroBartige MenUs auf den Punkt perfekt
gegart mit digitalen technischen Funktionen

Mobile Einzelkochfelder
Touch-Bedienung

High-End Kochfunktionen
Perfekte Temperatursteuerung

/

S. 54

CASO FUN

Kreatives Koch- und Genussvergnigen
mitten am Tisch.

B Induktions-FonDue
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INDUKTION

max.
2100 Watt

max.
2100 Watt

linkes rechtes
Kochfeld Kochfeld

Gesamtleistung 3500 Watt

Induktion — Hitze direkt im Topf PowerSharing Technologie
Durch moderne Induktionstechnologie wird die Hitze direkt Optimale Effizienz: Die beiden Kochfelder teilen sich tber
im Topf erzeugt. Das ermdglicht ein schnelleres, direkteres das PowerSharing 3500 Watt. Nutzen Sie nur die linke oder
und energiesparendes Kochen! Die Kochfldche erhitzt rechte Kochplatte, haben diese max. 2100 Watt. Schalten Sie
sich nicht, sondern nimmt nur die abstrahlende Wdrme die zweite Platte hinzu, werden 3500 Watt Leistung auf beide
des Topfes an. So kann nichts darauf anbrennen — ein sicheres Kochfelder verteilt.
Kochvergnigen.

TC°

Temperature Control

Perfekte Kontrolle ist die Basis fiir optimale Kochergebnisse.
Die neu entwickelte Temperaturkontrolle erganzt das Induk-
tionskochen mit dieser Dimension — schnell, sicher, energie-
sparend und perfekt kontrolliert.

Mit der Kombination des Prazisionsthermometers erfdahrt das
Induktionskochen vollig neue Moglichkeiten der Hitzesteuerung.
Flr jedes Menl koénnen Sie die perfekte Gartemperatur einstel-
len und diese Uber eine beliebiege Zeit automatisch halten.

Multifunktional
1

Kochen, Braten, Warmhalten, Fondue,
SousVide & Kerntemperaturgaren




FUNKTIONEN INDUKTIONSKOCHFELDER

11
PLUG & l

COOK! r—

Flexibel: PLUG & COOK Digital: Sensor-Touch Steuerung
Die mobilen Kochfelder von CASO sind sehr flexibel ein- Die Produkte verfligen Uber Sensor-Systeme unter Glas
setzbar. Die Induktionsfelder eignen sich als vollwertige oder Touchpads. So lassen sich viele Funktionen einfach
Kochfelder, als Warmhaltefelder, flir Kochevents oder fir den ansteuern. Uber Direkt-Funktionen kénnen fir eine Zeit-
Einsatz in der mobilen Gastronomie. Es genlgt eine einfache spanne verschiedene Einstellungen angesteuert werden,
Steckdose fir volle Power! z. B. Simmern, Kdcheln, Kochen oder scharf anbraten.

Equal-Heat Technologie Prdzisionskochen mit Smart Control
Optimale Hitzeverteilung durch eine groBere Induktionsspule und Die Induktionskochfelder haben unterschiedliche Abstu-
gleichmadBiger Energieentwicklung. fungen der Leistung. Mit Smart Control lassen sich 12

Leistungsstufen fir eine sehr feine Abstufung der Hitze
erreichen: Ideal im unteren Temperaturbereich zum
Warmhalten, Schmelzen und Simmern.

52|53



INDUKTION

START | Basiskochfeld

Comfort C 2000

PLUG &
COOK!

Induktionskochfeld
steckerfertig fiir 230V

Art. 2006

CREATION [/ Steuerung mit 12 Stufen

Pro Menu 2100

PLUG &
COOK!

Induktionskochfeld
steckerfertig fiir 230V

Art. 2224

Touch
Control

besondere
Funktionen

Smart
Control

besondere
Funktionen

Das Induktionskochfeld Comfort C 2000 ist der Einstieg in
das moderne Kochen. Ideal als flexible "Kidche" oder als
Erganzung am Buffet.

+ Mobiles Einzelinduktionskochfeld

+ 2000 Watt Leistung

+ Sensor Touch Display (Bedienung unter Glas) und
groBe Digitalanzeige

+ 10 Temperatur- und Leistungsstufen

+ Temperaturstufen von 60 - 200 °C einstellbar

+ Booster-Funktion — volle Leistung

+ Keep Warm - hdlt Ihre Speisen bei ca. 60 °C warm

+ Kindersicherung

+ Timer-Funktion bis zu 180 Minuten

+ Glaskeramik Ganzglasoberfldche

+ Sehr einfache und leichte Reinigung

+ Sicher durch automatische Topferkennung und
Uberhitzungsschutz

Die Pro Menu 2100 und 3500 bieten volle Induktionsleistung:
Schnelligkeit, automatische Topferkennung und 12 Leistungsstu-
fen zur feinen Regulierung der Temperatur. Die platzsparenden
Gerdte sind mobil einsetzbar und verfigen Uber eine Ganzglaso-
berflache, eingefasst in einem wertigen schwarzen Rahmen.

+ Mobiles Einzelinduktionskochfeld

+ 2100 Watt Leistung

+ Smart Control: 12 Temperatur- und Leistungsstufen

+ Glaskeramik Ganzglasoberflache

+ Temperaturstufen von 60 — 240 °C einstellbar

+ Sensor Touch Bedienung

+ Timerfunktion: 1 — 180 Minuten mit 1-Minuten-Intervall
+ Automatischer Sicherungsschalter zum Schutz vor Uberhitzung
+ Sicher durch automatische Topferkennung

+ GroBe Digitalanzeige

+ Sehr einfache und leichte Reinigung

/Il Modellvariante

Art. 2226

PRO MENU 3500

+ 2er-Kochfeld 3500 Watt max.
+ Links: 1500 Watt
Rechts: 2000 Watt



SERIE START / SERIE CREATION
CREATION [/ Steuerung mit 12 Stufen

S-Line 2100

CREATION | Tablegrill-Set

S-Line 2100 TEPPANYAKI

PLUG &
COOK!

Induktionskochfeld
steckerfertig fiir 230V

Art. 2225 Art. 2228

besondere Control besondere Control
Funktionen o ooo Funktionen

Die hochwertig verarbeiteten Kochfelder der S-Line Serie sind
Highlights in jeder Kiiche. Der geburstete Edelstahlrahmen
schlieBt elegant mit der Ganzglas-Oberflache ab. Umfangreiche
Funktionen, wie z.B. PowerSharing (S-Line 3500) versprechen
entspannte und direkte Kochfreude.

+ Induktion Einzelkochfeld 2100 Watt

+ Smart Control: 12 Leistungs- und Temperaturstufen
+ Hochwertiger Edelstahlrahmen

+ Glaskeramik Ganzglasoberflache

+ Temperaturstufen von 60 — 240 °C einstellbar

+ Sensor Touch Bedienung

+ Timerfunktion: 1 — 180 Minuten mit 1-Minuten-Intervall
+ Uberhitzungsschutz

+ Automatische Topferkennung

+ GroBe Digitalanzeige

+ Sehr einfache und leichte Reinigung

I/l Modellvariante

Art. 2227

S-Line 3500

+ 2er-Kochfeld 3500 Watt max.
+ Power Sharing Tech.

+ Induktionsfahige, antihaftbeschichtete Grillplatte im Set
mit Induktionskochplatte S-Line 2100 — fir ein mobiles
Grillvergnigen

+ Wdrmeisalierte Silikongriffe zum Schutz vor Hitze

+ Rinne, die berschiissiges Fett und Ol beim Grillen auffangt

+ Kratz- und stoBfeste Keramikoberfldche

TESTSIEGER

§TESTMAGAZIN .- urren

Haus & Garten Tes1
" CAS0 Germany §-Line 2100
sehr gut
. 93,31 %
I Best 9 Indubtions-Kachieldar
Teshurele 4= sahr gut, 5= gl Haft 7 A6

wvaetm-instmagaria de
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INDUKTION

CREATION [/ Steuerung mit 7 Direktfunktionen

VARIOUS 2000

PLUG &
COOK!

Induktionskochfeld
steckerfertig fir 230V

Art. 2002

besondere
Funktionen

Direct
Function

Die Various 2000: ein extrem flaches mobiles
Induktionskochfeld mit vielen Direktfunktionen.

+ Maobiles Einzelinduktionskochfeld, 2000 Watt

+ Sensor-Touch Display (Bedienung unter Glas)
mit groBer Digitalanzeige

+ 8 Leistungs- und Temperaturstufen (60 — 200 °C)

+ 7 verschiedene Direktfunktionen

+ Timer bis zu 120 Minuten

+ Glaskeramik Ganzglasoberfldche

+ Sehr einfache und leichte Reinigung

+ Sicher durch automatische Topferkennung und
Uberhitzungsschutz

EXTREM FLACH — 40 mm

PLUE ¥ AWARD

High Cuality
Dessign
Badienkarmlan
Funktionalitst

* Boil
® Kochen

& Stir Fry
® Anbraten

= Milk
= Milch

= Hot Pot
s Fauertopf

® Roast
# Braten

® Steam
& Dampf

® Keap warm
# Warm halten



CREATION [/ Steuerung mit 12 Stufen

ProGourmet 2100

TESTURTEIL

PLUG &
COOK!

Induktionskochfeld
steckerfertig fiir 230V

Art. 2232

SERIE CREATION
CREATION [/ Steuerung mit 12 Stufen

Maitre 2400

TESTURTEIL

PLUG &
COOK!

Induktionskochfeld
steckerfertig fiir 230V

Art. 2230

Direct
Function

Smart
Control

besondere
Funktionen

Smart
Control

besondere
Funktionen

Direktes Handling

Die mobilen Kochfelder der ProGourmets verfigen tber
praktische Direktsteuerungs-Funktionen und 12 einstellbare
Leistungsstufen.

+ Leistungsstarke 2100 Watt
+ Smart Control: 12 prazise Leistungs- und Temperaturstufen
+ Inkl. 4 praktischer Direktfunktionen:
- Heat | (Stufe 1)
- Heat Il (Stufe 2)
- Boil (Stufe 8)
- Fry (Stufe 10)
+ Glaskeramik Ganzglasoberflache: besonders leicht zu reinigen
+ Temperaturstufen von 60 — 240 °C einstellbar
+ Sensor-Touch-Bedienung: Tastenbedienung unter Glas
+ Timerfunktion: 1 — 180 Minuten mit 1-Minuten-Intervall
+ Automatischer Sicherungsschalter zum Schutz vor Uberhitzung
+ Sicher durch automatische Topferkennung
+ Gut lesbare Digitalanzeige

Il Modellvariante

ProGourmet 3500

Art. 2233

Beste Performance
Die Maitre Design-Serie verflgt Gber eine perfekt ausbalancierte
Induktionsspule fur ein absolut gleichmdBiges Wdrmefeld.

+ Einzel-Induktionskochfeld max. 2400 Watt

+ Smart Control: 12 prdzise Leistungs- und Temperaturstufen
+ Glaskeramik Ganzglasoberfldche: besonders leicht zu reinigen
+ Temperaturstufen von 60 — 240 °C einstellbar

+ Sensor-Touch-Bedienung: Tastenbedienung unter Glas

+ Timerfunktion 1 — 180 Minuten im 1-Minuten-Intervall

+ Automatischer Sicherungsschalter zum Schutz vor Uberhitzung
+ Sicher durch automatische Topferkennung

+ GroBe Digitalanzeige

+ Sehr einfache und leichte Reinigung

+ Modernes Design mit gut lesbarem Display

I/l Modellvariante

Maitre 3500

Art. 2231

+ Doppelkochfeld 3500 Watt max.

+ Power Sharing Technologie
Max. 2100 Watt bei
einseitiger Nutzung

+ Doppelkochfeld 3500 Watt max.
+ Power Sharing Technologie
Max. 2100 Watt bei einseitiger Nutzung
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INDUKTION

VIEL MEHR ALS EIN
KOCHFELD: DIE TC 2100 MIT
TEMPERATURE CONTROL

TC 2100 Thermo Control - Das Multitalent
Kochen, Braten, Warmhalten, Fondue, SousVide & Kern-
temperaturgaren

Temperature Control

Perfekte Kontrolle ist die Basis fiir optimale Koch-
ergebnisse. Die neu entwickelte Temperaturkontrolle
ergdnzt das Induktionskochen mit dieser Dimension —
schnell, sicher, energiesparend & perfekt kontrolliert.




SERIE CONTROL

CONTROL / Mobiles Kochfeld mit Temperature Control

TC 2100 Thermo Control

Prazisions-Thermometer
gradgenaue Einstellung

=

Multifunktional
1

Kochen, Braten, Warmhalten, Fondue,
SousVide & Kerntemperaturgaren

Art. 2223

PLUG &
COOK!

Induktionskochfeld
steckerfertig fiir 230V

Smart
Control Control

besondere
Funktionen

Temperature

TC°

ahlr, \ask
6@\5(. 5/70] G ere

Watt
S—-—

Leistung

Mehr Moglichkeiten
Mit der Kombination des Prdzisionsthermometers erfdhrt das

Induktionskochen villig neue Moglichkeiten der Hitzesteuerung.
Fiir jedes Menii kinnen Sie die perfekte Gartemperatur einstellen

und diese (iber eine beliebiege Zeit automatisch halten.

+ Gradgenaues Braten und Kochen dank innovativem,
prazisem ThermoControl-Thermometer fiir exakte
Temperatursteuerung

+ Perfekt fiir punktgenaues Braten von Steak oder Roastbeef,
fir Sous Vide und Warmhalten von Speisen

+ Automatische Topferkennung (14 — 24 cm @)

+ Zwei Funktionsweisen des ThermoControl Thermometers:
- Halten der Temperatur (z.B. fir Sous Vide, Fondue oder

Warmhalten von Speisen)
- Automatische Abschaltung bei Erreichen der Temperatur

+ Glaskeramik-Ganzglasoberflache

+ Intuitive Sensor-Touch Bedienung

+ Leistungsstarke 2100 Watt

+ FineTemp: bis auf 1 °C genau:

- Temperaturbereich Thermometer: 40 — 160 °C
- Temperaturbereich Induktion: 60 — 240 °C

+ 4 Direktfunktionen

+ Prdzisionskochen mit Smart Control auf 12
unterschiedlichen Leistungsstufen

+ Timer-Funktion von 1 — 180 Minuten mit 1-Minuten-Intervall

+ Auch fur die Zubereitung von Babynahrung geeignet

+ Inkl. praktischem Halter fir das Thermometer

+ AntirutschfiBe

kreativ
kochen

Die TC 2100 lasst sich durch
die 1 °C-Schritte wie ein
SousVide-Kocher verwenden.
Probieren Sie es aus.
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INDUKTION

FUN

Induktions FonDue Set

Induktionskochfeld
steckerfertig fir 230V

Art. 2282 (Schwarz)

GENUSS

besondere

| Funktionen AM TISCH -
1 1

Fondue perfekt genieBen. Die Induktionstechnik garantiert eine gleichmdBige

Erwdrmung des hochwertigen Fonduetopfes aus Edelstahl- und Aluminium- 3inl
Mehrschichtmaterial. Das ist sehr sicher und sauber (keine offene Flamme Induktion:
am Tisch). Ideal fiir ein 01-, Schokoladen- oder Kisefondue. Durch die sehr ~ "onpue, Wokkochfeld

. L . X = . (Wok nicht enthalten)
gleichmdBige Wdrmeverteilung haftet auch der Kdse nicht an. & Tischkochfeld

+ Elektrisches Fondue und Tischkochfeld mit Induktionstechnik
fir 8 Personen

+ ldeal als mobiles Tischkochfeld oder am Buffet zum Warmhalten
fiir Saucen und Suppen - auch mit anderen induktionsfdahigen
Topfen nutzbar.

+ Sehr gleichmaBige Erwdarmung des hochwertigen Fonduetopfes:
Ideal fiir OI- und Kdsefondue — durch die sehr gleichmaBige
Wdrmeverteilung haftet der Kdse nicht an.

+ Lieferumfang: Fonduetopf aus Edelstahl- und Aluminium,
Mehrschichtmaterial inkl. Spritzschutz, Tischkochfeld
und 8 Fondue-Gabeln

+ Sehr sicher und sauber - keine offene Flamme am Tisch

+ 60 — 240 °C Temperatureinstellung

+ Timer bis 180 Minuten

+ Sehr leiser Lufter )
Ideal auch als mobiles
Tischkochfeld zum
Warmbhalten fir Saucen
und Suppen oder als
TESTSIEGER TESTSIEGER Kochfeld am Buffet geeignet —

auch mit anderen induktions-
ETESTMAGAZIN . unren

fahigen Topfen nutzbar.
A5 Design Forlhus

AT %
st 7 Blokirinche Fomdurs
Tetarinde 2o e gl S gl
e A de




FonDue
Produktname FonDue
Art.Nr. 2282
EAN 4038437 022827

Gehduse / Farbe

Schwarz / Edelstahl

Bedienung Soft-Touch
Felder 1

TopfgroBe @ unten 20 cm
Leistung 1000 Watt
Temperaturstufen 60 — 240 °C

FUN / CONTROL

CONTROL I Mobile Indktionsplatte mit 3 Kochfeldern

Master P3 Plus

PLUG &
COOK!

Induktionskochfeld
steckerfertig fiir 230V

Art. 2151

Auto. Topferkennung

Timerfunktion

Uberhitzungsschutz

Zubehdr 8 FonDue Gabeln
Display Rot

Glas Ganzglas
MaBe (BXHXT) 260 x 105 x 260 mm
Gewicht 33 kg
Spannung 230V, 50Hz
Prifzeichen GS

VPE

1

\f’xa hirg, 5,
D & %,

b d
| P PST 3500
PowerSharing Watt

Technology Leistung

+ Induktionskochfeld mit 3 Kochzonen 3500 Watt:
1 x 1400 Watt (rechts), 1 x 1000 Watt (hinten links),
1 x bis zu 2100 Watt mit PowerSharing (vorne links)

+ Ganzglasoberfldche

+ Sehr einfache und leichte Reinigung

+ Sensor-Touch-Bedienung

+ Leicht lesbare, groBe Digitalanzeige

+ Timer, Leistungsstufen und Temperatur bei jedem
Kochfeld individuell einstellbar

+ 10 Leistungsstufen pro Zone (hinteres Kochfeld 5)

+ Temperaturvorwahl ca. 60 °C — 240 °C einstellbar

+ Timerfunktion 1 — 180 Minuten im 1 Minutenintervall

+ Sicher durch automatische Topferkennung

+ Automatischer Uberhitzungsschutz

+ Lock-Funktion (Tastensperre / Kindersicherung)

+ Rahmen aus geblrstetem Edelstahl

PowerSharing
Technologie

ax~ 1000 W

max: 2’100 w
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INDUKTION

MOBILE INDUKTION

Produktname Comfort 2000 Pro Menu 2100 Pro Menu 3500 S-Line 2100 S-Line 3500 S-Line Table Grill Set 2100
Art.Nr. 2006 2224 2226 2225 2227 2228

EAN 40 38437 02006 9 40 38437 022247 4038437 02226 1 4038437 02225 4 403843702227 8 40 38437 02228 5
Gehdusefarbe Schwarz Schwarz Schwarz Edelstahlrahmen Edelstahlrahmen Edelstahlrahmen
Bedienung Sensor-Touch Sensor-Touch Sensor-Touch Sensor-Touch Sensor-Touch Sensor-Touch
Felder 1 1 2 1 2 1
TopfgroBe @ 12-26m 12-26m 12-26m 12—-26m 12—-26m 12—-26m
Leistung 2000 Watt 2100 Watt 3500 Watt 2100 Watt 3500 Watt 2100 Watt
Booster .

Leistungstufen 10 12 12 12 12 12
Temperaturstufen 10 12 12 12 12 12
Temperatur 60 —200°C 60 — 240°C 60 — 240°C 60 — 240°C 60 — 240°C 60 — 240°C
Auto. Topferkennung = = . . . .
Timerfunktion L] . . . . .

Keep Warm .

Power Sharing .

Smart Control . . .
Uberhitzungsschutz . . . . . -
Zubehor Teppanyakiplatte
Display Rot Rot Rot Rot Rot Rot

Glas Ganzglas Ganzglas Ganzglas Ganzglas Ganzglas Ganzglas
MaBe (BXHXT) 280 X 65 x 370 mm 279 % 60 x 368 mm 545 X 60 X 360 mm 277 X 58 x 357 mm 542 X 59 x 357 mm 280 x 60 x 370 mm
Gewicht 25kg 2.5kg 49 kg 26kg 5,0kg 27kg
Spannung alle Gerdte steckerfertig 220-240V~ 50/60 Hz

Prifzeichen GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE

VPE ) 2 2 2 2 2




ARTIKELUBERISCHT INDUKTION

Various 2000 ProGourmet 2100 ProGourmet 3500 Maitre 3500 TC 2100 Thermo Control Master P3 Plus
2002 2232 2233 2230 2231 2223 2151
40 38437 02002 1 40 38437 02232 2 403843702233 9 40 38437 02230 8 40 38437 02231 5 40 38437 022230 4038437 02151 6
Schwarz Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl /Silber Edelstahl

Sensor-Touch

Sensor-Touch

Sensor-Touch

Sensor-Touch

Sensor-Touch

Sensor-Touch

Sensor-Touch

1 2 1 2 1 3
12—-26 tm 12-26m 12—-26m 12-26m 12-26m 14—-24 tm 12—-26 tm
2000 Watt 2100 Watt 3500 Watt 2400 Watt 3500 Watt 2100 Watt 3500 Watt
8 12 12 12 12 12 10
8 12 12 12 12 in1°CSchritten 10
60 — 200°C 60 — 240°C 60 — 240°C 60 — 240°C 60 — 240°C 40— 240°C 60 — 240°C
Thermometer
Rot Rot Rot Rot Rot Rot Rot
Ganzglas Ganzglas Ganzglas Ganzglas Ganzglas Ganzglas Ganzglas
290 x 40 x 380 mm 275 x 60 x 370 mm 545 X 60 x 365 mm 300 x 60 x 370 mm 600 x 60 x 370 mm 280x 60 x 370 mm 537x67x 523 mm
25k 26kg 5.0kg 30k 56kg 2.2k 7.7kg
alle Gerdte steckerfertig 220-240V~ 50/60 Hz
GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE
2 2 2 2 1 2 1
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SOUSVIDE & FRESH

KAPITEL Il

SOUSVIDE
& FRESH

Mehr Freude & Genuss
an lhren Lebensmitteln

Als Qualitdtsmarke steht CASO fur
einen nachhaltigen, wertschdtzenden
und auch kreativen Umgang mit unseren
Lebensmitteln. Wir mochten Ihnen mehr
Frische, eine bessere Lagerung und einen
intensiveren Genuss ermoglichen.
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SOUSVIDE & FRESH

CASO VVC

FRISCH UND i
PERFEKT
/UBEREITET

VAKUUMIER-
SYSTEME
& SOUSVIDE

S.72
CASO GASTRO CASO SOUSVIDE STICKS
B Vakuumierer mit kraftvollen Pumpen und B Garen im Vakuumbeutel
sehr stabiler Bauweise im Edelstahlgehduse B Fantastische
B FUr die Gastronomie geeignet Geschmackserlebnisse

B Stick-System: SousVide-Sticks
kénnen in jedem groBen
Kochbehdlter genutzt werden

S. 82 S. 88



SERIEN SOUSVIDE & FRESH

CASOVC ADVANCED CASO GOURMET

B Modulare Vakuumiersysteme
B  Umfangreiche Vakuumier-Funktionen
B Mit Edelstahlfront

Modulare Vakuumiersysteme

Umfangreiche Vakuumier-Funktionen
Modernste automatische Verschlusstechnik
Kraftvolle Kolbenpumpe

CASO SOUSVIDE CENTER CASOZUBEHOR

B Garen im Vakuumbeutel
B Fantastische Geschmackserlebnisse
B Komplettsysteme fir mehrere Portionen

B Premiumzubehor fur Vakuumierer

B FoodManager-App zur Ubersichtlichen
Lebensmittellagerung

S. 90 S.
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SOUSVIDE & FRESH

VERLIEBT IN
& GUTEN GESCHMACK

Bestens ausgezeichnet und ausgezeichnete Frische.
"The winner takes it all"

Mit CASO vakuumieren Sie premium.

Die Vakuumsysteme VC 10 und VC 100 sind Testsieger mit bester
Vakuumierleistung und komfortabler Handhabung. Das Schone,
viele andere unserer Modelle schneiden ebenso gut ab!

- TESTSIEGER

GUT(2,0)

A A

Caso VC300 Pro;

P Im Test: 9 Vakuumierer G i -
o i Haus 2 INTEY e S
4 [ 3 S
0 - L sehr gut i
1 . Lk
(15) -

adriE gut A Stark schnell und sehr sinfach
14 . - (1,4) mm

A

Vi [—a - .
_ sehr gut
Bietet dia hichile Vakuumieg [ : caso
stung im Testield ] ) VG100

Sehr hohe Vakuumierleistung,
komfortable Handhabung




Vakuumiersysteme fiir jede
Anwendung und fantastisches Premium-
Zubehor fiir die Verarbeitung.

Koch- & reiBfeste Beutel und Rollen mit Rippen-Struktur
sorgen fur ein perfektes Vakuum. Sie sind in unterschied-
lichen GroBen erhaltlich. Die Folie ist mikrowellenfest und
eignet sich ideal fur SousVide Gerichte. Die CASO-Vakuumierer
versiegeln das Gut absolut luftdicht mit zwei SchweiBndh-
ten. Die SchweiBzeit kann zusdtzlich Uber eine Funktion
gesteuert werden und erm@glicht die Verarbeitung unter-
schiedlicher Folien (Kaffee, Chipstlten, etc.). Per Kreuz-
verschweiBung lassen sich groBere Beutel verarbeiten.

CASO DESIGN Food Manager

Mit der neuen CASO DESIGN Food Manager App haben

Sie die perfekte Ubersicht (iber Ihre gelagerten Lebens-
mittel. Per Scan von Aufklebern zur Beschriftung kénnen
Daten der zu lagernden Lebensmittel mit der App angelegt
werden. Sie kénnen sich jederzeit ein Bild Uber die Vorrdte
im Kihlschrank oder der Tiefklhltruhe machen und sehen,
welche Waren verfugbar sind, fehlen oder aufgebraucht
werden mussen. Erfahren Sie mehr {ber die kostenlose
App und deren praktische Anwendungsfunktionen und
fangen Sie jetzt schon an, nachhaltiger mit den Lebens-
mitteln umzugehen.

www.myfoodmanager.de

SOUSVIDE &

PREMIUM

VAKUUMIER-
SYSTEME VON
CASO DESIGN

Mit der Vakuumtechnologie von
CASO DESIGN genieBen Sie Ihre
Lebensmittel stets frisch und in
Fanf-Sterne-Qualitat.

Entdecken Sie die Vorteile der
innovativen Systeme, die in
verschiedenen Ausfuhrungen viele
Moglichkeiten bieten, Genuss und
Frische neu zu definieren.

FRESH

68|69



SOUSVIDE & FRESH

VIELSEITIGE
FUNKTIONEN FUR
DEN PERFEKTEN
FRISCHEGENUSS

Verliebt in Frische

Ihre Lebensmittel werden mit einer Vakuumleistung von ca.

Nicht Direkt
Vakuumiert* Vakuumiert*

Tage Tage 90 % bei -0,8 bar sicher vakuumiert. So bleiben diese ohne
. ' Konservierungsstoffe langer frisch. Ideal auch fur die Portio-
el S 43 nierung & Lagerung von Waren oder das Kochen 4 la SousVide.
Gefllgel 2-3 65-9
Ganzer Fisch 1=3 4-5
Wild 2=73 5-7
Schweinegeschnet- 4.6 50— 25
zeltes
Hart- und Halbhart- 1520 25 60
kdse
Gemuse i1=3 7-10
Frichte 5-7 14-20
Suppen, Purees,
Teigwaren und 2-3 8-10
Risotto
Gerolltes und
gebratenes Fleisch 23 si= 10
Nachspeisen mit _ _
Frachten oder Rahm 2=3 =
Monate Monate
Fleisch 4-6 15-20
Fisch 3-4 10-12
Gemuse 8-10 18-24
Brot 1=2 6-8
Keee 4B 12 Doppelte SchweiBnaht
Teigwaren 5-6 12
Reis c_6 12 Flr die perfekte Lagerung sind zwei Dinge wichtig: Eine
fest versiegelte SchweiBnaht und qualitatives Material des
Menl 4-=5 12 Beutels. Viele CASO Design Vakuumierer schlieBen fest und
Cemalilaner Kafiee >3 12 sicher mit einer doppelten SchweiBnaht. So bleibt der Inhalt
) bestens geschitzt.
Gefriergetraocknete 15 12

Produkte

*Bei Einhaltung der entsprechenden Hygienebedingungen wéahrend des Verpackungsvorganges.



g
SVS

Soft Vacuum
System

Soft Vacuum System

Die ,Soft Vacuum System*- Funktion zur Regulierung der
Vakuumstdrke garantiert das optimale Vakuum weicher
Lebensmittel. Mit der SVS-Taste wird die Vakuumstdrke
schrittweise reguliert, so dass die Lebensmittel nicht
zusammengepresst werden.

@M

Rollenfach & Cutter

Ein durchdachtes System: Die Folienrolle in die Box einfiigen
und wie eine Kichenrolle zur direkten Verarbeitung abrollen.
AnschlieBend mit dem integrierten Cutter auf die gewlnsch-
te Lange zuschneiden, befillen und verarbeiten.

FUNKTIONEN

Herausnehmbare Vakuumkammer

Die herausnehmbare Vakuumkammer ermgéglicht eine sehr
einfache Reinigung. Fllssige Ruckstande werden in dieser
zurlickgehalten, so dass diese einfach gereinigt werden
kann.

Fiir SousVide Gerichte

Fleisch, Fisch oder Gemuse lassen sich im Vakuumbeutel
kochen. Der Vorteil: Die Lebensmittel garen im eigenen Saft
und werden besonders zart und schmackhaft. CASO DESIGN
bietet ein aufeinander abgestimmtes System: Die Vaku-
umbeutel und Folienrollen sind absolut kochfest. Mit den
Vakuumierern verschweiBen Sie die gefillten Beutel mit
doppelter SchweiBnaht.

70 | 71



SOUSVIDE & FRESH

VC | sehr schlankes Vakuumsystem

VC 6 COMPACT IEEH

HOHE LEISTUNG
AUF KLEINSTEM RAUM

Art. 1337

besondere
Funktionen

+ Leistungsstarker vollautomatisches Vakuumiersystem
(Vakuumieren & VerschweiBBen)

+ Hochwertige Design-Edelstahlfront

+ Kompakt und leise im Betrieb

+ Separate SchweiBfunktion

+ Fiir eine SchweiBnaht von bis zu 30 cm
bei beliebiger Linge

+ Einfache und intuitive Bedienung

+ |deal fur Fisch, Fleisch, Gemise und Obst

+ Leichte und schnelle Reinigung der Vakuumkammer

+ Elektronische Temperaturiberwachung

+ Anschluss von Vakuumbehdltern méglich

+ Inkl. 10 gratis Profi-Beutel (20 x 30 cm)

o eansas




SERIE VC
V/C / Basic Vakuumsystem VC / Vakuumsystem mit 30 cm SchweiBnaht

VvC9 VC10

Art. 1339 Art. 1340

besondere
Funktionen

besondere
Funktionen

Der VC 9 ist das Basismodell der CASO Vakuumierer. Mit einer SchweiB3naht von bis zu 30 cm Lange erfillt der VC 10
alle Grundbedingungen fir sehr gute Vakuumergebnisse —

+ Vollautomatisches Vakuumiersystem ein ,Vakuumprofi* mit ausgezeichneter Bewertung.
(Vakuumierung & Versiegelung)

+ SchweiBnaht bis 30 cm bei beliebiger Lange + Vollautomatisches Vakuumiersystem

+ Elektronische Temperaturtiberwachung (Vakuumierung & Versiegelung)

+ Inkl. 10 gratis Profi-Beutel (20 x 30 cm) + Variable Vakuumstarke durch Vakuum-Stopp-Taste

+ |deal flr Fisch, Fleisch, Gemuse und 0bst + Separate SchweiBfunktion

+ SchweiBnaht bis 30 cm bei beliebiger Lange
+ |deal flr Fisch, Fleisch, Gemise und Obst

+ Elektronische Temperaturiiberwachung

+ Inkl. 10 gratis Profi-Beutel (20 x 30 cm)

T GUT(2,0)

ETESTMAGAZIN. urren

Caso VC9

Im Test: 9 Vakuumierer
Testurteile: 2x sehr gut, 7x gut Heft 08/2014

72173



SOUSVIDE & FRESH

VC VC / Mit Cutter & Folienbox

VC 100 VC 200

oo

.0.........
—

Art. 1380 Art. 1350

besondere 2X
Funktionen

besondere
Funktionen

Der VC 100 versiegelt die Vakuumbeutel mit einer doppelten Aufbauend auf dem VC 100 bietet der VC 200 integriertes
SchweiBnaht. Diese eignet sich insbesondere dazu Lebensmittel Spezialzubehor: Mit dem Rollenfach und dem ausklappbaren Cut-
(iber einen ldngeren Zeitraum, wie zum Beispiel in der Tiefkihl- ter kdnnen Folienrollen schnell & einfach verarbeitet werden.

truhe, zu lagern.

+ Vollautomatisches Vakuumiersystem Ausfihrung wie VC 100, zusatzlich:
+ Doppelte SchweiBnaht bis 30 cm bei beliebiger Ldnge + Rollenfach mit Abrollmechanik : Einfach die Rolle in die Box
+ Vakuumregulierung — per Stopptaste regulieren Sie die einfigen und wie eine Kluchenrolle die Folien zur direkten
Vakuumstdrke. Verarbeitung abrollen
+ perfekt fur empfindliche Ware + Ausklappbarer Cutter zum Zuschneiden der Folienrollen
+ Herausnehmbare Vakuumkammer - leichte Reinigung + Inkl. 2 Gratis Profi-Folienrollen
+ Elektronische Temperaturiberwachung (1x 20 x 300 cm und 1x 28 x 300 cm) \ -
+ Inkl. 10 gratis Profi-Beutel (20 x 30 cm) M.;.—-'_EJ"“T;,
. = ;
Inkl. Vakuumierschlauch fir Behdlter ‘.L.‘//?-/—\\l
- 3
&Fi

TESTSIEGER %

(13)
iy
‘wuiw.hausgartentest.de [ 11]
m Test: Vakuumierer bis 100 Euro : =
Sehr hohe Vakuumierleistung, Bigtet die hiichste Vakwumieriei-
komfortable Handhabung stung Im Testield




SERIE VC

V/C / Das All-in-one system mit Soft Vakuum System
Praktisches

VC 300 PRO Rollenfach

|
SCHNEIDEN

N

[

QU

BODEN
VERSCHWEIBEN

PRODUKT
VAKUUMIEREN

Art. 1392

|

| b di
Fﬁ:i:io?::n .@’ III S‘IS
Soft Vacuum
System

+ Vollautomatisches Vakuumiersystem
el oOO ( + Doppelte SchweiBnaht bis 30 cm bei beliebiger Linge
S‘IS + Regulierbare SchweiBzeit (fiir feuchte oder trockene Waren)
+ Regulierbare Vakuumstdrke (SVS) -per Taste regulieren
Sie stufenlos die Vakuumstidrke
+ Rollenfach mit Abrolimechanik: Einfach die Rolle in die Box
einfdgen und wie eine Kuchenrolle die Folien zur direkten
Verarbeitung abrollen
+ Ausklappbarer Cutter zum Zuschneiden der Folienrollen
+ Herausnehmbare Vakuumkammer - leichte Reinigung
+ Elektronische Temperaturiiberwachung
+ Inkl. 2 Profi-Folienrollen (1x 22 x 300 cm & 1x 28 x 300 cm)
& Vakuumierschlauch fur Behdlter

Soft Vacuum
System

Soft Vakuum System / Vakuumregulierung

Uber die Funktion der Vakuumregulierung kann die Vakuum-
stdrke individuell eingestellt werden. Speziell fir weiche
Lebensmittel kann der Druck per Taste angepasst werden,
so dass sie nicht zusammengepresst werden.

Regulierbare SchweiBzeit
Fur eine perfekte SchweiBnaht und Vakuumversiegelung bei
trockenen oder feuchten Lebensmitteln

m Test: 9 Vakuumiener

Testurlishe: 2x sehe guit, Tx gui Hefl D3/2014

74175



SOUSVIDE & FRESH

VC ADVANCED Vakuumiersystem VC ADVANCED Vakuumiersystem

VC 15 VC 150

Perfektes Handling mit
CASO Vakuumierern:
Fester Verschluss fir ein
optimales Vakuum und
eine sichere SchweiBnaht.

Art. 1371 Art. 1382
| besondere | besondere ﬁ
Funktionen Funktionen
+ Vollautomatisches Vakuumiersystem zum Der VC 150 versiegelt die Vakuumbeutel mit einer doppelten
Vakuumieren Ihrer Lebensmittel SchweiBnaht. Diese eignet sich insbesondere dazu, Lebensmittel
+ Variable Vakuumstdrke durch Vakuum-Stopp-Taste Uber einen ldangeren Zeitraum, wie zum Beispiel in der Tiefkdhltruhe,
+ Separate SchweiBfunktion zu lagern.
+ Hochwertige Edelstahlfront
+ |deal flr Fisch, Fleisch, Gemise und Obst + Vollautomatisches Vakuumiersystem
+ SchweiBnaht bei max. 30 cm und beliebiger Lange + Gehduse mit wertiger Edelstahifront
+ Vollautomatische Vakuumierung und Versiegelung + Einstellung der SchweiBzeit (trockene oder feuchte
+ Elektronische Temperaturiberwachung Lebensmittel). Die regulierbare Schweil3zeit ist die optimale
+ Kompaktes Design, geringes Gewicht Vakuumfunktion fir feuchte oder trockene Lebensmittel -
+ Inkl. 10 gratis Profi-Beutel ideal fir SousVide-Garen
+ Doppelte SchweiBnaht bis 30 cm bei beliebiger Lange
+ Vakuumregulierung per Stopptaste: perfekt fir empfindliche Waren
+ Herausnehmbare Vakuumkammer
+ Praktische Behalterfunktion
+ Elektronische Temperaturtiberwachung
+ Inkl. 10 gratis Profi-Beutel & Vakuumierschlauch fir Behdlter
fur empfindliche Ware.
+ Elektronische Temperaturiberwachung
+ Inkl. 10 gratis Profi-Beutel (20 x 30 cm)
+ Inkl. Vakuumierschlauch fir Behdlter
H?EST%EGER%:‘ A TESTSIEGER
e | B b
g sehr gut Test ..

wis

(I TN

Stark, schnell und sehr sinfach
2 bdren




VC ADVANCED Vakuumiersystem

VC 250

SERIE VC ADVANCED

VC ADVANCED Vakuumiersystem

VC 350

Art. 1389

Art. 1394

besondere
Funktionen

|
SVS

Soft Vacuum
System

besondere 2X
Funktionen

o

Basierend auf dem VC 150 bietet der VC 250 integriertes Spezi-
alzubehdr: Mit dem Rollenfach und dem ausklappbaren Cutter
kénnen Folienrollen schnell und einfach verarbeitet werden.

Ausfidhrung wie VC 150, zusatzlich:

+ Rollenfach mit Abrollmechanik : Einfach die Rolle in die Box
einfigen und wie eine Kluchenrolle die Folien zur direkten
Verarbeitung abrollen

+ Ausklappbarer Cutter zum Zuschneiden der Folienrollen

+ Inkl. 2 Gratis Profi-Folienrollen & Vakuumierschlauch
fur Behalter

trocken 1 feucht

veso — y %

SchweiBen

Vakuum & SchweiBen Behslter Vakuum Lebensmittel

(15)
gut

‘Birtef di Bdchsie Vakuumier-
Ietstusg im Teestfeld

Der VC 350 ist das best ausgestatteste VC Adavanced Modell:
Wertige Edelstahlaplikation, SVS-Vakuum Funktion und allen
Zusatzfunktion der darunter liegenden Modelle.

Ausfidhrung wie VC 150 und 250, zusatzlich:

+ Soft Vacuum System:
Regulierbare Vakuumstdrke, ideal fiir weiche oder
empfindliche Lebensmittel

+ Inkl. 2 gratis Profi-Folienrollen & Vakuumierschlauch fr Behalter

"} BN el 0520 ¢
i J'-:.-'rr. il OO o
tOSVS
Soft Vacuum
system | — E——

76177



SOUSVIDE & FRESH

Fligelverschluss

CASO Design bezieht jedes Detail in die Entwicklung moder-
ner Produkte ein. Der funktionale Flligelverschluss macht
das Vakuumieren jetzt noch einfacher. Durch Drehen des
Fligels wird der SchweiBbalken automatisch dicht an die
Folie gepresst und rastet ein, sodass der Beutel perfekt und
absolut luftdicht verschlossen wird.

V-Memory

2 X Kolben-
I pumpe 20L I

Doppelpumpe (GourmetVAC 480)

Die gesteigerte Vakuumleistung von 15 Litern/Minute sorgt
fUr perfekte, schnelle und sichere Vakuumier-Ergebnisse.
Der GourmetVAC 480 ist mit einer Doppel-Kolbenpumpe aus-
gestattet und bietet satte 20 Liter Vakuumpower je Minute.
Damit erfillt dieses Gerdt mit seinem Leistungsvermogen
Profi-standards — flir K6che mit dem besonderen Anspruch.

V-MEMORY (GourmetVAC 480)

Die V-MEMORY-Funktion erlaubt es individuelle Vakuumier-
vorgdnge zu wiederholen. Wenn zum Beispiel Frichte vaku-
umiert werden sollen, ist es ndtzlich den ersten Beutel mit
der Pulse-Funktion zu vakuumieren, damit die Frichte nicht
gequetscht werden und platzen. AnschlieBend konnen die
Folgemengen mit Hilfe der V-MEMORY-Taste dem vorherigen
Vorgang entsprechend automatisch verarbeitet werden.

Automatic Lock (GourmetVAC 480)

Mit der neuen Auto-Close Funktion verschlieBt der Gourmet-
VAC die Vakuumkammer automatisch. Sie legen den Beutel
nur auf den SchweiB3balken und schlieBen den Deckel — ein
Andricken oder Verriegeln ist nicht notwendig. Sobald Sie
den Vakuumiervorgang starten, erzeugt das Gerdt einen
Unterdruck und verschlieBt die Kammer. Dann beginnt der
Vakuumiervorgang. Alles vollautomatisch!



VC Gourmet / High-End Vakuumsystem

GourmetVAC 180 TR

DAS HIGH-END-VAKUUMIER-
SYSTEM VON CASO-DESIGN

FUNKTIONEN VC GOURMET / SERIE VC GOURMET

TESTURTEIL

Art. 1384

besondere
Funktionen

EINE PLATTFORM -
VIELE FUNKTIONEN

Die Serie der neuen GourmetVAC-Modelle wdchst mit ihren
Anforderungen. Das Einstiegsmodell 180 verfigt schon uber
umfangreiche Funktionen: Eine kraftvolle 9 Liter/Minute
Vakuumpumpe, doppelte SchweiBndhte fir absolut luftdichten
Vakuumschutz, eine herausnehmbare Vakuumkammer fUr eine
leichte Reinigung von Restflissigkeiten und einer intuitiv, ein-
fachen Bedienleiste. Die auf den GourmetVAC 180 aufbauenden
Modelle werden um weitere praktische Ideen erganzt: Cutter, Foli-
enrabroller, Memory-Funktion und einstellbaren Vakuumgraden.

GourmetVAC

| 180 280 380 480 |
P e

+ Professionelles Vakuumsystem, 120 W
+ Kolbenpumpe ( 9 Liter/ min) und kraftvoller Motor, geeignet fir
eine starke Beanspruchung im Dauerbetrieb, maximales Vakuum: -0,9 bar
+ Funktionales Design flr ein sehr ruhiges Arbeiten
+ Sichere Versiegelung mit doppelter SchweiBnaht
bis zu 30 cm bei beliebiger Lange
+ Patentierter Verschlussgriff fir eine sehr einfache und
praktische Anwendung
+ Vielseitige Funktionen:
manuelles Schweil3en, automatisches Vakuumieren und Schwei3en
+ Herausnehmbare Vakuumkammer
+ Vakuumregulierung: per Stopptaste regulieren Sie die
Vakuumstdrke - perfekt fur empfindliche Ware
+ 10 Profi-Folienbeutel (20 x 30 cm)

78179



SOUSVIDE & FRESH

VC GOURMET / High-End Vakuumsystem VC GOURMET / High-End Vakuumsystem

GourmetVAC 280 IETEH GourmetVAC 380 ITIH

[T )
sehr gut

Uim remrianaiger Helfer =

Art. 1385 Art. 1386
A
| besondere | besondere
Funktionen SVS Funktionen ZX' III @
Soft Vacuum "
System
Beschreibung wie 180er ergdnzend mit: Beschreibung wie 280er ergdanzend mit:
+ Leistungsstarke Kolbenpumpe ( 15 liter/min) + Integriertes Rollenfach
+ zusdtzliche Funktionen: + Fortschrittsanzeige
Soft Vacuum System, Behdlter-Vakuum-Funktion + Inkl. Vakuumierschlauch fiir Behdlter
+ Regulierbare SchweiBzeit - ideal fiir trockene oder + Praktische Marinier-Funktion
feuchte Lebensmittel + Inkl. 1x Profi-Folienrollen ( 20 x 300 cm) und

1x Profi-Folienrollen ( 30 x 300 cm)

Ein LED-Balken informiert Sie tiber
den Fortschritt des Vakuumprozesses.
So behalten Sie alle automatischen
Stufen gut im Blick. Ein Teil der CASO
Philosophie ist es, Informationstech-

der Interaktion mit dem Anwender bis

‘ nik so einzusetzen, dass der Verarbei-
- tungsprozess nachvollziehbar und in
-
- ins kleinste Detail durchdacht ist.
ko
-



SERIE VC GOURMET
VC GOURMET / High-End Vakuumsystem

GourmetVAC 480 lTIH

TESTURTEIL

Haus & Garten Test
[E= R}
sehr gut

P i g prpriinamien i
P

Art. 1387

L\

V-Memory

besondere
Funktionen

Volle Vakuumleistung: Die Ausfihrung des Topproduktes mit
doppelter Vakuumpumpe ist premium. Hier bleiben in Punkto
Verarbeitungsgeschwindigkeit, Ausstattung und Zubehor keine
Wunsche offen.

GourmetVAC 480
Beschreibung wie 380er ergdnzend mit:

+ Doppel-Vakuumpumpe mit 20 L/Min.

+ Automatisches Verschlusssystem

+ Zwei unterschiedliche Vakuumstédrken

+ Innovative Memory-Funktion zum Speichern
der letzten Vakuumstédrke

N
5 \ s
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SOUSVIDE & FRESH

GASTRO VAKUUMIERER

FASTVAC 500

Art. 1408

e @ @ U%D

Volle Vakuumleistung: Die Ausfihrung des Topproduktes mit
doppelter Vakuumpumpe ist premium. Hier bleiben in Punkto
Verarbeitungsgeschwindigkeit, Ausstattung und Zubehor keine
Wiinsche offen. Das Gerdt eignet sich ideal im Gastrobetrieb
(Klche, Fleisch-, Fisch oder GemUseverarbeitung, SousVide, etc.)
und auch fur Anwender mit sehr haufigen Gebrauch.

+ Professionelles Edelstahl-Vakuumsystem, 130 W

+ Doppelte Kolbenpumpe (15 L/min.) und kraftvoller Motor,
geeignet fiir eine starke Beanspruchung im Dauerbetrieb,
maximales Vakuum: -0,9 Bar

+ Eingebauter Cutter zum Zuschneiden der Beutel

+ Funktionales Design flr ein sehr ruhiges Arbeiten (unter 68 dB)

+ Sichere Versiegelung mit doppelter SchweiBnaht bis zu 30 cm
breite bei beliebiger Lange

+ Patentierter Verschlussgriff fiir eine sehr einfache und
praktische Anwendung

+ Vielseitige Funktionen: dreistufiges VerschweiBen, zwei
Vakuumstufen, Pulse-Funktion, manuelles SchweiBen, Behdlter-
Vakuum-Funktion, automatisches Vakuumieren, Marinieren und
SchweiBen

+ Prozessanzeige und Soft-Touch Bedienung

+ Nutzbar in kleingewerblichen Kichen

+ Vakuumierschlauch fir Behalter

+ Inkl. Folienrollen (1x 20 x 300 cm, 1x 28 x 300 cm)

TOP HANDLING!

kreativ
kochen

Ein leistungsstarker Vakuumierer
und ein SousVide Center:

Die perfekte Kombination fur
einen aromaintensiven Genuss.



VAKUUMIERSYSTEME VC FRESH

ARTIKELUBERSICHT VAKUUMIERER

Produktname VC 300 PRO
Art.Nr. 1337 1339 1340 1380 1390 1392

EAN 40 3843701337 5 4038437 013399 40 38437 01340 5 40 38437 01380 1 4038437 013900 4038437 01392 4
Gehdusefarbe Edelstahl/Schwarz Silber/Schwarz Silber Silber Silber Silber

SchweiBnaht

Einfach, bis 30 cm

Einfach, bis 30 cm

Einfach, bis 30 cm

Doppelt, bis 30 cm

Doppelt, bis 30 cm

Doppelt, bis 30 cm

Bedienung Soft Touch Panel Soft Touch Panel Soft Touch Panel Soft Touch Panel Soft Touch Panel Soft Touch Panel
Vakuumpumpe 41/ min. gL/ min. 9L/ min. 12 L/ min. 12 L/ min. 12 L [ min.
Vakuumkammer integriert integriert integriert herausnehmbar herausnehmbar herausnehmbar
Temp.-Uberwachung ] L] " u " u
Vakuumregulierung L] L] =
Behdlter Funktion L] n u
Integrierter Cutter L] L
Folienbox L] L
SVS Vakuumregulierung u
Leistung 80 Watt 90 Watt 110 Watt 120 Watt 120 Watt 120 Watt
Spannung 220V~ 50 Hz 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz
MaBe (BXHXT) 400 x 58 x 89 mm 370 x 75 x 145 mm 360 x 90 x 155 mm 385x 90 x 170 mm 390 x 85 x 170 mm 390 x 85 x 170 mm
Gewicht 1,1 kg 1.2 kg 14 kg 18kg 1,9 kg 19 kg
Zubehdr +10 Profi-Beutel +10 Profi-Beutel + 10 Profi-Beutel + Vakuumierschlauch + Vakuumierschlauch + Vakuumierschlauch
(20 x 30 cm) (20 x 30 cm) (20 x 30 cm) fiir Behdlter fiir Behdlter fiir Behdlter
+10 Profi-Beutel (20 x + 2 Profi-Folienrollen + 2 Profi-Folienrollen
30 cm) (1 Rolle 22 x 300 cm, (1 Rolle 22 x300cm, 1
1 Rolle 28 x 300 cm) Rolle 28 x 300 cm)
Priifzeichen GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE
VPE 4 2 2 2 2 2
Vakuumiert
Langer frisch!
- 5
. . . . .. . - .S
+ Richtig lagern heiBt vakuumiert kiithlen oder gefrieren
+ Kein Eis oder Gefrierbrand auf Ihren Lebensmitteln
+ Vitamine, Ndhrstoffe und Geschmack bleiben erhalten
+ SAVE FOOD — Werfen Sie weniger Essen weg
+ Lagern Sie sicher und dauerhaft
.

+ Bis zu 8x langer frisch

"

VAKUUM-SCHUTZ

8283



SOUSVIDE & FRESH

VAKUUMIERSYSTEME VC ADVANCED

" N\

Produktname vC15 VC 150 VC 250 VC 350
Art.Nr. 1371 1382 1389 1394

EAN 4038437013719 40 3843701382 5 40 3843701389 4 4038437 01394 8
Gehduse / Farbe Edelstahl / Kunststoff Edelstahl / Kunststoff Edelstahl / Kunststoff Edelstahl / Kunststoff
Bedienung Soft Touch Panel Soft Touch Panel Soft Touch Panel Soft Touch Panel
SchweiBnaht Einfach, bis 30 cm Doppelt, bis 30 cm Doppelt, bis 30 cm Doppelt, bis 30 cm
Vakuumpumpe 9L/ min. 12 L/ min. 12 L/ min. 12 L/ min.
Vakuumkammer integriert herausnehmbar herausnehmbar herausnehmbar
Temp.-Uberwachung ] u . "
Vakuumregulierung ] " "
SchweiBzeitregulierung u L} u
Behdlter Funktion [} n n
Integrierter Cutter L] L]
Folienbox L] L]
SVS-Vakuumregulierung n
Doppelpumpensystem

Fortschrittsanzeige

V-Memory

Automatic Lock

Marinirfunktion

Leistung 110 Watt 120 Watt 110 Watt 120 Watt
Spannung 220-240V~ 50 Hz 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz
MaBe (BxHxT) 360 x 90 x 150 mm 390 x 90 x 170 mm 390 x 90 x 173 mm 390 x 90 x 173 mm
Gewicht 15kg 1,9kg 2.0kg 2.0kg
Zubehor

+ 10 Profi-Beutel

+ 10 Profi-Beutel
20x30cm

+ 1x Profi-Folienrollen
20 x 300 cm, 30 x 300 cm

+ 1x Profi-Folienrollen
20 x 300 cm, 30 x 300 cm

2ex30cm + Vlakuumierschlauch + Vakuumierschlauch + Vakuumierschlauch
Prifzeichen GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE
VPE 2 2 2 2




VAKUUMIERSYSTEME GourmetVAC

GourmetVAC 180

GourmetVAC 280

GourmetVAC 380

ARTIKELUBERSICHT VAKUUMIERER

GourmetVAC 480

GASTRO

FastVac 500

1384

40 38437 01384 9

1385

4038437 013856

1386

40 38437 01386 3

1387

40 38437 01387 0

1409

40 38437 01409 9

Kunststoff/Silber

Kunststoff/Silber

Kunststoff/Silber

Kunststoff/Silber

Edelstahl/Kunststoff

Soft Touch Panel

Soft Touch Panel

Soft Touch Panel

Soft Touch Panel

Soft Touch Panel

Doppelt, bis 30 cm

Doppelt, bis 30 cm

Doppelt, bis 30 cm

Doppelt, bis 30 cm

Doppelt, bis 30 cm

9L/ min. 15 L/ min. 15 L/ min. 20 L/ min. 15 L/ min.
herausnehmbar herausnehmbar herausnehmbar herausnehmbar integriert
| | | n n n
n n n L} n
. . " " "
u n |} u
n n n
. " " -
|} |} |}
n n
" " "
n
n
" " "
130 Watt 130 Watt 160 Watt 160 Watt 130 Watt

220-240V~ 50/60 Hz

220-240V~ 50/60 Hz

220-240V~ 50/60 Hz

220-240V~ 50/60 Hz

220-240V~ 50/60 Hz

400 x 90 x 180 mm

18kg

400 x 90 x 170 mm

2,0kg

430 x 105 x 200 mm

24kg

410 x 105 x 200 mm

2.9kg

400 x 110 x 215 mm

28kg

+ 10 Profi-Folienbeutel

+ 10 Profi-Folienbeutel

+ 1x Profi-Folienrollen
20 x 300 cm, 30 x 300 cm,

+ 1x Profi-Folienrollen
20 x 300 cm, 30 x 300 cm,

+1x Profi-Folienrollen
20 x 300 cm, 28 x 300 cm,

20x30cm 20x30Cm + 1x Profi-Beutel 20 x 30 cm, + 1x Profi-Beutel 20 x 30 cm, +1 x Vakuumierschlauch
+ 1 x Vakuumierschlauch + 1 x Vakuumierschlauch
GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE
2 2 2 2 1
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SOUSVIDE & FRESH

SousVide

1,2,3 SOUSVIDE — STERNEKUCHE
IN 3 SCHRITTEN UND EINER MINUTE!

Kochen mit SousVide Produkten von CASO DESIGN




SousVide —
Die Zukunft des Kochens zergeht
auf der Zunge!

SousVide — ,unter Vakuum* garen
setzt sich immer mehr auch bei
Hobbykochen in Privathaushalten
durch. Die Vorteile liegen klar auf
der Hand: Beim Garen im Vakuum
bleibt der natdrliche Geschmack
der Speisen erhalten, das Fleisch
wird zart und saftig, Ndahrstoffe,
Vitamine und Spurenelemente gehen
nicht verloren und Gemuse bleibt
knackig und farbintensiv.

SOUSVIDE INFORMATION

So einfach und perfekt

Die Zubereitung eines SousVide Gerichtes ist sehr einfach. Vorkennt-
nisse sind nicht notwendig, um perfekte Ergebnisse zu erreichen.
Das eigentliche Gericht wird beim Beftllen des Beutels zusammen-
gestellt. Dabei werden alle Grundzutaten mit Ol, Gewiirzen, Gemiise
in einem Vakuumbeutel verschweit und anschlieBend im Wasser bei
niedrigen Temperaturen komplett automatisch gegart.

Auch das Marinieren und Wirzen vor dem Vakuumieren erzielt
bessere Resultate. Um ,SousVide" in der Kiiche anzuwenden, bendtigt
man also einen Vakuumierer und ein Kochgerdt, das die Temperatur
beim Garen konstant hdlt.

Lebensmittel
vakuumieren -
Zeit: 30 Sekunden!

¢

2.

Zeit und Tempe-
ratur nach Rezept
einstellen und
starten -

Zeit 10 Sekunden!

Garzeit

Freizeit

Auf dem Teller
anrichten und
genieBen - so
einfach und
perfekt.
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SOUS-VIDE & FRESH

SOUSVIDE STICKS

SV 200

TESTSIEGER

Haus & Garten Test

Art. 1308

SOUSVIDE STICKS

SV 300

TESTURTEIL

Haus & Garten Test

Art. 1312

besondere /
Funktionen

¢e\st36

4
besondere - B
Funktionen H 5

&

+ SousVide Garer mit Einhdngevorrichtung fir flexibles
SousVide Garen auf Sterneniveau

+ Fiir nahezu alle hitzebestdandigen GefdBe geeignet

+ Timerfunktion: einstellbar bis 2 Stunden in 1-Minuten-
Schritten, von 2 bis 72 Stunden in 5-Minuten-Schritten

+ Schnelle Erhitzung des Wassers, von 45 bis 90 °C in
0,1 °C-Schritten individuell einstellbar

+ Erwarmt bis zu 20 Liter Wasser auf 0,5 °C genau*

+ Konstante Temperatur durch Wasserumwadlzung

+ Einfache Bedienung durch das Display mit Sensor-
Touch-Steuerung

+ Platzsparende Aufbewahrung

Ein Upgrade fiir jedes Menii

Der handliche SousVide Garer ist eine vollwertige Kocheinheit
flr SousVide Gerichte. Er verflgt Uber eine entsprechend fein
regelbare Temperatursteuerung und eine gleichmadBige
Wasserumwadlzung.

+ SousVide Garer mit einfachem Handgriff fiir flexibles
SousVide Garen auf Sterneniveau

+ Einfache und schnelle Anbringung durch praktischen Handgriff

+ Gerdt komplett wasserfest nach IPX7-Standard

+ Fiir nahezu alle hitzebestdndigen GefdBe geeignet

+ Timerfunktion: einstellbar bis 99 Stunden Laufzeit

+ Schnelle Erhitzung des Wassers, bis 90 °C in 0,5 °C-Schritten
individuell einstellbar

+ Erwdrmt bis zu 15 Liter auf 0,5 °C genau*

+ Konstante Temperatur durch Wasserumwalzung

+ Einfache Bedienung durch Kombination aus Sensor-
Touch-Steuerung und Drehregler

+ Platzsparende Aufbewahrung




SOUSVIDE STICKS

Sv 1200 Smart IEEH

SMART
KITCHEN

Art. 1328

SERIE SOUSVIDE STICKS

SOUSVIDE STICKS

SV 1200 Pro Smart IEH

SMART
KITCHEN

X

TN\

Leistung

N .%
b d -
T ) 1200
\ % £ Watt

Art. 1327
elst,
| Y.
besondere _ o ~
Funktionen gﬁ o _1 200_
% £ Watt
\ Q”’,} & Leistung

+ SousVide Garer mit einfachem Handgriff fir flexibles
SousVide Garen auf Sterneniveau
+ Schnelle Erhitzung des Wassers dank leistungsstarken 1200 Watt
+ Gerdt komplett wasserfest nach IPX-7-Standard
+ Prdzise Temperaturregelung bis 90 °C in 0,5°C Schritten
(32-194° Fahrenheit)
+ Timerfunktion: Einstellbar in 1-Minuten-Schritten
bis 99 Stunden 59 Minuten
+ Smart Control:
Garprozesse mit der App kontrollier- und ablesbar
+ Einfache Bedienung des LED Displays per Sensor-Touch-Steuerung
+ 3D - Zirkulation: Konstante Temperatur durch Wasserumwadlzung
+ Kompakter SousVide Garer: Platzsparende Aufbewahrung und
leichte Reinigung
+ FUr nahezu alle hitzebestandigen GefdBe geeignet

+ SousVide Garer mit praktischer Einhdngevorrichtung fir
flexibles SousVide Garen auf Sterneniveau
+ Schnelle Erhitzung des Wassers dank leistungsstarken 1200 Watt
+ Gerdt komplett wasserfest nach IPX-7-Standard
+ Prdzise Temperaturregelung bis 90 °C in 0,5°C Schritten
(32-194° Fahrenheit)
+ Timerfunktion: Einstellbar in 1-Minuten-Schritten
bis 99 Stunden 59 Minuten
+ Smart Control:
Garprozesse mit der App kontrollier- und ablesbar
+ Einfache Bedienung des LED Displays per Sensor-Touch-Steuerung
+ 3D — Zirkulation: Konstante Temperatur durch Wasserumwalzung
+ Kompakter SousVide Garer: Platzsparende Aufbewahrung und
leichte Reinigung
+ FUr nahezu alle hitzebestdndigen GefdBe geeignet
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SOUSVIDE & FRESH

SOUSVIDE CENTER SOUSVIDE CENTER

SV 500 SV 900

Art. 1307 Art. 1306

besondere besondere
| Funktionen FINETEMP | Funktionen FINETEMP
+ Perfektes SousVide Garen fur aromaintensives Sternekochen + Niedertemperaturgaren im Vakuumbeutel bei konstanter
+ Professionelle Wasser-Zirkulationstechnik: und praziser Wassertemperatur von 30 — 90 °C
Perfektes Vakuumgaren im Wasserbad + Erhdlt alle wichtigen Vitamine, Nahrstoffe und Mineralien
+ FINETEMP - Temperaturgenauigkeit in 0,1 °C-Schritten im + Effektiver und sparsamer Einsatz von edlen Gewdrzen,
Temperaturbereich von 25 °C bis 85 °C Aromen und Olen
+ Einfache Bedienung mit digitalem LED-Display + Intensiver Geschmack besonders bei Fleisch und Gemise
und Sensor-Touch Panel + Perfektes SousVide Garen fir aromaintensives Sternekochen
+ Schnelle Erhitzung des Wassers + Professionelle Wasser-Zirkulationstechnik flr sehr genaue
+ Leichte Reinigung Temperatursteuerung
+ Gehduse aus Edelstahl + Schnelle Erhitzung des Wassers
+ 1 Edelstahl-Rack + FINETEMP - Temperaturgenauigkeit in 0,1 °C Schritten
+ Inkl. Halter fir Vakuumbeutel (1 Edelstahlrack): im Temperaturbereich von 30 - 90 °C
Platz fdr bis zu vier Sous Vide-Portionen + Leichtes Entleeren und Reinigen durch ein Wasserablaufsystem

+ Einfache Bedienung mit Digital-Display

+ 2 Edelstahl-Racks (fur die Beutel — bis zu 5 Portionen)
+ Filtersystem

+ Wasserablaufschlauch




SOUSVIDE

SERIE SOUSVIDE CENTER

Produktname SV 1200 Smart SV 1200 Pro Smart SousVide Center SV 500  SousVide Center SV 900
Art.Nr. 1308 1312 1328 1327 1307 1306
EAN 40 38437 01308 5 40 38437 01312 2 40 38437 01328 3 40 38437 013276 40 38437 01307 8 40 38437 01306 1
Gehdusefarbe Edelstahl / Schwarz Edelstahl / Schwarz Edelstahl / Schwarz Edelstahl / Schwarz Edelstahl Edelstahl

) Sensor-Touch/
Bedienung Sensor Touch Sensor-Touch Sensor-Touch Soft Touch Sensor Touch

Drehregler
) ) ) bis 99 Stunden bis 99 Stunden
Timer bis 72 Stunden bis 99 Stunden und 59 Minuten und 59 Minuten u L
FINETEMP L] L] L] L L] -
Temp.-Uberwachung " " " u " n
Temperatur 45-90°C 0,5—-90°C 5-90°C 5-90°C 25-85°C 30-90°C
Zirkulationstechnik L] u L} u n u
Filtersystem n n
Leistung 800 Watt 800 Watt 1200 Watt 1200 Watt 1200 Watt 2000 Watt
Spannung 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V-~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V-~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz
380 mm (H)
MaBe (BxHxXT) g oben 80mm, unten 80 x 400 x 105 mm 55 x 330 x 85 mm 80 x 390 x 170 mm 240 x 270 x 300 mm 310 x 240 x 355 mm
60mm
Gewicht 0,9 kg 1,7 kg 1,1 kg 1,7 kg 3,0kg 52 kg
B + 1 Edelstahl-Racks + 2 Edelstahl-Racks

Zubehdr + Wasserablaufschlauch
Prifzeichen GS/CE GS/CE GS I/ CE GS/CE GS/CE GS/CE
VPE 2 2 2 2 1 1

kreativ

kochen

SousVide — ein Highlight fir

jeden passionierten Profi- oder
Hobbykoch. CASO Design bietet

alle Systemkomponenten:
Kochfeste Folien, SousVide
Center oder SousVide Sticks.
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SOUSVIDE & FRESH

ZUBEHOR W W " W A W

PROFI-FOLIENBEUTEL, FOLIENROLLEN &
ZIP-BEUTEL, ZIP-ADAPTER-SET

| &

PREMIUM

Inkl. verschiedenfarbiger Aufkleber zur Beschriftung der
eingelagerten Waren.

e F. .

Vakuum ZIP-Beutel : .i; ’

L llors muigran) b B e Wia e

¥
By

-

b d
| Foncianen BPA
FREE

Rippenstruktur

Damit alles lange frisch und fest verschlossen bleibt, ist die Folienbeutel
Qualitdt der Vakuumfolien besonders wichtig. Die speziellen CASO Ideal fir die direkte Verarbeitung.
Vakuumfolien sind fir ein optimales und gleichmaBiges Vakuum 25-Stick-Packung: 40 x 60 cm Art. 1218
mit einer feinen Rippenstruktur versehen. Das Material ist koch- 50-Stick-Packung: 16 x 23 cm  Art. 1201
und reiBfest und kann als SousVide- oder Tiefkihlbeutel verwendet \/ 20x30cm  Art. 1219
werden. |deal flr lange Frische oder eine lange Lagerung! 30x40cm  Art. 1220
+ Rippen-Struktur (optimales Vakuum) Folienrollen
+ Kochfest, stark und reiBfest bei einer Folienstdrke I Das Format kann individuell auf die

von mehr als 150 p ‘ 1 gewiinschte Ldnge angepasst werden.
+ Stabile SchweiBnaht, luftundurchldssig | 2 Rollen: 20 x 600 cm  Art. 1221
+ Geschmacks- & geruchsneutral - — 28 x 600 cm  Art. 1223
+ Mikrowellengeeignet wr 30 x 600 cm  Art. 1222
+ Schutz vor Gefrierbrand 1 Rolle: 40 x 1000 cm Art. 1224
+ Mit praktischen Aufklebern zur Organisation

von Inhalt und Haltbarkeit. ZIP-Beutel

Dreifach praktisch: Wiederverwendbar,
splilmaschinenfest und sehr einfach zu

verarbeiten.

20-Stiick-Packung: 20 x 23 cm Art.
26 x 35 cm Art.
26 x23cm Art.

+ Verwendbar nur mit ZIP-Adapter
+ Wiederverwendbar

1315
1316
1317

ZIP-Adapter und Vakuumschlauch
+ Adapter fir das Vakuumieren mit
wiederverwendbaren ZIP-Beuteln

+ Enthalt: ZIP Adapter, Vakuumschlauch

10x ZIP-Beutel 20 x 23 cm &
10x ZIP-Beutel 26 x 35 cm

Art. 1325



SOUSVIDE

SousVide Zubehér-Set TN

Art. 1432

ZUBEHOR SOUSVIDE & FRESH | APP
VAKUUM

Weinstopfen

Art. 1322

BPA
FREE,

besondere
Funktionen

besondere
Funktionen

BPA
FREE,

SousVide Behdlter:

+ Kapazitdt: ca. 10 Liter

+ Zum einfachen und bequemen Garen

+ Mit gut lesbarer Skala und praktischen Griffen

Isolationskugelin:

+ Thermoisolierende Schwimmkugeln zum Sous Vide Garen
+ |Inhalt: 200 Kugeln

+ Funktionieren wie ein Deckel

+ Sehr energiesparend

+ Reduzierung der Wasserverdunstung

+ Tragen zur Temperaturgenauigkeit bei

/Il Modellvariante — auch einzeln erhdltlich:

Versiegeln Sie gedffnete Weinflaschen mit Vakuum-Stopfen
von CASO und genieBen Sie Ihre guten Weine langer.

+ Vakuumweinstopfen zum luftdichten Versiegeln
gedffneter Weine

+ Mit allen CASO Design Vakuumierern kombinierbar
+ |nkl. 2 Weinstopfen

VAKUUMIEREN

Behadlterset

Art. 1431 Art. 1260
SousVide-Behadlter - i
] L= | besondere BPA
Eigenschaft FREE,
+ Kapazitdt: ca. 10 Liter =S
+ 3 Behdlter (700 ml, 1400 ml, 2000 ml) fur druckempfindliche,

flissige, kleine oder sehr feuchte Lebensmittel (z.B. Salate,

Suppen, Tomaten)
| NEU | At 1430 * Langere Haltbarkeit der Lebensmittel durch optimales

200 SousVide-
Isolationskugeln

+ Thermoisolierende Schwimmkugeln
zum Sous Vide Garen

Vakuumieren
+ Behdlter aus robustem Styrolacrylnitril
+ Deckel aus SAN-Kunststoff
+ Behdlter bruch- und sptlmaschinenfest
+ Passend fur alle CASO Vakuumierer
+ Stapelbar, platzsparend
Inkl. Vakuumschlauch

+

9293



SOUSVIDE & FRESH

FOLIENROLLEN & BEUTEL

Produktname Folienrollen Folienrollen Folienrollen XXL Profi-Falienrolle Folienbeute Folienbeutel Folienbeutel Folienbeutel

Art.Nr. 1221 1223 1222 1224 1201 1219 1220 1218

EAN 4038437 012217 4038437 01223 1 40 38437 01222 4 4038437 01224 8 4038437 01201 9 4038437 01219 4 40 38437 01220 0 40 38437 01218 7

Inhalt 2 Rollen 2 Rollen 2 Rollen 1 Rolle 50 Beutel 50 Beutel 50 Beutel 25 Beutel

Format 20 x 600 cm 28 x 600 cm 30 x 600 cm 40 x 1000 cm 16 x 23 tm 20x30cm 30 x40 cm 40 x 60 cm

VPE 6 6 6 6 6 3 6 6
VAKUUMZUBEHOR

Produktname ZIP-Beutel ZIP-Beutel ZIP-Beutel Vakuumbehdlter Set Weinstopfen ZIP-Adapter-Set
Art.Nr. 1315 1316 1317 1260 1322 1325
EAN 4038437 01315 3 403843701316 0 4038437 013177 4038437 01260 6 4038437013221 4038437 01325 2
2 Stopfen, 20 Beutel /

Inhalt 20 Beutel 20 Beutel 20 Beutel 0,7L/1,40L/2,00L T ———— Vakuumschlauch
Format 20 x 23 cm 26 x35cm 26 x23cm 10 cm /15,5 cm / 21 cm hoch 20x23cm/26x35cm
VPE 6 6 6 2 6 6

VAKUUMZUBEHOR

Produktname Isolationskugeln Behdlter SousVide Set
Art.Nr. 1430 1431 1432

EAN 40 38437 01430 3 4038437 014310 4038437014327
Inhalt 200 Kugeln 200 Kugeln
Format §a20mm @ a20mm
Fassungsv. 10 Liter 10 Liter
Material Polypropylen (PP) Polycarbonat (PC) Polypropylen (PP),

Polycarbonat (PC)
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& Aufstegend

Absteigend

1.

Ubersicht
iber alle
Lebensmittel

2.
Fdlligkeitsdaten
eingeben um
Lebensmittel
besser zu lagern.

3.

Sortier und
Suchfunktionen
nach verschie-
denen Kriterien

ARTIKELUBERSICHT SOUSVIDE & FRESH

MEHR UBERSICHT MIT

DEM FOODMANAGER!
DIE TOP-APP VON CASQO.

Lebensmittel besser im Blick mit Aufkleber & App

CASO Food-Management bedeutet Nachhaltigkeit und Ubersicht. Wir
ergdnzen unsere Vakuumbeutel und Rollen mit Aufklebern zur Beschriftung
und Verknipfung der CASO Food-Manager-App. Uber den QR-Code wird eine
Verbindung zur App geschaffen. Mit der CASO Food-Manager-App
wird die Ubersicht Ihrer Lagerung verbessert. So kdnnen Sie sich jederzeit
ein Bild Uber Ihre Vorrdte im Kihlschrank machen und sehen welche Waren
verflgbar sind oder aufgebraucht werden mussen.
el |
= \ﬂ

besser
lagern

Informieren Sie sich hier Gber
den FoodManager:
www.myfoodmanager.de
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KAPITEL IV

COFFEE
EXPERIENCE

Schlagt Ihr Herz
wie ein Barista?

Die CASO Coffee-Experience steht fir
Sinnlichkeit und Genuss: Das Aroma
der Kaffeebohnen riechen, wunderbare
Kaffeevariationen zubereiten und dann
den Moment geniel3en.
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COFFEE EXPERIENCE

A RO I\/\A'l Kaffee ist Passion.

Eine Leidenschaft mit vielen Nuancen

G E N U S S U N D und Variationen: Feine Mahlwerke,
P E R F E KTI D N im Detail einstellbare Funktionen,

wertige Design-0berfldachen spiegeln
unsere ldeen fur die Freude an der

D I E CASO Kaffeezubereitung wider.
CO FFE E Erleben Sie die Faszination Kaffee mit
EXPERI ENCE den Produkten von CASO Design!

CASO KOMPAKT

B |ntegriertes Mahlwerk:
Der Kaffee wird aromatisch lecker
B Platzsparende Kompaktgerdte




COFFEE EXPERIENCE / SERIEN

CASO VOLLAUTOMATEN CASOBRUHKAFFEE

B Perfekte Zubereitung von Café Crema, B QOptimale Brihtemperatur fir aromatischen
Cappuccino, Espresso etc. Kaffee durch Aroma Control

B Touch Display B Moderne digitale Bedienfelder

B Automatik-Timer Funktion

CASO MUHLEN CASO MILCHAUFSCHAUMER
B Aromaschonendes Mahlwerk B Servieren Sie fantastische Kaffees oder

B Digitale Mengensteuerung per LED-Anzeige Schokoladen - fur den ,,Barista" in uns.

B |ndividuell einstellbarer Mahlgrad B HeiBer und kalter Milchschaum flr Latte

Macchiato, Kakao, Cappuccino oder Frappe

98199



COFFEE EXPERIENCE

KAFFEEVOLLAUTOMAT

Café Crema One LN

Art. 1881
a
e%e\m h/%ﬁf géé
| besondere _Z
A Pa el
Funktionen Pava =
Vorbriihfunktion Sensor-Touch

+ Platzsparend dank besonders schlankem Design

+ Vorbrih-Funktion fir perfektes Kaffeearoma

+ Display mit intuitiver Sensor-Touch Bedienung

+ Innovatives Heizsystem: im Handumdrehen startbereit

+ Praktische HeiBwasser-Funktion

+ Dampfdise fir das Erwdrmen und Aufschdumen von Milch
+ Extra leises Edelstahl-Kegelmahlwerk

+ Hohenverstellbarer Kaffeeauslauf bis 160mm Tassenhthe
+ Integrierte Tassenbeleuchtung

+ Leichte Reinigung durch entnehmbare Briiheinheit

+ GroBzugiger Bohnenbehdlter mit 160 g Kapazitat

+ Pumpendruck: max. 19 bar

+ Energiesparende Abschaltautomatik

+ Hochwertige Edelstahl-Abtropffldche

+ Kaffeesatzbehdlter von vorne entnehmbar

N 2
=

"Der goldbraune Schaum auf dem Kaffee wird

als Crema bezeichnet. Sie bindet einen groBen
Teil des wunderbaren Espressoaromas. Fir

die perfekte Crema muss der Kaffee sehr fein

gemahlen sein und eine gute Rdstqualitdt auf-
weisen. Die perfekte Briihtemperatur verleiht

der Crema die goldbraune Farbe."

e 4
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SIEBTRAGERQUALITAT
AUF KNOPFDRUCK

=t

" EINE CREMA, WIE VOM
BARISTA SERVIERT.

- ,f/__’
L
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COFFEE EXPERIENCE

BRUHKAFFEE

NOVEA C4

BRUHKAFFEE

Coffee QNE

Art. 1850

cas [m}

besondere AROMA
Funktionen CONTROL
TecHNOLOGY

== (o) (@) (@) (4

+ Design-Kaffeeautomat

+ Optimale Brithtemperatur — 96 °C

+ Digitale Steuerung mit LED-Anzeige

+ Warmhaltezeit-Funktion

+ Programmierbarer Timer

+ Aroma Control (langere Wasserkontaktzeit fur starkeres Aroma)
+ Abnehmbarer Wassertank (Tritan-Material)

+ Glaskaraffe mit gummiertem Griff fir 12 Tassen

+ Antihaftbeschichtete Warmhalteplatte

+ Gold-Ton-Filter und Aktivkohlefilter (mit Filteranzeige)
+ Automatische Abschaltung

+ Leistung: 1000 Watt

TESTURTEIL

Haus & Garten Test

FPLUS I AWARD

High Cuality
Design
Funkticnalitit

Wunderbarer Kaffeegenuss

Die CASO Coffee One verflgt Uber ein groBes Bediendisplay
mit Touchfunktion zur direkten und leichten Bedienung.
Das Briihsystem kocht wunderbaren aromatischen Kaffee,
der mit zwei auswdhlbaren Warmhaltetemperaturen

richtig frisch bleibt.

+ Design-Kaffeeautomat mit Touchdisplay

+ Optimale Brihtemperatur von 96 °C

+ 2 Warmhaltetemperaturen — flr langeren Genuss
+ Automatik-Timer Funktion

+ Antitropfsystem

+ Hochwertige Glaskanne fir 10 Tassen

+ Wasserstandsanzeige, 1,5 | Kapazitdt

+ Ein- / Ausschalter



SERIE BRUHKAFFEE & KOMPAKT
KOMPAKT KOMPAKT

Coffee Compact Coffee Compact ELECTRONIC IEEH

TESTURTEIL

 Haus & Garten Test &

Art. 1849 Art. 1848

(,5\\2\%""31‘7/;,,& {S\\agmahl 1,1,@,
) g3 9 %

besondere besondere %

Funktionen u] Funktionen u] (X

Frisch gemahlen ldsst sich das Aroma hochwertigen Kaffees
am besten genieBen. Die Coffee Compact von CASO ist Mihle
und Kaffeemaschine in einem Gerdt. Sie berzeugt mit
leistungsstarker Technik in duBerst kompakter Bauweise.

+ Platzsparende Kompakt-Kaffeemaschine + Platzsparende Kompakt-Kaffeemaschine mit
mit integriertem Mahlwerk integriertem Mahlwerk
+ Leistungsstarke 600 Watt Leistungsstarke 600 Watt
+ Kraftvolles Schlagmahlwerk (extra leise) Kraftvolles Schlagmahlwerk (extra leise)
+ FUr bis zu 4 Tassen frisch gemahlenen Kaffee Flr bis zu 4 Tassen frisch gemahlenen Kaffee
+ Inkl. automatischer 30 Min-Warmhaltefunktion Inkl. automatischer 30 Min-Warmhaltefunktion
+ Verarbeitet auf Wunsch auch vorgemahlenes Kaffeepulver Verarbeitet auf Wunsch auch vorgemahlenes Kaffeepulver
+ Zwei einstellbare Mahlgrade zur Anpassung des Kaffeearomas LCD-Display mit Uhr und praktischer Timer-Funktion
+ Einfache Reinigung durch komplett entnehmbares + Einfache Reinigung durch komplett entnehmbares
Briih- und Mahlwerk Briih- und Mahlwerk
Inklusive handlicher Glaskanne Inklusive handlicher Glaskanne
+ Praktischer, integrierter Dauerfilter Praktischer, integrierter Dauerfilter
Integrierter Wasserbehdlter mit gut lesbarer Skalierung Integrierter Wasserbehdlter mit gut lesbarer Skalierung
Selbststandige Abschaltung nach 30 Minuten Selbststandige Abschaltung nach 30 Minuten

+

+

+

+

+

+

+ +
+ 4+ o+

+
+
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COFFEE EXPERIENCE

KAFFEEMUHLE KAFFEEMUHLE

Coffee Flavour Barista Crema N

" ..,

coso

[ LN ) o

: .

Art. 1830 Art. 1833
\@Q\)\SSMW’&
@ |2
+ Geeignet zum Mahlen und Zerkleinern von + 18 Mahlgradeinstellungen von fein bis grob - fiir den
Kaffee, Nissen und Gew(lrzen perfekten Genuss von Espresso und Kaffee
+ Impulsschalter mit transparentem Deckel + Langsames, aromaschonendes Mahlen durch
+ Edelstahl-Gehduse & Edelstahl-Schlagmesser professionelles Scheibenmahlwerk
+ Fassungsvermdgen fir bis zu 90 ¢ Kaffeebohnen + Abnehmbarer Auffangbehdlter flr bis zu 140 g Kaffeepulver
+ Flllmenge flr bis zu 4 — 8 Tassen (bis zu 12 Tassen Kaffee)
+ Leistungsstarker 200-Watt-Motor + Abnehmbarer Bohnenbehdlter mit einer Fllimenge
+ Sicherheitsfunktion: Anwendung nur mit von bis zu 240 ¢
aufgesetztem Deckel méglich + Leistungsstarker 150 Watt Motor
+ Individueller Mahlgrad von grob bis sehr fein + Schnelle und leichte Reinigung dank entnehmbarer Einzelteile

+

(durch die Mahldauer) Hochwertige Edelstahlfront
+ Kabelaufwicklung + Energieeffizient
+ Klein und kompakt
+ Sicherer Stand durch rutschfeste, gummierte FlBe

i TESTMAGAZIN. urren

CASD Garmany Coften Flavouwr




SERIE KAFFEEMUHLEN

KAFFEEMUHLE

Barista Flavour

Die Zubereitung macht den Unterschied. Angefangen mit der Art und Weise wie
die Bohne gemahlen wird, bis zur perfekten Briihtemperatur.

s b

Art. 1832

i “dum

w‘l

!

iﬁr

Diese exklusive Kaffeemihle verfihrt zum Experimentieren, denn
mit den 15 einstellbaren Mahlgraden kdnnen KaffeegenieBer fur
jede Art von Rostung den Kaffee ideal mahlen. Alle Einstellungen
lassen sich leicht Gber die Funktionsdrehknopfe justieren.

+ Langsames, aromaschonendes Kegelmahlwerk aus
robustem Edelstahl
+ FUr bis zu 10 Portionen Kaffee
+ 15 Mahlgrade einstellbar von fein (Espresso, Mokka) bis grob
+ Abnehmbarer Bohnenbehadlter mit ca. 300 g maximaler Fillmenge
+ Digitale Mengensteuerung mit LED-Anzeige
+ Mahlwerk zur einfachen Reinigung leicht zugdnglich
+ Leistungsstarker 150-Watt-Motor
+ Abnehmbarer Auffangbehdlter fur Kaffeepulver (max. 150 g)
+ Hochwertiges Edelstahlgehduse

TESTURTEIL
Haus & Garten Test
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COFFEE EXPERIENCE

VOLLAUTOMAT BRUHKAFFEE

 —m——

—

-

h—d.

Produktname Café Crema One NOVEA Coffee One Coffee One Glaskanne
Art.Nr. 1881 1852 1850 1851

EAN 4038437 01881 3 4038437 01852 3 40 38437018509 4038437 01851 6
Gehdusefarbe Schwarz / Silber Edelstahl / Chrom Edelstahl / Schwarz Glas / Schwarz
Fassungsvermagen 1,2 Liter 12 Tassen 10 Tassen, 1,5 | 10 Tassen, 1,51

Sensor-Touch mit

Bedienung/Steuerung Touch mit LED-Anzeige Digital mit LED-Anzeige LED-Anzeige
Mahlwerk Edelstahl-Kegelmahlwerk

Bohnenbehdlter 160 ¢

Timer = ]
Warmhaltefunktion . .
Mahlgrade

Leistung 1350 Watt 1000 Watt 950 - 1150 Watt
Spannung 220-240V-~ 50/60 Hz 230V - 50Hz 230V - 50Hz
MaBe (BXHXT) 180 x 335 x 370 mm 220 x 390 x 310 mm 185 x 345 x 285 mm {140 mm, 150 mm
Gewicht 83 kg 3,1k 2,7kg
Zubehdr Entkalker, Reinigungsbiirste, Mikrofasertuch Glaskanne Glaskanne
Prifzeichen GS/CE GS/CE GS/CE

VPE 1 1 2 12




KOMPAKT

MUHLEN

ARTIKELUBERSICHT COFFEE EXPERIENCE

Produktname Coffee Com Coffee Compact Electronic Coffee Flavour Barista Barista Flavour
Art.Nr. 1849 1848 1830 1833 1832

EAN 403843701849 3 4038437 01848 6 4038437018301 40 3843701833 2 4038437018325
Gehdusefarbe Schwarz / Edelstahlfront Schwarz / Edelstahlfront Edelstahl / Kunststoff Schwarz [ Edelstahlfront Schwarz [ Edelstahlfront
Fassungsvermagen 4 Tassen 4 Tassen 8 Tassen 12 Tassen 10 Tassen

Bedienung/Steuerung

Drehschalter

Digital mit LED-Anzeige

Impulsschalter

Digital mit LED-Anzeige

Digital mit LED-Anzeige

Mahlwerk Schlagmahlwerk Schlagmahlwerk Edelstahl Schlagmesser Scheibenmahlwerk Edelstahl-Kegelmahlwerk
Bohnenbehdlter 08 244 ¢ 3008

Timer =

Warmhaltefunktion 30 min. 30 min.

Mahlgrade 18 15

Leistung 600 Watt 600 Watt 200 Watt 150 Watt 150 Watt
Spannung 220-240V-~ 50/60 Hz 220-240V-~ 50/60 Hz 230V~ 50 Hz 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz
MaBe (BxHXT) 175 x 275 x 230 mm 175 x 275 x 260 mm 100 x 205 x 100 mm 130 x 246 x 194 mm 155 x 355 x 235 mm
Gewicht 1,9 kg 2,2 kg 1,0 kg 1,2 kg 2,0 kg
Zubehdr Inkl. Glaskanne Inkl. Glaskanne Abnehmbarer Auffangbehdlter  Aromadichter Auffangbehdlter
Priifzeichen GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE

VPE 2 2 4 3 1
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COFFEE EXPERIENCE
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Gieme Tnox

Fomtini

@

FOMINI FOMINI
- - - - TESTURTEIL
Fomini at1s0  FOMINE Crema At 1656 [RRRE a
) sehr gut
C Test = [
besondere / besondere Vs : —
| Funktionen High Speed | Funktionen hoté&cold -
-~ ~~  CASO Grip
+ Milchaufschaumer mit Edelstahlfeder + Design-Milchaufschaumer fur cremigen Milchschaum (kalt & heiB),
+ Hohe Drehzahl fiir schnelles Aufschdumen von Milch, ideal flr Latte Macchiato, Kakao, Cappuccino oder Frappé
Kakao und Milchshakes + Milchschaum innerhalb kiirzester Zeit, auch fiir kleine Mengen
+ Mit Edelstahl-Standful3 + Fassungsvermagen: Milch aufschdumen: bis 100 ml
+ Gummierter Griff fur guten Halt Milch erwdrmen: bis 200 ml
+ (Ca. 12.000 Umdrehungen / min + Transparenter Deckel und 360° Basisstation
+ Kein Anbrennen durch zweifache Antihaftbeschichtung
+ Hochwertiges Gehduse mit hitzeisolierendem Griff
+ Automatische Abschaltung
+ Sehr leicht zu reinigen .
I/l Modellvariante ulu;:"'”“'“-
/1l Modellvariante Garlen Sﬂl'[lll‘lﬁgllt
Fomini Inox Art.1611 Test -

+ Hochwertiges Edelstahlgehduse
+ Extra groBer Quirl
+ Ideal auch zum Mixen von Dressings

Fomini Crema Inox

Art. 1662

+ Hochwertiges Edelstahl-Gehduse mit hitzeisolierendem Griff



MILCHAUFSCHAUMER / SERIE FOMINI

Pesfect
< & jeam

<
J

ni Qet

4.

3

Ideal fiir heiBe Schokolade:
verarbeitet ganze Stiickchen!

< m -y —

FOMINI INDUKTION

Garien

Fomini Jet Black  u s hﬂ CREMA LATTE & CHOCO

besondere ~ besondere ~ ~ ~
| Funktionen hoté&cold | Funktionen Induktion hoté&cold Hot-Choco
~ ~ ~ ~

+ Fiir cremigen Milchschaum (kalt & heiB), + Fiir cremigen Milchschaum (kalt & heiB)

ideal fur Latte Macchiato, Kakao, Cappuccino oder Frappe + Inklusive Choco-Funktion zur Herstellung heiBer
+ Aufschaumen: 100 — 150 ml, Erwarmen: 100 — 250 ml Trinkschokolade aus Schokoladenstiickchen
+ Schwebender Magnetantrieb + |deal fur Latte Macchiato, Kakao, Cappuccino oder Frappeé
+ Komplett flacher Boden, sehr leicht unter flieBendem + Innovatives Induktionsverfahren:

Wasser zu reinigen kein Anbrennen der Milch méglich
+ Transparenter Deckel und 360° Basisstation + Milchschaum innerhalb kilrzester Zeit
+ Kein Anbrennen — Antihaftbeschichtung + Fassungsvermogen:
+ Hochwertiges, schwarzes - Milch aufschdumen: bis 150 ml
+ Automatische Abschaltung - Milch erwdrmen: bis 250 ml

+ Perfekt auch fir kleine Mengen Milchschaum

+ Transparenter Deckel und 360° Basisstation

+ Hochwertiges Edelstahl-Gehduse mit hitzeisolierendem Griff

+ Automatische Abschaltung

+ Aufschdumspirale herausnehmbar

+ Besonders leichte Reinigung: Spilmaschinengeeigneter
Edelstahlbehdlter mit flachem Boden

1081109



COFFEE EXPERIENCE

MILCHAUFSCHAUMER

Produktname Fomini Fomini Inox Fomini Crema Fomini JET Black a Latte & Choco
Art.Nr. 1610 1611 1656 1662 1652 1663
EAN 4038437 016109 4038437 016116 40 38437 01656 7 40 38437 01662 8 40 38437 01652 9 40 38437 01663 5
Gehdusefarbe Schwarz gummiert Edelstahl SBTAR Edelstahl Schwarz Schwarz
Edelstahl
Fassungsvermagen 100 — 200 ml 100 - 200 ML 100 — 250 ml 100 — 250 ml
Bedienung/Steuerung manuell manuell Soft-Touch Soft-Touch Soft-Touch Soft-Touch
h
Antrieb Im GefdBboden Im GefdBboden o webend.er Im GefaBboden
Magnetantrieb
Material innen Antihaftbeschichtung Antihaftbeschichtung Antihaftbeschichtung Edelstahl
Temperatur kalt / hei kalt / heiB kalt / hei kalt / heiB
Leistung 365 — 435 Watt 365 — 435 Watt 420 - 500 Watt 550 Watt
Spannung 2x15VAA 2x15VAA 220-240V~ 50 Hz 220-240V~ 50 Hz 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz
MaBe @ 40 mm @ 40 mm 0 85 mm 0 85 mm @120 mm 120 x 220 x 120 mm
Hohe 235mm 245 mm 180 mm 180 mm 180 mm
Gewicht 0,1kg 0,1kg 0,5 kg 09 kg 0,7 kg 1,3 kg
Zubehor StandfuB StandfuB 360° Basisstation 360° Basisstation 360° Basisstation
Priifzeichen CE CE GS, CE GS, CE GS, CE GS, CE
VPE 10 10 4 4 4 2




ARTIKELUBERSICHT MILCHAUFSCHAUMER

Ideal fiir heiBe Schokolade:

verarbeitet ganze Stiickchen!

MILCHAUFSCHAUMER
FUR KREATIVE
KAFFEE-REZEPTE

|

©

Ideal fiir heiBe Schokolade:

Der CASO Crema Latte & Choco verar-
beitet ganze Schokoladenstlckchen. Mit
dem innovativen Induktionsverfahren
brennt nichts mehr auf dem Boden an:
Leichte Sauberung garantiert.

perfekt
zubereitet
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NEXT WATER

KAPITEL V

NEXT
WATER

Wasserkochen
weiter gedacht

Der Umgang mit Wasser ist schon
heute und wird noch mehr in Zukunft
ein wichtiges Thema sein. Fur CASO
Design mehr als ein Ansatz mit neuen
Produkten den Alltag zu verbessern.

112113



NEXT WATER

WASSER KOCHEN  WATER
WEITER GEDACHT ~

Sparen Sie jetzt mit den Turbo-HeiBwasserspender

) fiir die Idealtemperatur
Turbo-HeiBwasserspendern der

Flr viele Teesorten oder auch Babynahrung ist es wichtig, das

NEXT WATER Generation bis zu Wasser nicht zu heiB zu verwenden, da Tee sonst bitter wird
o . . oder wertvolle Vitamine verkochen. Die Temperatur bei den
50 % an Energle und Zeit und modernen CASO Design Turbo-HeiBwasserspendern kann so wie

Sie es mdchten gradgenau eingestellt werden.

verbrauchen Sie nur soviel

_ _ o Die Gerate eigenen sich auch fir das Aufbriihen von Instantgerich-
Wasser, wie sie benotigen. ten oder dem Zubereiten anderer heiBer Getranke. Wasserfilter

sorgen dafur, dass das Wasser stets eine top Qualitdt hat.




Sek.

coso
HIGH
SPEED'

TECHNOLOGY

HeiBes Wasser in 5— 8 Sekunden

Die CASO Turbo-HeiBwasserspender erhitzen das Wasser
innerhalb kirzester Zeit auf die gewlinschte Temperatur.
Eine Wartezeit wie bei einem Wasserkocher entfdllt, so
dass lhnen direkt heiBes Wasser zur Verfigung steht. Das
ist sehr bequem, denn Sie sparen Zeit.

Weniger Verbrauch

Ein einfaches aber nachhaltiges Prinzip: Es wird nur soviel
verbraucht, wie bendtigt wird. Das ist perfekt, um eine kleine
Tasse Tee zuzubereiten oder Wasser fir eine Portion Nudeln
zu entnehmen. Dies spart (ber 50% Energie im Vergleich zu
Wasserkochern.

FUNKTIONEN TURBO-HEISSWASSERSPENDER

Mehr Sicherheit

Funktionen wie automatische Abschaltung, Kindersicherung
und groBe Bedienmends sorgen fir mehr Sicherheit und einen
verbesserten Bedienkomfort. Die Gerdte sind Uber einen
entnehmbaren Wassertank leicht zu befillen und durch die
gummierten FiBe sehr standsicher. Das Gehduse erhitzt sich
auch bei Wassertemperaturen von bis zu 100 °C nicht.

,-__!;_ .;_\ ST, T _.-IIJ ) .

£
N W -
¥ P e

Genaue Temperatur

Die Temperaturen der Turbo-HeiBwasserspender sind exakt
von 45 bis 100 °C einstellbar. Verschiedene Teesorten
verlangen zum Beispiel unterschiedliche Brihtemperaturen.
Kochendes Wasser wirde zarte Grine und Weil3e Tees zersto-
ren. Auch Babynahrung wird nicht mehr zu hei3 zubereitet.
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NEXT WATER

NEXT
WATER

TURBO-HEIBWASSERSPENDER

HwW 1000 IEEH

NEXT
WATER

Sek.

Art. 1867

coso

besondere HIGH
Funktionen SPEED
TECHNOLOGY

o w2 e

GroBe Wassermenge

Der CASO HW 1000 verflugt
Uber einen 4,0 Liter Wassertank
welches sekundenschnell in

der gewlnschten Temperatur
verflgbar ist. Der entnehmbare
Tank ist leicht zu befllen.

Entnehmbarer
Wassertank
zur leichten
Befiillung

+ Turbo-HeiBwasserspender — spart Zeit: 100°C heiBes Wasser
innerhalb von nur 8 Sekunden auf Knopfdruck

+ 6 auswdhlbare Temperaturen: Von 45 — 100°C prdzise einstellbar

+ Bedarfsgerechter Bezug: 100 ml / 200 ml / 300 ml / kontinuierlich

+ Leistungsstarke 2600 Watt

+ Abnehmbarer 4,0 Liter groBer Wassertank

+ Sensor Touch Bedienung

+ Energiesparend: 50% gegeniiber Wasserkochern

+ Edles Design mit Applikationen aus geblrstetem Edelstahl

+ Entnehmbarer Wassertank fiir eine sehr leichte Befiillung

+ Inkl. Wasserfilter fir perfekte Wasserqualitdt

+ Kindersicherung

= Wy




SERIE TURBO-HEIBWASSERSPENDER

TURBO-HEIBWASSERSPENDER L TURBO-HEIBWASSERSPENDER TESTURTEIL

HW 400 HW 500 Touch

NEXT NEXT
WATER WATER

Art. 1862 Art. 1863

coso coso
| besondere (o] | besondere (o] z
Funktionen |5-IPIEGE||-3I (— — (212 I_ (G Funktionen |5-||>IEGE||-3| (— — (212 I_ ( (@
TE(HM&)GV TECHN&)GV | K

Blitzschnell Modernstes Design

Der CASO HW 400 spendet 100 °C heiBes Wasser mit einer 5 se- Der Turbo-HeiBwasserspender HW 500 Touch verfigt tber ein kom-
kindigen Aufheizzeit. Schneller als jeder Tee zum Ziehen braucht. fortables Touch-Bedienfeld. Elegantes Design fir jede Umgebung!

+ Turbo-HeiBwasserspender - heiBes Wasser auf Knopfdruck + Edles Design mit Applikation aus geblrstetem Edelstahl

+ Edles Design mit Applikation aus gebirstetem Edelstahl + Spart Zeit: 100°C in nur 5 Sekunden

+ Spart Zeit: 100°C in nur 5 Sekunden + Temperaturen von 45 bis 100°C prazise einstellbar

+ Temperaturen von 45 bis 100°C prazise einstellbar + Bedarfsgerechter Bezug: 100ml / 200ml / 300ml /

+ Einfacher Bezug durch kontinuierliche Wassermenge kontinuierlich

+ Energiesparend 50% gegeniiber Wasserkochern + Energiesparend 50% gegeniiber Wasserkochern

+

+ Inkl. Wasserfilter fiir perfekte Wasserqualitdt
+ Intuitive Bedienung per Drehregler

+ Entnehmbarer Wassertank, Kapazitdt: 2,2 Liter
+ Leistungsstarke 2600 Watt

Inkl. Wasserfilter fiir perfekte Wasserqualitat
Intuitive Sensor-Touch Steuerung
Entnehmbarer Wassertank, Kapazitdt: 2,2 Liter
Leistungsstarke 2600 Watt

+

+

+
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NEXT WATER

WASSERKOCHER | mit Temperaturkontrolle

WK 2100 Compact

VWASSERKOCHER | mit Temperaturkontrolle

WK 2200

Art.1869

Art. 1870

-9 c_

40-100°C

besondere
Funktionen

_°c_

10-100 °C

besondere
Funktionen

+ Edelstahl Wasserkocher, 1,2 |

+ Prdzise Temperaturkontrolle in
10 °C Schritten von 40 bis 100 °C

+ Anzeige der aktuellen
Wassertemperatur —
ideal fur die perfekte Zubereitung
von Tee und Babynahrung

+ Entnehmbarer Wasserfilter

+ Warmhaltefunktion

+ Leistungsstarke 2200 Watt

+ Wasserstandsanzeige

+ Akustischer Signalton

+ Kabelaufwicklung

+ Abschaltautomatik

perfekt
zubereitet

19 c_

Prazise Temperaturkontrolle

Die Temperaturen der Wasserkocher lassen sich exakt regeln.
Verschiedene Teesorten verlangen zum Beispiel unterschied-
liche Brihtemperaturen. Kochendes Wasser wiirde zarte Gri-
ne und WeiBe Tees zerstdren. Auch Babynahrung wird nicht
mehr zu heiB zubereitet.

DL LA

40 50 60 70

+ Edelstahl Wasserkocher

+ Fassungsvermadgen 1,7 Liter

+ Prdzise Temperaturkontrolle in
10 °C Schritten von 10 bis 100 °C

+ Anzeige der aktuellen Wasser-
temperatur — ideal fir die
perfekte Zubereitung von Tee
und Babynahrung

+ Warmhaltefunktion

+ Akustischer Signalton

+ Abschaltautomatik

+ Wasserstandsanzeige

+ Kunststoff-Wasserfilter

+ Kabelaufwicklung

TESTURTEIL
Haus & Garten Test




VWASSERKOCHER | mit Temperaturkontrolle

WK 2500

Art.1871

SERIE WASSERKOCHER

VWASSERKOCHER | mit Temperaturkontrolle

WK Cool Touch

Art. 1873

-9 c_

40-100°C

besondere
Funktionen

_°c_

40-100°C

besondere
Funktionen

+ Design-Wasserkocher aus Edelstahl

+ Prazise Temperaturkontrolle zur genauen Steuerung
der Wassertemperatur mit Kochstopp

+ Temperatursteuerung in 6 Schritten von 40 bis 100 °C

+ Anzeige der aktuellen Wassertemperatur — ideal fir die
perfekte Zubereitung von Tee und Babynahrung

+ Prdzise, leichte Bedienung Uber Sensor-Touch-Display
unter Glas

+ Leistungsstarke 2200 Watt

+ Warmhaltefunktion

+ Wasserstandsanzeige

+ Akustischer Signalton

+ Kabelaufwicklung

TESTURTEIL
Haus & Garten Test

Bt 10

ETESTMAGAZIN. urres

Der WK Cooltouch ist ein eleganter, sicherer und leistungsstarker
Wasserkocher. Durch das doppelwandige Gehduse wird die
Wdrme besonders gut isoliert und das Wasser sehr effizient
erhitzt. Alle Funktionen lassen sich bequem Uber das oberhalb am
Griff verbaute Display steuern.

+ 1,0 Liter Kapazitdt

+ Prazise Temperaturkontrolle zur genauen Steuerung
der Wassertemperatur mit Kochstopp

+ Temperatursteuerung in 5 °C Schritten von 40 bis 100 °C

+ Anzeige der aktuellen Wassertemperatur — ideal fir die perfekte
Zubereitung von Tee und Babynahrung

+ Cool-Touch dank doppelwandigem Gehduse aus Edelstahl

+ Abschaltautomatik

TESTURTEIL

Haus & Garten Test

R
brapein 1 18 e bt da

1181119



NEXT WATER

TURBO-HEIBWASSERSPENDER

"

;

o/

Produktname HW 400 HW 500 Touch HW 1000 Touch Ersatzfilter
Art.Nr. 1862 1863 1867 1861

EAN 40 38437 01862 8 4038437 01863 9 4038437 01867 7 40 38437 01861 5
Farbe Schwarz / Edelstahl Schwarz / Edelstahl Schwarz / Edelstahl

Fassungsvermogen 2,21 2,21 401

Prazise Temperaturkontrolle

Temperatur

Individuell einstellbar

Individuell einstellbar

Individuell einstellbar

Wasserfilter

3 Stiick

Bedienung Drehregler Sensor-Touch Sensor-Touch
Signalton

Cool Touch

Warmhaltefunktion

Leistung 2600 Watt 2600 Watt max. 2600 Watt
Spannung 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz
Zubehor Wasserfilter Wasserfilter Wasserfilter

MaBe (BxHxT)

160 x 310 x 290 mm

165 x 300 x 290 mm

195 x 275 x 340 mm

Gewicht 21kg 2,2 kg 3,0 kg
Priifzeichen GS/CE GS/CE GS/CE
VPE 1 1 1




WASSERKOCHER

|

ARTIKELUBERSICHT NEXT WATER

WK 2100 Compact WK 2200 WK 2500 WK Cool Touch
Art.Nr 1869 1870 1871 1873
EAN 40 38437 01869 1 403843701870 7 40 38437 01871 4 4038437 01873 8
Farbe Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Fassungsvermagen 121 1,71 171 101

Prazise Temperaturkontrolle

Temperatur

Individuell einstellbar

Individuell einstellbar

Individuell einstellbar

Individuell einstellbar

Wasserfilter

Bedienung manuell manuell Sensor-Touch manuell
Signalton = . .

Cool Touch .
Warmhaltefunktion . . ]

Leistung 2200 Watt 2200 Watt 2200 Watt 1800 Watt
Spannung 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz
Zubehor

MaBe (BxHXT) 155 x 215 x 210 mm 150 x 240 x 195 mm 165 x 240 mm 135 x 240 x 200 mm
Gewicht 0,7kg 1,2kg 1,5kg 14kg
Priifzeichen GS/CE GS I CE GS/CE GS/CE

VPE 2 2 2 2

120121






KAPITEL VI

KITCHEN
TOOLS

Fit & lecker in und
durch den Tag!

GenieBen Sie den Morgen mit perfek-
ten Toasts, frischen Saften, leckeren
Smoothies oder herzhaften Crepés.
Alles vom Fruhsticksei bis zum
Fitnessdrink — weiter geht’'s mit
innovativen CASO Produkten!
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KITCHEN TOOLS

FIT U N D VlTAI_ - and und vital mit frischen
MIT CASO DES|GN  Séften: 0bst und Gemise enthaiten

viele wertvolle Ndhrstoffe, die beim
D U RC H D E N TAG ' "Selbstentsaften" zu 100% erhalten
bleiben. Oder vielleicht ein
Tomaten-Gurkensalat aus der CASO
Reibe? Oder ein frisches Pesto, mit
besten Zutaten aus dem Garten —
SO wie es mir schmeckt!

E

2




CASO

Gesund und vital genieBen — mit frischen Sdften aus
den CASO Entsaftern.

Zitruspressen
Frucht- und Gemuse Entsafter
Slow-Juicer

CASO

Wertige Designtoaster mit fein justierbaren
Brdunungsstufen fir goldbraunen Toast!

Toaster mit extra groBen Rostschdchten
Eierkocher mit Dampfgarerfunktion

coso I

CASO

HIGH-SPEED-MIXER fur wunderbare Smoothies, Drinks
und vielem mehr. Gesund und vital genieBen — mit
frischen Sdften aus den CASO Entsaftern.

CASO

Reiben mit messerscharfen ACID ETCHED Klingen
und praktische Kichenhelfer:

Praktische Multireiben
Dosendoffner
A

Klchenwaagen
.

Zerkleinerer

124125



Elektrische Zitruspresse

CP 300

-

I}

l'r T

B

mit praktischer
Startautomatik

Art. 3550

Soft-Touch-Griff

Frucht- & Gemuseentsafter

PJ 800

Art. 3520

besondere
Funktionen

®@

UNIVERSAL LEISER, STARKER
PRESSKEGEL MOTOR

coso

CENTRI
FUGE

®

BPA
FREE,

besondere
Funktionen

+ Kraftvolle elektrische Design-Zitruspresse mit Edelstahlgehduse
+ Fiir Zitrusfriichte aller Art geeignet
+ Softtouchgriff mit praktischer Startautomatik
(bei leichtem Druck) fir eine einfache Handhabung
+ Edelstahlsiebeinsatz
+ Universal-Presskegel fiir alle gangigen Zitrusfriichte
von der Limette bis zur Grapefruit
+ Sehr leichte Reinigung, Einzelteile entnehmbar
+ Extraleiser Motor
+ Saft-Stopp (Nachtropfstopp)
+ SaugfliBe fur sehr sicheren Stand

/Il Modellvariante

CP 200

Art. 3540

+ Mit groBem Presskegel
+ ProduktgroBe (BxHxT): 180 x 290 x 250 mm

Der PJ 800 von CASO ist ein leistungsstarker und kompakter
Entsafter. Mit dem externen Tresterbehdlter, einem groBen
Einflllschacht und einer sehr praktischen Bedienung mit LED-
Beleuchtung ist es das ideale Einstiegsgerdt fur eine schnelle
und hohe Saftausbeute.

+ Hochwertiger Entsafter mit kraftvollem 800 Watt Motor
mit 8.000 — 15.000 Umdrehungen/min.
+ Modernes und sehr praktisches Design
+ 75 mm groBe Einfilléffnung fir ganze Friichte, wie z.B. Apfel, Birnen,
Karotten — kein Vorschneiden oder Schdlen der Zutaten notwendig
+ Edelstahl-Mikrosieb fur klare und intensiv schmeckende Sdfte
+ GroBer Restetank fir ca. 2,0 L Tresterauswurf
+ 4 einstellbare Geschwindigkeitsstufen fiir weiches oder
hartes Obst und Gemiise
+ Saft-AusgieBer mit Auslauf-Stopp
+ LCD-Display und Tasten mit blauer LED-Beleuchtung
+ Wertiges Edelstahlgehduse
+ Uberhitzungsschutz und Sicherheitsverschluss
+ Einzelteile leicht zu reinigen
+ Saftbehdlter 1,1 Liter

TESTURTEIL
Haus & Garten Test



Frucht- & Gemuseentsafter

PJ 1000

Slow-Juicer

SJ 200

b

{

|

00

Art. 3505 Art. 3500
besondere PA besondere
Funktionen CENTRI 8 Funktionen BPA
FOGE FREE FREE

©®

SIEB & AUFFANGSCHALE
AUS EDELSTAHL

+

Hochwertiger Entsafter mit kraftvollem 800 Watt Motor

mit 8.000 — 15.000 Umdrehungen / min.

Modernes und sehr praktisches Design

+ 85 mm groBe Einflll6ffnung fiir ganze Friichte, wie z.B. Apfel,
Birnen, Karotten — kein Vorschneiden oder Schdlen der Zutaten
notwendig

Edelstahl-Mikrosieb fur klare und intensiv schmeckende Sdfte
GroBer Restetank fir ca. 2,5 L Tresterauswurf

4 einstellbare Geschwindigkeitsstufen fiir weiches oder
hartes Obst und Gemiise

Uberhitzungsschutz und Sicherheitsverschluss

LCD-Display und Tasten mit blauer LED-Beleuchtung
Saft-AusgieBer mit Auslauf-Stopp

Wertiges Edelstahlgehduse

Einzelteile leicht zu reinigen

Saftbehadlter 1,1 Liter

Uberhitzungsschutz und Sicherheitsverschluss

+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

+

TESTURTEIL
Haus & Garten Test

PREIS-/LEISTUNGSSIEGER

ETESTMAGAZIN- urren

CAS( Germany PJ 1000
GuUT

& Dartiribugen-Frbuafter
trile: T Sl gut, Jx gl

6,18 %%

Kalt gepresst mehr Vitamine

Der SJ 200 arbeitet sehr schonend und zuverldssig und bietet
eine sehr hohe Saftausbeute. Beim Entsaften mit Slow-Juice
Gerdten wird der Saft viel schonender zubereitet und die
Saftausbeute optimiert. Die Produkte werden mit Hilfe einer
"Press-Schnecke" kraftvoll zerdrlckt, so dass Vitamine, Anti-
oxidantien, Geschmacks- und Farbstofftrdger erhalten bleiben.
Dadurch bleibt die Zellstruktur der zu verarbeitenden Produkte
erhalten und der Saft wird nicht mit Sauerstoff verwirbelt.

+ Slow Juice Technologie

+ Modernes und sehr praktisches Design

+ Sehr hohe Saftausbeute

+ Edelstahlgehduse

+ Edelstahl-Mikrosieb

+ Leiser und starker 200 Watt Motor mit 90 Umdrehungen/min.
+ Zwei Stufen Sicherheits-Startsystem

+ Einzelteile leicht zu reinigen

+ Saft- und Tresterbehdlter (500 ml)

+ Saftbehdlter 1,1 Liter

+ Uberhitzungsschutz und Sicherheitsverschluss

TESTURTEIL
Haus & Garten Test

126|127



KITCHEN TOOLS

MIXER | Handlicher Stabmixer MIXER | Mixer

HB 800 B 350 Single Serve

4-fach Edelstahimesser

BPA
FREE 1[
il
|
S e
Art. 3600 Art. 3609
b d b d
| Funktionen @ ‘ | Funktionen MIX&GO
PERFECT GRIP 5 POWERLEVEL NEOPRENHULLE —
Der sehr starke 800 Watt Motor und die hervorragende + Mixer mit Mix- und Trinkbehdlter in einem
Verarbeitung machen diesen Stabmixer zu einem exzellenten + Kraftvolle 350 Watt
Handwerkszeug in der Kliche, welches perfekt in der Hand liegt, + 4-fach Edelstahlmesser
sehr leise, kraftvoll und langlebig ist: Ideal fir den Profi oder + Hochwertiges Edelstahlgehduse
den Hobbykoch! + Inklusive einem 600 ml und einem 300 ml
Trinkbehadlter aus Tritan
+ Kraftvoller und leiser Stabmixer zum Mixen und Plrieren (bpa-frei, sptlmaschinentauglich)
(800 W) mit 7.000 — 15.000 Umdrehungen/min + Neoprenhiille fiir 600mi-Flasche zum Schutz vor
+ Langer PUrierstab mit Edelstahlklingen UV-Strahlung und Temperaturschutz
(extra gehdrtet) + Einfache Bedienung durch Taste mit Pulsfunktion

+ 5 Geschwindigkeitstufen

+ Einstellungen Uber Soft-Touch-Tasten

+ Perfect Grip: Komfortabler und ergonomischer Griff mit rutsch-
fester Beschichtung: flr eine sichere und leichte Handhabung
und Fahrung - auch bei kleinen Handen.

+ Hochwertiges Zubehtr: - Zerkleinerer

- Edelstahl-Kartoffelptrierer
+ Einzelteile leicht zu reinigen

TESTURTEIL TESTURTEIL
Haus & Garten Tesl Haus & Garten Tesl

ETESTMAGAZIN. urren

Caso HBA0D _
88,8 %
Im Tiest: 15 Stabminr-Gats
Testurtiiles 3 sahe gud, 11x gut, Hisht (L2015

T St et - Bl
1x batriedigend | - T



FRUCHT & SAFT
MIXER I Vakuum-Mixer MIXER | Standmixer

B 300 VacuServe [TEH B 800

Hochwertige
Edelstahlklingen

Art. 3608 Art. 3616
| Funktionen @ @ MIX&GO | Funktionen
VAKUUM NEOPRENHULLE — EDELS#l-\FH‘}ﬁ\:ESSER
+ Mixen unter Vakuum: Verhindert die Oxidation der Lebensmittel + Kraftvoller 1000 Watt Motor
wdhrend des Mixens und erhdlt so wichtige Vitamine und Ndhrstoffe + Bis zu 17.000 Umdrehungen/Min.
+ Vakuumversiegeln der Mix-Trinkflaschen & des Mixbehdlters: + 4-fach Edelstahlmesser und Gehduse aus hochwertigem
Smoothies / Shakes bleiben ldnger frisch und langlebigen Edelstahl
+ Jakuumieren durch elektrische Vakuum-Einheit oder + Multifunktional - Ideal fiir die Zubereitung von
manuelle, praktische Handpumpe Smoothies, Milchshakes, Frappés, Longdrinks etc.
+ Hochwertige Edelstahlklingen + 2-stufige Geschwindigkeitseinstellung uber
+ Leistungsstarker 300 Watt Motor praktischen Drehregler mit LED-Beleuchtung
+ Inklusive (alle Behdlter aus bpa-freiem Tritan): + Hochwertiger Glas-Mixbehdlter mit max. 1,5 L
- 700mI Mixbehdlter Fassungsvermaogen
- 400m! Mix-Trinkflaschen to go + Uberhitzungsschutz und doppelter Sicherheitsverschluss

- 600mI Mix-Trinkflaschen to go mit Neopren-Hiille als UV-Schutz
- Zerkleinerer-Aufsatz zum Zerkleinern von z.B. Nissen
20.000 U/Min

+
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Shakes & more

MX 1000

TESTURTEIL

Haus & Garten Test

Art. 3617

TESTHEGER

Haus & Garten Test

Shakes & more

NOVEA B4

EETET

High Cuality
Design

Funktionalitst

Art. 3612

8-FACH
EDELSTAHLMESSER

besondere
Funktionen

besondere BPA
Funktionen
FREE

+ Kraftvoller 1000 Watt Motor mit bis zu 17.000 Umdrehungen/min.
+ 8-fach Messer und Gehduse aus langlebigem Edelstahl
+ Multifunktional — Ideal fur die Zubereitung von
Smoothies, Milchshakes, Frappés, Longdrinks, etc.
Mix-Funktion (manuell stufenlos einstellbar)
Smoothie-Funktion (14.000 U/Min.)
Ice-Crush-Funktion (durchschnittlich 9.500 U/Min.)
Pulse-Funktion (bis zu 17.000 U/Min.)
+ Drehknopf zur stufenlosen Geschwindigkeitsregulierung
mit LED-Anzeige
+ Hochwertiger Glas-Mixbehdlter — 1,5 | — hitzebestdndig bis 80°C
+ Einfache Reinigung — leichte Demontage des Messereinsatzes
+ Spllmaschinenfester Glasbehdlter
+ Uberhitzungsschutz und doppelter Sicherheitsverschluss

Designlinie NOVEA

Kaffeeautomat S. 102
Toaster S. 137

+ Leistungstarker Standmixer 1000 Watt

+ Gehduse aus gebirstetem Edelstahl mit Chrom-Akzenten

+ 6 Automatik-Funktionen (Laufzeit 1 Minute)
Riihren, Zerkleinern, Mixen, Piirieren,
Smoothie-Funktion, Eis zerkleinern

+ Pulse: bis zu 22.000 Umdrehungen/Minute

+ Hochwertige Karaffe aus Tritan® (1,9 L)

+ Flexibler Soft-Deckel inkl. Messbecher

+ Mit hochwertigem Metall-Antriebssystem

+ 7 Geschwindigkeitsstufen

+ 6.000 — 22.000 Umdrehungen / Minute

+ Abnehmbarer StandfuB

+ Sicherheitsschalter




High Speed Smoothie Blender

B 3000 TOUCH

Art. 3615

caoso

besondere
Funktionen SPIN BPA
|—> 35000 mex FREE

Der Gewinner des German Design Awards Special 2017 zeigt
was er kann: Perfekte Formen, ein modernes Touch-Display
mit vielen Multimixprogrammen und ein schlanker Mixbehdlter.
Nicht zu vergessen: 30.000 Umdrehungen je Minuten fir die
volle Verwertung aller Vitalstoffe griner Zutaten — aber das

ist mit bloBem Auge auch schwer zu sehen.

+ Leistungsstarker Power Standmixer mit bis zu
30.000 U/Min.
+ 1.400 Watt Motor
+ Einstellbare Drehzahl und Timer Uber Touch-Display
+ 4-fach Edelstahlmesser mit langlebiger Titan-Beschichtung
+ Multi-Mixprogramme
» Babyfood » SalsalDip

* Nuts * Crushed ice
» Cocktail » Shake
» Smoothie * Soup

+ Hochwertiger, groBer Mixbehdlter — 2,0 |
+ Inklusive StoBel
+ Pulse- und Autoclean-Funktion

TESTURTEIL

Haus & Garten Test

(o =
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ZITRUSPRESSEN / ENTSAFTER

il

(-

Produktname CP 200 CP 300 PJ 8 PJ 1000 SJ 200
Art.Nr. 3540 3550 3520 3505 3500

EAN 4038437 03540 7 40 38437 03550 6 40 38437035209 40 38437 03505 6 40 38437 03500 1
Gehduse / Farbe Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Slow Juice Technology =
Auslauf-Stopp Funktion = = - . .

Ganze Friichte @ 75 mm 85 mm

LCD-Display = =

LED-Anzeige / Beleuchtung = =

Geschwindigkeitsstufen 4 Stufen 4 Stufen Vor-/ und Riickwdrtslauf
Umdrehungen pro Minute 8.000 — 15.000 UPM 8.000 — 15.000 UPM 90 UPM
Ice-Crush-Funktionen

Pulse-Funktion

Edelstahimesser

Edelstahl-Mikrosieb . . .
Bedienung manuell manuell manuell manuell manuell
Tresterbehdlter 2L 251 05L
Zubehér Universal-Presskegel Universal-Presskegel Saftbehdlter Saftbehdlter Saftbehalter

Tresterbehdlter
Reinigungshiirste

Tresterbehdlter
Reinigungsbirste

Tresterbehalter
Reinigungshirste

MaBe (BxHXT) 180 x 290 x 250 mm 200 x 310 x 320 mm 309 x 398 x 220 mm 337 x 397 x 225 mm 233 X 448 x 258 mm
Gewicht 23 kg 2,7 kg 3,6 kg 40 kg 47kg
Leistung 160 Watt 160 Watt 800 Watt 800 Watt 200 Watt
Spannung 220-240V ~ 50/60Hz 220-240V~ 50/60Hz 220-240V~ 50/60Hz 230V - 50 Hz 220-240V~ 50/60Hz
Priifzeichen GS |/ CE GS/ CE GS/CE GS/ CE GS/CE

VPE 2 2 1 1 1




MIXER

B 350 Single Serve

B 300 VacuServe

NOVEA Single-Serve

3600 3609 3608 3616 3612 3613 3617 3615
40 38437 03600 8 40 38437 03609 1 40 38437 03608 4 4038437 03616 9 4038437036121 40 38437 03613 8 4038437 03617 6 4038437 03615 2

Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl/Chrom Tritan / BPA Frei Edelstahl Schwarz/Silber
5 Stufen 2 Stufen Stufenlos einstellbar

7.000 - 15.000 UPM 20.000 UPM 13.000 - 17.000 UPM 6.000-22.000 UPM 9.500-17.000 UPM 30.000 UPM

Soft-Touch manuell manuell manuell manuell manuell Sensor-Touch

Zerkleinereraufsatz 300ml & 600ml 400m! & 600ml

Edelstahl-Kartoffel- Trinkbehdlter BPA Trinkbehdlter,
pirierer frei, 700 ml Mixbehdlter

Neoprenschutzhille

BPA frei,
Neoprenschutzhiille

69 x 440 x 69 mm

120 x 375 x 120 mm

150 x 370 x 160 mm

170 x 410 x 200 mm

230 x 420 x 230 mm

7 80 mm, H 270 mm

205 x 400 x 220 mm

200 x 530 x 225 mm

09 kg 11kg 15kg 38kg 39kg 0.2 kg 41kg 40kg
800 Watt 350 Watt 300 Watt 1000 Watt 1000 Watt 1000 Watt 1400 Watt
220-240V- S0/60Hz  220-240V~ 50/60Hz 220-240V- 50Hz 220-240V- S0/60Hz  220-240V~ 50160 Hz 220-240V- S0/60Hz  220-240V~ 50/60Hz
GSICE GSICE GS I CE GS I CE GSICE GSICE
2 4 4 1 1 4 1 1
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KITCHEN TOOLS

FRUHSTUCHK | Eierkocher

E7

Art. 2770

[, @ @

13 Stufen von weich bis hart

Dieser Eierkocher bereitet Eier in 13 unterschiedlichen Hdrtegraden
zu. Einfach Wasser mit dem Messbecher einfiillen, den gewinsch-
ten Grad mit dem Schieberegler einstellen und bis zum Signalton
warten. Die antihaftbeschichtete Kochschale ist dank Tragegriff
einfach zu entnehmen, so dass die Eier direkt serviert werden kon-
nen. Da das Wasser nicht vollstandig verdampft, bilden sich auch
keine Ruckstdnde (Kalk & Mineralien).

+ Edelstahldesign, antihaftbeschichtete Kochschale

+ Herausnehmbarer Eitrager fur 7 Eier

+ 13 Kochstufen, elektronisch geregelt

+ Kontrollleuchte mit Ein- und Ausschalter

+ Akustisches Signal

+ Flllbecher mit Eipicker

+ Keine Geruchsentwicklung durch auslaufende Eier

+ Elektronisch geregelt, kein Abmessen des Wassers nétig

TESTURTEIL
Haus & Garten Test

e 1.4 ETESTMAGAZIN. urten
sehr gut

Wi [T




FRUHSTUCK
FRUHSTUCK | Eierkocher FRUHSTUCK | Eierkocher & Dampfgarer

E9 ED 10

Art. 2771 Art. 2772

Vielfdltig und gesund! Funktionsweise wie E9 mit zusdtzlichem Dampfgaraufsatz
Der Eierkocher mit Dampfgarfunktion (nur ED 10) bietet lhnen die
Méglichkeit, Gber das Eierkochen hinaus, frisches Gemuse
knackig und unter Behalt aller wichtigen Vitamine zuzubereiten.

+ Elektronische Garzeitregelung — frihzeitige Abschaltung,
dadurch kein Trockenkochen, keine schlechten Gerliche und
kein Festbrennen von Wasserrtickstanden (nur ED 10)

+ Mit 2 Einsdtzen fur pochierte Eier

+ Edelstahldesign

+ LED-Betriebsanzeige

+ Antihaftbeschichtete Kochschale

+ Durchsichtiger Kunststoffdeckel

+ Akustisches Signal am Ende der Kochzeit

. - kreativ
+ Messbecher mit Eipicker kochen

+ Herausnehmbarer Eitrager

Knackige Gemusebeilagen,
dampfgegarter Fisch oder ein
e goldgelbes Friihstiicksei.

e gy | e
e T i—

1341135



KITCHEN TOOLS

DIE CASQO DESIGN SERIEN
INOX UND NOVEA -
PERFEKTER TOAST FUR
EINEN PERFEKTEN TAG!




Toaster mit 2 Schlitzen

INOX 2

coso "

Toaster mit 2 Schlitzen

NOVEA T2

Art. 2778 Art. 2776
e 14

= sehr gut

besondere - besondere et =

Funktionen Funktionen ‘ﬁ: -
. [

6 Stufen gstufen  Motorlift Einzel-
rostung

Die Edelstahl verkleideten Toaster der INOX Serie verfugen Uber
ein geneigtes Bedienfeld, so dass der gewlnschte Braunungsgrad
perfekt eingestellt werden kann.

+ Edles Design aus hochwertigem Edelstahl
+ 2-Scheiben-Toaster mit extra langen und
besonders breiten Réstschdchten
+ Extra groBes LCD-Display zur Anzeige des Braunungsgrades
Einstellbarer Braunungsgrad:
Prdzise Einstellung mit 6 Braunungsstufen
+ Auftau-, Stopp- und Erwarmfunktion
+ Zubehdr: Stabiler und groBflachiger Brotchenaufsatz
Praktische Krimelschublade
+ Automatische Abschaltung

+

+

Haus & Garten Test

/Il Modellvariante [y

sehr gut

Art. 2779 =

P LD Gnplan prig) dem

L Taal —
INOX 4 — _
+ Beschreibung - THR L]

coso 1

wie INOX 2

+ 4-Scheiben-Toaster
mit extra langen
Rostschdchten

Zu der Kaffeemaschine C4 und dem Mixer B4 kdnnen Sie
das Fruhstlcksset der Designserie NOVEA mit einem passenden
Toaster ergdnzen.

+ Edles Design aus hochwertigem Edelstahl
+ 2-Scheiben Toaster mit extralangen und
besonders breiten Réstschdchten
+ Vorderer Réstschacht einzeln verwendbar
+ Toastautomatik mit Motorlift
+ LCD-Display mit Countdown-Timer
+ Einstellbarer Braunungsgrad:
Prazise Einstellung mit 9 Braunungsstufen
+ Energiespartaste: Nur ein Schacht wird erhitzt (Einzelrostung)
+ Auftau-, Stopp- und Erwarmfunktion
+ Zubehor: Stabiler und groBflachiger Brotchenaufsatz
+ Praktische Krimelschublade
+ Automatische Abschaltung

/Il Modellvariante

Art. 2777 —

NOVEA T4

+ Beschreibung wie T2

+ 4-Scheiben-Toaster
mit extra langen
Rostschdchten
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EIERKOCHER / DAMPFGARER

Produktname E7 E9 ED 10
Art.Nr. 2710 2771 2772

EAN 4038437027709 4038437 02771 6 4038437 02772 3
Gehduse/Farbe Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Dampfgarer =
Dampfgaraufsatz =
Bedienung manuell manuell manuell
Timerfunktion 15 MIN. 40 min. 40 min.

F 7 Eier 8 Eier 8 Eier

Elektronische Garzeitregelung

LCD

Akustisches Signal

Ein- und Ausschalter

Messbecher mit Eipicker

Messbecher mit Eipicker

Zubehdr Flllbecher mit Eipicker 5 Pochierschalen 2 Pothlerscha!en, 1 groBe.r D“ampfelnsatz,
2 kleine Dampfeinsdtze

Leistung 350-380 Watt 400 Watt 400 Watt

Spannung 230V/50HZ 230V/50Hz 230V/50Hz

MaBe (BxHxT)

200 x 150 x 200 mm

175 x 170 x 190 mm

170 x 230 x 180 mm

Gewicht 0,5 kg 10kg 1,3kg
Priifzeichen GS /I CE GS/CE GS/CE
VPE 4 4 2
kreativ
kochen
?
Dampfgaren? .

Mit dem ED10 konnen Sie

problemlos in einem Schritt

verschiedene Sorten
Gemuse oder Fisch garen.

-

\
s S



TOASTER

i E— dg— , — ——
| VDR .

Produktname INOX 2 INOX 4 NOVEA T2 NOVEA T4
Art.Nr. 2778 2779 2776 2771
EAN 4038437 02778 5 40 38437 02779 2 4038437 02776 1 4038437 02777 8
Gehduse/Farbe Edelstahl Edelstahl Edelstahl / Chrom Edelstahl / Chrom
Fassungsvermagen 4 Toasts 2 Toasts 4 Toasts
Bedienung Digital mit LED-Anzeige Digital mit LED-Anzeige Digital mit LCD-Anzeige Digital mit LCD-Anzeige

Energiespartaste

Nur ein Schacht wird erhitzt

Nur ein Schacht wird erhitzt

Display LCD-Display LCD-Display LCD-Display LCD-Display
Brdunungsstufen 6 6 9 ]
Auftau-, Stopp- und Erwdrmfunktion = = = =
Warmhaltefunktion L] . . L]
Zubehdr Brotchenaufsatz Braotchenaufsatz Brotchenaufsatz Brotchenaufsatz
Leistung 1050 Watt 1850 Watt 900 Watt 1340-1600 Watt
Spannung 230V-50/60Hz 230V-50/60Hz 230V-50/60Hz 230V-50/60Hz

MaBe (BxHXT)

240 x 200 x 195 mm

420 x 200 x 200 mm

280 x 195 x 196 mm

385 x 230 x 200 mm

Gewicht 1,7 kg 23kg 2.1kg 29kg
Priifzeichen GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE
VPE 1 1 1 1
kreativ
kochen

Toast oder Bagel?

Mit den extra breiten
ROstschdchten darf es
auch mal ein Bagel sein.

AR /
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KITCHEN TOOLS

KUCHENHELFER | Mehrzwecktool

D10 MULTIOFFNER

KUCHENHELFER | Mihle & Zerkleinerer

KITCHEN & COFFEE FLAVOUR

Art. 2775 Art. 1831
h h
‘&e\e,ta ’50/7/9 ‘&z\"‘ta Is(,% \@Q\)\ssche /‘o
<. <C. kel
besondere besondere by am by ?“
Funktionen Funktionen .,':_’ A "'? n
~ 2 « 2

Dosendffner, Messerschérfer, Flaschendffner

So ist es praktisch: Der CASO Multioffner steht wie ein kleiner
Tower in der Kiiche und ist immer ein guter Helfer. Die geblrstete
Edelstahl-0Oberflache macht ihn auch optisch zu einem kleinen
Highlight. Natdrlich halt er die Deckel der Dosen mit einem Ma-
gnethalter fest, so dass sauber und fix gearbeitet werden kann.

+ Dosenoffner, Flaschenoffner, Messerscharfer
+ Besonders starker Motor

+ Edelstahlgehduse, Magnetdeckelhalter

+ Einhand-Bedienung

+ Automatische Kabelaufwicklung

+ Elektrische Gewiirz- und Kaffeemiihle mit Edelstahlbecher (mit
2-fach Messer) geeignet zum Mahlen und Zerkleinern von Kaffee

+ Inkl. einem weiteren Edelstahlbecher mit 4-fach Messer, ideal
fiir die Verarbeitung von Niissen, Pesto, Krdutern, Gewiirzen, etc.

+ Impulsschalter mit transparentem Deckel

Edelstahl-Gehduse & Edelstahl-Schlagmesser

Fallmenge fur ca. 4 — 8 Tassen

Leistungsstarker 200-Watt-Motor

Sicherheitsfunktion — Anwendung nur mit aufgesetztem

Deckel maéglich

Individueller Mahlgrad von grob bis sehr fein

Kabelaufwicklung

Leichte Reinigung

+

+

+

+

+

+

+




REIBEN & KUCHENHELFER

HKUCHENHELFER I Multizerkleinerer

Uz 400 TN

KUCHENHELFER I Multizerkleinerer

uz 200 W

Art. 1749

Hochwertiger
Glasbehalter

Art. 1748

be\"“ah Is, /)/9 Qov,e Ta 5[9/) ¢delstay %

- Antrieb
A &
Achse

-fa
a-facy
Jassa\)\%

besondere
Funktionen

+

+

+

+

+

+

+

+

Elektrischer Zerkleinerer mit zwei Aufsdtzen aus
hochwertigem Edelstahl

Behalter mit 2-fliigeligem Edelstahischlagmesser:

Perfekt als Mihle fir Kaffee, getrocknete Krauter / Gewdiirze
Behdlter mit 4-fliigeligem Edelstahlmesser:

Ideal als Zerkleinerer und Muhle fur Nisse, Zwiebeln,
Gemduse, Obst, etc.

Intuitiver Impulsschalter mit transparentem Deckel
Behdlter, Schlagmesser und Gehduse aus langlebigem
Edelstahl

Mit praktischem Deckel fir die Mahlbehdlter
Leistungsstarker Motor mit 200 Watt

Hohe Sicherheit: Betrieb nur bei Aufsatz des Deckels moglich

Ideal fiir:

+ Kaffeebohnen
+ Krauter

+ Gewlrze

+ Pesto

+ Zwiebeln

+ Nlsse
+ Obst
+ Gemuse uvm.

+ Vielseitig einsetzbar: Zerschneidet und zerkleinert
Obst, Gemiise, Zwiebeln, Knoblauch, Fleisch, Fisch,
Niisse etc. innerhalb weniger Sekunden

Robuster Glasbehdlter mit 1,2 Liter Kapazitat

+ 4 hochwertige Messer aus rostfreiem Edelstahl
Praktische Schutzkappen fir die Messer flr eine
sichere Aufbewahrung

Einfache Bedienung tber Tastendruck

2 Geschwindigkeitsstufen

Hochwertige Edelstahlapplikationen

+ Sicherer Stand dank abnehmbarer Gummilippe

+ Zur einfachen Reinigung komplett in Einzelteile zerlegbar

+

+

+

+

+
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Scharf, Scharfer, Acid etched

Multireibe CR3X

Art. 1766

4 Reibsdtze @ 75 mm:

Multireibe mit Kippmodus

Multireibe CR4

[

-
A

[

l\. TTa

Art. 3542

| Peitionen [ACIDELCHED;

%
C.
b d - )
e, CDERHED, QDj
° <

Ty

+ ACID ETCHED Klingen
Extrem scharf — extrem sauber:
schneiden, reiben, raspeln & mahlen
+ 3 grofe Acid-Etched Reibtrommeln @ 75 mm
Julienne fein, Julienne grob & Scheiben
+ Einflllschacht und Reiben leicht abzunehmen
+ Reiben spilmaschinenfest
+ Sicher: GroBer Resteeinflllstutzen mit Stopfer
+ Schneiden und reiben direkt in die Schissel
+ Starker 220 Watt Motor
+ Sehr stabiler Stand
+ Ein- und Ausschalter

Ny

rACIDIELCITE

ACID ETCHED:

Hochwertig gedtzte Schneidetrommeln bieten optimale
Ergebnisse — auch bei schwierigen Lebensmitteln wie
z. B. Schokolade oder Parmesan. Schneiden, reiben,
raspeln & mahlen in allen Variationen!

+ ACID ETCHED Klingen
+ 4 groBe Acid-Etched Reibtrommeln:
Scheiben, groBe Julienne, kleine Julienne und Raspeleinsatz
+ Soft-Touch-Steuerung mit 5 Geschwindigkeitsstufen
+ Konische Form der Einsdatze zum leichteren
Transportieren des Reibguts
+ Kippmodus zur freien Wahl des Arbeitswinkels
+ Leistung: 200 Watt
+ Hochwertiges Edelstahlgehduse
+ 3 Sekunden Sicherheitsverzogerung beim Einschalten
+ Alle Teile zur Reinigung leicht entnehmbar

Kippmodus zur freien Wahl
des Arbeitswinkels

Soft-Touch-Steuerung mit 5 Stufen

T




KUCHENWAAGEN / Design Kichenwaage

Kitchen Energy

Energy-Technologie
Durch Drehen des Power-Buttons wird fir eine
Minute Energie erzeugt.

BATTERIELOSE

HUTIUNG
ATFRRRLS SR

REIBEN & KUCHENHELFER

Art. 3265

Sensor

| besondere 1.0:
Funktionen "v
L -

kreativ
kochen

Durch Drehen des Energy-
Wheels wird, ahnlich einem
Dynamo, fur eine Minute
Energie erzeugt.

+ Maximale Effizienz, minimale Umweltbelastung
(kein Einsatz von Batterien), daher umweltschonend und
nachhaltig

+ Wiegeskala bis max. 5 kg

+ Genauer Wiegesensor in 1 g-Schritten

+ Hochwertige Oberflache aus gebirstetem Edelstahl

+ Digitalanzeige inkl. einer Kontrollanzeige der erzeugten Energie

+ Besonders flaches Design

+ Extrem lange Lebensdauer
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KITCHEN TOOLS

KUCHENWAAGE | mit groBer Wiegeflache KUCHENWAAGE | Design Kichenwaage

L15 L20

' R e by B

o b

Art. 3292 Art. 3293

Sensor Sensor

| besondere 110 8 15 kg m gm | besondere 015 g 20 kg
Funktionen - Wiegeflache Funktionen -
L J L/ L] L/

+ Design-Kiichenwaage mit groBer Wiegefldche (ca. 30 x 22 cm) + Design-Klchenwaage mit hochwertiger Ganzglas-0berfldche
+ Wiegeskala bis max. 15 kg + Wiegeskala bis max. 20 kg
+ Genauer Wiegesensor in 1g-Schritten + Prédzisions Kiichenwaage
+ Elegante Touch-Bedienung Genauer Wiegesensor in 0,5 g-Schritten
+ GroBes, gut sichtbares Display + Intuitive Sensor-Touch Bedienung
+ Tara-Funktion + GroBes, gut lesbares Display
+ Hold-Funktion (abschaltbar): + Praktische Tara-Funktion

Die Waage zeigt das zuletzt gemessene Gewicht dauerhaft an + Batterie- und Uberlastungsanzeige

(Zu- bzw. Abwiegen moglich / Reset durch TARE-Taste) + Automatische Abschaltung

+ Wiegefldche mit gebursteter Edelstahloptik
+ Batterie- und Uberlastungsanzeige
+ Automatische Abschaltung




REIBEN & KUCHENHELFER
KUCHENWAAGE | mit Hochanzeige

B5

Art. 3290

Sensor r
besondere g
| Funktionen 0‘5 g
L 5
——

B5 - Prazisions-Kiichenwaage

Eine Waage, bei der die herausragenden Eigenschaften stark ins Ge-
wicht fallen: Sie misst exakt in 0,5 g - Schritten, ist passgenau mit
einem Edelstahlrahmen gefertigt und zeigt das Gewicht auf einem
ausklappbaren Display an (Hochanzeige, wie bei prof. Waagen). So
behalten Sie, auch bei hohen Schiisseln, immer den Uberblick! Ideal
fur Gewdrze, Aromen oder um Konzentrate abzuwiegen.

+ Design-Kichenwaage mit hochwertiger Ganzglas-Oberflache
+ Wiegeskala bis max. 20 kg

+ Prdzisions Kiichenwaage

Genauer Wiegesensor in 0,5 g-Schritten

Intuitive Sensor-Touch Bedienung

GroBes, gut lesbares Display

Praktische Tara-Funktion

+ Batterie- und Uberlastungsanzeige

+ Automatische Abschaltung

+

+

+

TESTURTEIL
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REIBEN & KUCHENHELFER

Produktname D10 Multioffner Kitchen & Coffee Flavour CR3X Multireibe (R 4 Multireibe
Art.Nr. 2775 1831 1749 1748 1766 3542
EAN 40 38437 02775 4 403843701831 8 403843701749 6 403843701748 9 4038437 01766 3 4038437 03542 1
Gehduse / Farbe Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl Kunststoff/schwarz Edelstahl
Bedienung manuell Impulsschalter Impulsschalter manuell manuell Soft-Touch
Menge/Volumen 4-8 Tassen Kaffee 4-8 Tassen Kaffee 1,2 Liter
) . . Stufe 1: 2650 U/min. ) )

Besonderheiten 24.000 U/min. 24.000 U/min. Stufe 2- 3900 Ufmin. Praktischer Kippmodus
Kunststoff BPA frei

2 Edelstahlbecher mit 2 Edelstahlbecher mit GlasgefdB, Antirutsch- 4 unterschiedliche
Zubehdr 2- und 4-flugeligem 2- und 4-fligeligem Ring, Vierfach-Klingen ACID-ETCHED-Klingen Schneidetrommeln,

Edelstahlschlagmesser Edelstahlschlagmesser mit Schutzkappen ACID-ETCHED-Klingen
Leistung 68 Watt 200 Watt 200 Watt 400 Watt 220 Watt 200 Watt
Spannung 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60Hz
MaBe (BxHxT)mm 125 x 240 x 140 mm 100 x 205 x 100 mm 115 x 205 x 115 mm 180 x 260 x 180 mm 140 x 300 x 230 mm 115 x 305 x 195 mm
Gewicht 1,2 kg 1,0kg 1,0kg 18kg 1,0kg 16 kg
Prifzeichen GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE
VPE 4 4 4 4 2 2

kreativ
kochen

Leckere Salate
sekundenschnell!

Zum Beipiel ein Summertime
Tomaten-Gurkensalat: Mit der
Reibe eine Gurke und Tomaten
kleinraspeln, Hirtenkdse hineinbro-
seln, danach Olivendl, Saft von
einer Zitrone dazugeben und

mit etwas Senf, Salz und Pfeffer

abschmecken — fertig!




KUCHENWAAGEN

Produktname Kitchen Energy
Art.Nr. 3292 3293 3265 3290
EAN 4038437 03292 5 40 38437 03293 2 4038437 03265 9 4038437 03290 1
Gehduse / Farbe Edelstahl WeiB / Ganzglas-0berfldche Edelstahl Edelstahl/Glas
Bedienung Sensor-Touch Sensor-Touch Manuell Sensor-Touch
LCD-Display . . . .
Tara-Funktion L] . . .
Energy Technologie =
Holdfunktion .
Wiegeskala bis 15 kg bis 20 kg bis 5 kg bis 5 kg
Wiegeschritte 1g 5p 1p 0,58
Einheiten Gramm Gramm Gramm / Unzen Gramm / Unzen
Spannung 4X15V AR 2X 15V ARA fmmi”gﬁg ;Z:r‘;?g 6X 15V AAA
MaBe (BxHxT) 310 x 30 x 260 mm 220 x 20 x 300 mm 190 x 35 x 245 mm 170 x 25 x 270 mm
Gewicht 1,1kg 1kg 0,4 kg 1kg
VPE 4 4 4 2
kreativ
kochen

Alles im Blick?

Die Klchenwaage B5, mit spezieller
Hochanzeige zum ausklappen, wurde
im engen Austausch mit Profikdchen
entwickelt. Durch die Hochanzeige
ist das Handling, auch mit gro3en

Formen, stark verbessert.
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COOLING & WINE

KAPITEL VII

COOLING &
WINE

Eeizsiiziaiis

Geschmack ist eine
Frage der Temperatur.

0b ein Rotwein mit aromatischem Bukett,
ein spritziger WeilBwein, ein gekuhltes
Kellerbier oder coole Drinks zur Sommer-
zeit: Mit den CASO Cooling & Wine
Geraten genieBen Sie immer richtig!
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COOLING & WINE

CASO WEINKUHLEN

B Einstiegsgerdte fir WeingenieBer mit
Peltiertechnik

B Mit bis zu zwei getrennt regelbare Kihlzonen
fur Rot- und WeiBwein

B Mit moderner Touch-Bedienung

CASO Sound & Cool

B Multifunktionale Mdbel
B Soundbar & Cooling
B [ED-Beleuchtung




CASO WEINKUHLEN PRO

B Kompressortechnik
B Zwei getrennt regelbare Kihlzonen
fur Rot- und WeiBwein

=

CASO COOLER

B Qutdoor & Indoor

B Kompressortechnik

B Getrdnkekidhlschrank far alle
Sorten von Getranken

SERIEN COOLING AND WINE

CASO HUMIDOR

B Kompressortechnik
B |deale Lagerung von Zigarren
B Schubladen aus Zedern-Holz

CASO DRY AGED

B Reifeschrank mit Kompressor-Technik
B Zur Lagerung und Reife von hochwertigem Fleisch

CASO EISMASCHINEN

B Design-Eismaschinen fur Speiseeis
und Eiswdrfel
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COOLING & WINE

WEINKUHLEN / Peltiertechnik

WineCase b6

Art.606

WEINKUHLEN /[ Peltiertechnik

WineCase 8

Art.608

besondere
Funktionen

besondere —
Funktionen
|—> c |

Der Weintemperierer WineCase 6 / Red 12 ist der ideale Begleiter
fur Freunde hochwertigen Rotweins. Perfekt auf die Bedurfnisse
dieser edlen Tropfen ausgelegt. GenieBen Sie Ihre Lieblingstropfen
stets bei perfekter Trinktemperatur.

+ Spiegelfront mit Edelstahlleisten

+ Touch-Panel, elegante Bedienung ohne die Tiir zu 6ffnen

+ Eine Zone flr 6 Flaschen WeiBwein oder Rotwein
(Standardflaschen bis zu 310 mm HGhe)*

+ Temperatur einstellbar von 8 - 18 °C**

+ Sehr vibrationsarm und leise

+ Blaue LED-Beleuchtung und Temperaturanzeige

+ Herausnehmbare Edelstahlbtden

-

/Il Modellvariante

Art. 613

WineCase Red 12

+ Speziell fur die Lagerung von

bis zu 12 Flaschen Rotwein
+ Intuitive Sensor-Touch-Steuerung mit Display
+ Temperatur prdzise einstellbar von 10 - 18 °C**
+ Sparsam im Verbrauch: Energieeffizienzklasse A
+ Modernes, thermoelektrisches Kihlverfahren
+ Sehr leise im Betrieb 10

*Angabe der FlaschengroBe basierend auf einer Standard-Bordeauxflasche

Der Weintemperierer WineCase 8 ist ideal, um zu vielen Anldssen
bis zu 8 Flaschen Wein auf die gewtnschte Trinktemperatur zu
bringen. Laden Sie zu lhrer Weinprobe ein, zu einem Essen oder
auch zur Party!

+ Touch-Panel, elegante Bedienung ohne die Tur zu 6ffnen

+ Eine Zone flr 8 Flaschen WeiBwein oder Rotwein
(Standardflaschen bis zu 310 mm Héhe)*

+ Temperatur einstellbar von 7 — 18 °C**

+ Sehr vibrationsarm und leise

+ Blaue LED-Beleuchtung und Temperaturanzeige

**Der erreichbare Wert im Innenraum kann dabei nicht Uber der Umgebungstemperatur am Aufstellort liegen



WEINKUHLEN / Peltiertechnik

WineDuett 120

Art. 623 Art. 632

SERIE WEINKUHLEN

WEINKUHLEN / Peltiertechnik

WineDuett Touch 12

Art. 635

Art.625

—=

besondere
| Funktionen —2-Zonen— !
-

L= B

besondere
| Funktionen l —2-Zon
S =

T
’%

+ Hochwertiger Weintemperierer

+ Getontes Glas, schitzt vor Aromaverlust

+ Sensor Touch-Bedienung

+ Zwei Zonen fur WeiBwein und Rotwein fir insgesamt 12 Flaschen
(Standardflaschen bis zu 310 mm Hohe)*

+ Temperatur je Zone einzeln einstellbar von 7 — 18 °C **

+ Laufruhige elektronische Kihlung

+ WeiBBe LED-Temperaturanzeige pro Zone

+ Zuschaltbare weiBe LED-Innenbeleuchtung

+ Herausnehmbare und ausziehbare Bdden

+ Edelstahlrahmen mit Glaseinsatz

/Il Modellvariante

+ Hochwertiger Weintemperierer

+ Getontes Glas, schitzt vor Aromaverlust

+ Sensor Touch-Bedienung, elegante Bedienung ohne die
Tiir zu 6ffnen (Nur Touch-Modelle)

+ Zwei Zonen fiar WeiBwein und Rotwein fir insgesamt 12 Flaschen
(Standardflaschen bis zu 310 mm HGhe)*

+ Temperatur je Zone einzeln einstellbar von 7 — 18 °C **

+ Laufruhige elektronische Kihlung

+ WeiBe LED-Temperaturanzeige pro Zone

+ Zuschaltbare weiBe LED-Innenbeleuchtung

+ Herausnehmbare und ausziehbare Boden

+ Edelstahlrahmen mit Glaseinsatz

/Il Modellvariante

WineDuett 210

+ Zwei Zonen fur WeiBwein und Rotwein fir insgesamt 21 Flaschen
(Standardflaschen bis zu 310 mm Hohe)*
+ Temperatur je Zone einzeln einstellbar von 7-18 °C/ 10 — 18 °C**

WineDuett Touch 21

+ Zwei Zonen fur WeiBwein und Rotwein fir insgesamt 21 Flaschen
(Standardflaschen bis zu 310 mm HGhe)*

+ Temperatur je Zone einzeln einstellbar von 7 =18 °C/ 10 — 18 °C**

+ Zwei Kihlsysteme, 2-tirig
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COOLING & WINE

SERIE WEINKUHLEN PELTIERTECHNIK

Produktname WineCase 6 i WineDuett 120 WineDuett 210

Art.Nr. 606 608 613 623 632

EAN 40 38437 00606 3 40 38437 00608 7 40 38437 00613 1 40 38437 00623 0 40 38437 00632 2
. Schwarz | Schwarz /

Gehdusefarbe Schwarz Schwarz Schwarz Edelstahifront Edelstanifront

Oben 7-18°C**

Temperaturbereich 8-18°C* 7-18°C* 10-18°C* 7-18°C* Unten 10-18°C
Temperaturzonen 1 1 1 2 2
Kihltechnik Peltier Peltier Peltier Peltier Peltier
UV-Filterglas . . . - c
Innenbeleuchtung LED LED LED LED LED
Bedienung Sensor Touch Sensor Touch Sensor Touch manuell manuell
Flaschen 6* 8* 12* 12* 21*
Boden 3 2 4 4 7
Leistung 70 Watt 70 Watt 70 Watt 140 Watt 140 Watt
Klasse A B A B B
Jahresverbrauch 108 kWh/a 144 kWh/a 121 kWh/a 183 kWhi/a 168 kWh/a
Spannung 220-240V~ 50/60 Hz

Gewicht 9kg 82 kg 114 kg 138 kg 204 kg
MaBe in mm (BXHXT) 265 X 400 x 505 410 x 275 x 510 340 x 480 x 500 345 x 525 x 510 345 x 805 x 510
MaBe mit Griff 345 x 525 x 550 345 x 805 x 550
Priifzeichen GS/CE GS/CE 65/ CE 6S/CE GS/CE
VPE 1 1 1 1 1

e basierend auf einer Standard-Bordeauxflasche

*Angabe der Flascher

1 Innenraum kann dabei nicht Uber der Umgebungstemperatur am Aufstello egen



ARTIKELUBERSICHT COOLING & WINE

WineDuett Touch 12 WineDuett Touch 21

625 635
40 38437 00625 4 40 38437 00635 3
Schwarz Schwarz
180+ z0ben: 7 — 18°C**
7187 Unten: 10 — 18°C**
2 2
Peltier Peltier
LED LED
Sensor Touch Sensor Touch
12+ 21*
4 7
140 Watt 140 Watt
B B
183 kWh/a 168 kWhia

220-240V~ 50/60 Hz

138kg 225 kg
perfekt
zubereitet
345 X 525 x 510 345 x 805 x 510
345 X 525 X 550 345 X 805 X 550 D|e CASO Weintemperierer
- - mit Peltiertechnik eignen sich
L L hervorragend fir den Einstieg

in die Welt des perfekt tempe-
rierten Weins.

Die Gerdte sind aufgrund ihrer
platzsparenden Bauweise auch
ideal fur Wohnzimmer oder andere
begrenzte Raume gedacht.

154|155



COOLING & WINE

KOMPRESSORTECHNIK

GESCHMACK IST
EINE FRAGE DER
TEMPERATUR.

Weinlagerschranke von CASO Design

Die kugelgelagerten
Ausziige mit Holzlagerbdden
lassen sich leicht
herausziehen.

Die Kippvorrichtung
erméglichts es, den Wein gut
sichtbar zu prasentieren.




o
el

KOMPRESSORTECHNIK

Jeder Wein hat einen
eigenen Charakter, der
sich im Laufe der Lagerung
weiter ausprdgt.

Die CASO Design Weintem-
perier- und Lagerschranke
bieten dazu optimale
Bedingungen.

Das Kompressionsverfahren mit
individuell einstellbarem Tempera-
tur-Regulierungssystem schafft
ein optimales Langzeitklima far
Ihre guten Weine. Dank des vibra-
tionsarmen Kompressors und be-
sonderer StoBdampfer lasst der
Weinschrank Ihrem Wein die Ruhe,
die er zum Reifen braucht.

Die aktive Luftung sorgt in jeder
Temperaturzone fur eine Luft-
zirkulation, die eine gleichmadRige
Temperatur erzeugt. So entsteht in
Wechselwirkung mit der Warme des
Kompressors und den Luftstromen
eine ideale Luftfeuchtigkeit.
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COOLING & WINE

CASO KOMPRESSOR-TECHNIK

WINESAFE

B Kompressortechnik
B Eine regelbare Kihlzone flr

WINECOMFORT

B Kompressortechnik
B 7wei getrennte regelbare Kiihlzonen
fur Rot- und WeiBwein

Rot- oder WeiBwein
g E
| L |
I

WINESAFE Einbau

Kompressortechnik
Einbauweinkdhler

3-lagiges Isolier-Sicherheitsglas
Eine regelbare Kihlzone fur
Rot- oder WeiBwein

WINECOMFORT SMART

B Kompressortechnik

B 7wei getrennte regelbare Kihlzonen
fur Rot- und WeiBwein

B WiFi Smart Control

E
H




SERIEN WEINKUHLEN PRO

WINECHEF PRO

B Kompressortechnik

B WiFi Smart Control

B Durch Kihlung Gber den Sockel als auch
Umbaugerat nutzbar

L=
—2-Zonen—
-

WINECOMFORT BLACK

B Kompressortechnik
B 7wei getrennte regelbare Kiihlzonen
fur Rot- und WeiBwein
B Bedienbar per Sensor-Touch ohne die Tur zu 6ffnen

WINESAFE BLACK Einb

Kompressortechnik
Einbauweinkdhler

3-lagiges Isolier-Sicherheitsglas
Eine regelbare Kihlzone far
Rot- oder WeiBwein

au

kreativ
genieBen

Laufruhige Kompressoren auf
schwingungsreduzierten FuBen
sorgen fur die Ruhe, die Ihr Wein
benotigt. Die Temperatur lasst
sich zwischen 5 und 20 °C je
Temperaturzone einstellen.
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COOLING & WINE

WINESAFE | Mit innenliegender Touchbedienung

WineSafe 12/4317511371192

SCHUTZ DES WEINES

Die mehrlagigen Glastiren
isolieren perfekt vor Hitze oder
Kdlte und sorgen auBerdem fir
eine hohe Energieeffizienz.

\stah/e
| besondere bz/ o l
. & 2
Funktionen -

WineSafe

+ Hochwertiger Weintemperierer mit Kompressortechnik

+ Eine Temperaturzone, regelbar flir WeiB- & Rotwein

+ Sensor-Touch-Bedienung

+ Laufruhige Kompressoren auf schwingungsreduzierten FiBen:
Sorgen fir die Ruhe, die Ihr Wein bendtigt

+ Aktive Lifter fur eine sehr gleichmdBige Temperatur

+ Lagerung von bis zu 12 / 43/ 75/ 137 / 192 Flaschen*
(bis zu 310 mm Hohe)

+ 3-lagiges Isolier-Sicherheitsglas mit UV-Filter fur optimalen
Aromaschutz (WineSafe 192: 2-lagiges Isolier-Sicherheitsglas)

+ Hervorragende thermische Isolierung fir sparsamsten Verbrauch

+ Temperatur elektronisch einstellbar von 5 — 20 °C**

+ WeiBe LED Temperaturanzeige der Kiihlzone

+ Zuschaltbare Innenraumbeleuchtung

+ Zeitloses Design mit eleganter Edelstahlfront und
ergonomischem Griff

Zudem schitzen Sie vor zu
hoher Luftfeuchtigkeit und
Kondensation. Die speziellen
UV-Schutzgldser schitzen den
Wein perfekt vor UV-Licht.

+ Kugelgelagerte Auszlige mit Holzlagerbdden Art. 647

+ 1 x Holzlagerboden mit Kippvorrichtung zur Prdsentation \ =3 -@
(bei WineSafe 137 & 192) _ o - e e

+ Sehr leise

Wi
=

Art. 622

—

FREISTEHENDER WEINLAGERSCHRANK

Die Warme wird Uder die Seiten und die Rickwand abgegeben.
Der Weinlagerschrank muss frei stehen und 5 cm Abstand zu
den Seiten und der Riickwand haben damit die Luft zirkulieren kann.

WineSafe 12 WineSafe 43

*Angabe der FlaschengroBe basierend auf einer Standard-Borde che
*Der erreichbare Wert im Innenraum kann dabei nicht dber der Umgebungstemperatur am Aufstellort liegen



SERIE WINESAFE

Die Kippvorrichtung
ermoglichts es, den Wein gut
sichtbar zu prdsentieren.
(Modell 137 1 192)

Art. 673

Art. 668

WineSafe 75 WineSafe 137 WineSafe 192
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COOLING & WINE

WineComfort WineComfort

WineComfort WineComfort Smart N

\std h/,. \sta h/,P
besondere wb“"/ besondere ‘ub 1
Funktionen —2- Zonen— Funktionen —2- Zonen— '

=

N \*
WineComfort Il Modellvariante
+ Hochwertiger Weintemperierer mit Kompressortechnik WineComfort Smart
+ Zwei getrennte Temperaturzonen, einzeln regelbar fir + Modell baugleich wie WineComfort, zusdtzlich mit
WeiB- & Rotwein WiFi Smart Control — Bequeme Steuerung von fast iiberall
+ Sensor-Touch-Bedienung durch die innovative CASO Control-App
+ Laufruhige Kompressoren auf schwingungsreduzierten + 1 x Holzlagerboden mit Kippvorrichtung zur Prasentation
FlBen: Sorgen fir die Ruhe, die Ihr Wein bendtigt (bei Modell WineComfort 1260 Smart / 1800 Smart)

+ Aktive Liifter je Temperaturzone fiir eine sehr gleichméaBige
Temperatur pro Zone

+ Lagerung von bis zu 24 / 38 / 66 / 126 / 180 Flaschen*
(bis zu 310 mm Haohe) S M A RT
+ 3-lagiges Isolier-Sicherheitsglas mit UV-Filter fir optimalen K | T C H E N

Aromaschutz (WineComfort 180: 2-lagiges Isolier-Sicherheitsglas)

+ Hervorragende thermische Isolierung fir sparsamsten Verbrauch ///\%

+ Temperatur elektronisch einstellbar von 5 — 20 °C**

+ WeiBe LED Temperaturanzeige der Kiihlzonen

+ Zuschaltbare Innenraumbeleuchtung

+ Zeitloses Design mit eleganter Edelstahlfront und
ergonomischem Griff

+ Kugelgelagerte Auszige mit herausziehbaren Holzlagerbdden

+ 1 x Holzlagerboden mit Kippvorrichtung zur Prasentation
(bei Modell WineComfort 126 & 180) =

+ Sehr leise
ﬁ\
—

Wi
=

> ceee
.
"

/

/
FREISTEHENDER WEINLAGERSCHRANK
Die Warme wird Uder die Seiten und die Rickwand abgegeben.
Der Weinlagerschrank muss frei stehen und 5 cm Abstand zu
den Seiten und der Riickwand haben damit die Luft zirkulieren kann.

WineComfort 24

Art. 645 WineComfort 38 Art. 650

Mit WiFi-Smart Control

*Angabe der FlaschengroBe basierend auf einer Standard-Borde sche

WineComfort 380 Smart  Art. 720

**Der erreichbare Wert im Innenraum kann dabei nicht {ber der Umgebungstemperatur am Aufstellort liegen



SERIE WINE COMFORT

Die Kippvorrichtung

ermoglichts es, den Wein gut

sichtbar zu prdsentieren.

(Modell WineComfort 126 & 180,
WineComfort 1260 Smart / 1800 Smart)

Einlegebdden
Die Weinflaschen werden auf leicht
ausziehbaren Holzbdden gelagert.

WineComfort 66 Art. 660 WineComfort 126 Art. 665 WineComfort 180 Art. 670

WineComfort 660 Smart Art. 725 fc WineComfort 1260 Smart Art. 728 fc WineComfort 1800 Smart Art. 730 fC
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COOLING & WINE

WineChef Pro Serie

WineChef Pro mit innenliegender Bedienung,

\stah/e wellig,
O - <
besondere & % Iy % [— VA
| Funktionen Il \‘l;!'gl *© —2-Zonen— '
N \_ -

+ Hochwertiger Weintemperierer mit Kompressortechnik
+ Zwei getrennte Temperaturzonen, einzeln regelbar fir WeiB- & Rotwein
+ WiFi Smart Control — Bequeme Steuerung von fast iiberall
durch die innovative CASO WineControl-App
+ Dank Kuhlung Gber den Gerdtesockel:
freistehend nutzbar oder unterbaufahig ( WineChef Pro 40)
freistehend nutzbar oder umbaufahig ( WineChef Pro 126, 126-2D und 180)
+ Sensor-Touch Bedienung
+ Laufruhige Kompressoren auf schwingungsreduzierten FiBen:
Sorgen fiur die Ruhe, die Ihr Wein benétigt
+ Aktive Lufter je Temperaturzone flr eine sehr gleichmaBige
Temperatur pro Zone
+ Lagerung von bis zu 40/126/180 Flaschen (bis zu 310 mm HEhe)*
+ 3-lagiges Isolier-Sicherheitsglas mit UV-Filter fur optimalen Schutz
+ Hervorragende thermische Isolierung fir sparsamsten Verbrauch
+ Temperatur elektronisch einstellbar von 5 - 20 °C **
+ WeiBe LED Temperaturanzeige der Kidhlzonen
+ Zuschaltbare Innenraumbeleuchtung
+ Zeitloses Design mit eleganter Edelstahlfront und ergonomischem Griff
+ Kugelgelagerte Auszige mit herausziehbaren Holzlagerbdden
+ 1 x Holzlagerboden mit Kippvorrichtung zur Prasentation
(Bei den Modellen 126, 126-2D, 180)
+ Sehr leise

SMART
KITCHEN

X

O\

Unter- und umbaufdhig
aufgrund der Luftzirkulation
im unteren Frontbereich

xflasche

sabe der FlaschengroBe basierend auf einer Standard-Bordea
r erreichbare Wert im Innenraum kann dabei nicht Gber der Umgebungstemperatur am Aufstellort liegen

interne LuUftung

1

Durch Kiihlung iiber
den Gerdtesockel
freistehend oder als
Unterbaugerat nutzbar.

-

Art. 772

WineChef Pro 40



SERIE WINECHEF PRO

fiir Frei-, Unter- oder Umbauaufstellung

Art. 775 Art. 776 Art. 779

WineChef Pro 126 WineChef Pro 126-2D WineChef Pro 180
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COOLING & WINE

WINESAFE | WINECOMFORT BLACK I Mit Touchbedienung

WineSafe /| WineComfort Black

| besondere z L —>=
Funktionen -1&2-Zonen-
S~ [

+ Hochwertiger Weintemperierer mit Kompressortechnik

+ Temperatur elektronisch einstellbar von 5 — 20 °C**

+ Zwei getrennte Temperaturzonen, einzeln regelbar
fur WeiB- & Rotwein

+ Sensor-Touch-Bedienung, elegante Bedienung ohne die Tiir zu
offnen (WineSafe 12 Sensor-Touch Bedienung hinter Glastir))

+ Laufruhige Kompressoren auf schwingungsreduzierten FiiBen
sorgen fur die Ruhe, die Ihr Wein bendtigt

+ Aktive Lifter je Temperaturzone fir eine sehr gleichmdBige
Temperatur

Abgetontes Glas mit Design Edelstahlgriff

Die Turen der Serie WineComfort Touch sind in
einen schlanken, gebirsteten Edelstahlrahmen
eingefasst. Das Glas filtert ultraviolette
Strahlung, sodass der Wein sein gutes Aroma
behdlt und im Geschmack nicht verfdlscht wird.

Art. 652

Touchbedienung
Die in die Glasscheibe integrierte Touchbedienung
ermdglicht die Steuerung, ohne die Tur zu 6ffnen.

Art. 624

+ Lagerung von ca. 12, 38, 66 Flaschen* (bis zu 310 mm HGhe)
+ 3-lagiges Isolier-Sicherheitsglas mit UV-Filter fur
optimalen Aromaschutz
+ Hervorragende thermische Isolierung fir sparsamsten Verbrauch
+ LED Temperaturanzeige der Kihlzonen
+ Zuschaltbare Innenraumbeleuchtung
+ Zeitloses Design in eleganter Glasfront mit Edelstahlrahmen
+ Kugelgelagerte Ausziige mit Holzlagerbtden
+ Sehr leise

Art. 662

WineSafe 12 black WineComfort Touch 38 2D - WineComfort Touch 66

*Angabe der FlaschengroBe basierend auf einer Standard-Bordeauxflasche

*Der erreichbare Wert im Innenraum kann dabei nicht (iber der Umgebungstemperatur am Aufstellort liegen




SERIE WINE SAFE/ WINE COMFORT
EINBAU

WineSafe 18 EB / EB Black / EB Inox

| besondere L >
Funktionen —1-Zone—
= [ ]

Art. 628 WineSafe 18 EB

+ Hochwertiger Weintemperierer mit Kompressortechnik

+ Sensor-Touch-Steuerung

+ Temperatur elektronisch einstellbar von 5 — 20 °C**

+ Aktive LUfter fur eine sehr gleichmdBige Temperatur

+ Lagerung von bis zu 18 Flaschen (bis zu 310 mm Hohe)*

+ 3-lagiges Isolier-Sicherheitsglas mit UV-Filter fur optimalen
Aromaschutz

+ Hervorragende thermische Isolierung flr sparsamsten Verbrauch

+ WeiBe LED Temperaturanzeige der Kihlzonen

+ Kugelgelagerte Auszige mit herausziehbaren Holzlagerboden

+ Zuschaltbare Innenraumbeleutung

+ Zeitloses Design mit eleganter Glasfront und Griff aus Edelstahl

+ Sehr leise

Art. 627 WineSafe 18 EB Black

\
B: 560 mm
H: 450 mm
/,/” Art. 629 WineSafe 18 EB Inox
T: 550 mm

Einbaufdhig in Kiichenmdbelnischen
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COOLING & WINE

WINESAFE - EINE ZONE

= = - =
- E -
- E E

Produktname WineSafe 12 WineSafe 43 WineSafe 75 WineSafe 137 WineSafe 192

Art.Nr. 622 647 663 668 673

EAN 40 38437 00622 3 40 38437 00647 6 40 38437 00663 6 40 38437 00668 1 40 38437 00673 5
Schwarz/ Schwarz/ Schwarz/ Schwarz/ Schwarz/

Gehduse | Farbe

Edelstahlfront

Edelstahlfront

Edelstahlfront

Edelstahlfront

Edelstahlfront

Temperaturbereich 5-20°C* 5-20°C* 5-20°C* 5-20°C* 5-20°C*
Temperaturzonen 1 1 1 1 1
Kihltechnik Kompressor Kompressor Kompressor Kompressor Kompressor
UV Filterglas = . . . .
Innenbeleuchtung LED LED LED LED LED

Bedienung Sensor-Touch Sensor-Touch Sensor-Touch Sensor-Touch Sensor-Touch
Flaschen 12* 43* 75* 137* 192+

Boden 3 8 4 6 + 1 Prdsentationsregal 7 + 1 Prdsentationsregal
Leistung 60 Watt 60 Watt 60 Watt 120 Watt 120 Watt

Klasse A A A B C
Jahresverbrauch 135 kWhla 142 kWh/a 149 kWh/a 219 kWh/a 306 kWh/a
Spannung 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V-~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz
Rahmen Edelstahl gebirstet Edelstahl gebiirstet Edelstahl gebiirstet Edelstahl gebirstet Edelstahl gebirstet
Gewicht 223kg 395kg 51.5kg 74 kg 85,9 kg

MaBe (BXHXT) 395 x 515 x 510 mm 400 x 1020 x 625 mm 595 x 1025 x 630 mm 595 x 1590 x 625 mm 600 x 1860 x 700 mm

MaBe mit Griff

395 x 515 x 550 mm

400 x 1025 x 665 mm

595 x 1025 x 670 mm

595 x 1590 x 680 mm

600 x 1860 x 750 mm

Priifzeichen

VPE

GS/CE
1

GS/CE
1

GS/CE
1

GS/CE
1

GS/CE
1

*Angabe der Flaschengr

e basierend auf einer Sta

aum Kan

dabei nic

1dard-Bord
T

eauxflasche

Umgebungstemp

ur am Aufstello



WINECOMFORT - ZWEI ZONEN

ARTIKELUBERSICHT COOLING & WINE

Produktname WineComfort 24 WineComfort 38 WineComfort 66 WineComfort 126 WineComfort 180

Art.Nr. 645 650 660 665 670

EAN 40 38437 00645 2 40 38437 00650 6 40 38437 00660 5 40 38437 00665 0 40 38437 00670 4
R Schwarz/ Schwarz/ Schwarz/ Schwarz/ Schwarz/

Gehdusefarbe

Edelstahlfront

Edelstahlfront

Edelstahlfront

Edelstahlfront

Edelstahlfront

Temperaturbereich 5-20°C* 5-20°C* 5-20°C* 5-20°C* 5-20°C*
Temperaturzonen 2 2 2 2 2
Kiihltechnik Kompressor Kompressor Kompressor Kompressor Kompressor
UV-Filterglas = = = = =
Innenbeleuchtung LED LED LED LED LED

Bedienung Sensor-Touch Sensar-Touch Sensor-Touch Sensar-Touch Sensor-Touch
Flaschen 24 38* 66* 126* 180*

Bdden 6 7 7 6 + 1 Prasentationsregal 7 +1 Prasentationsregal
Leistung 60 Watt 60 Watt 60 Watt 150 Watt 150 Watt
Klasse A A A B C
Jahresverbrauch 139 kWh/a 139 kWh/a 149 kWh/a 215 kWh/a 299 kWh/a
Spannung 220-240V~ 50/60 Hz

Rahmen Edelstahl gebiirstet Edelstahl gebirstet Edelstahl gebiirstet Edelstahl gebrstet Edelstahl gebirstet
Gewicht 35,7 kg 452 kg 56,7 kg 76,1 kg 86,4 kg

MaBe in mm (BxHXT) 395 x 875 x 545 mm 395 x 1040 x 630 mm 595 x 1035 x 630 mm 595 x 1590 x 625 mm 600 x 1860 x 675 mm
MaBe mit Griff 395 x 875 x 535 mm 395 x 1040 x 675 mm 595 x 1035 x 675 mm 595 x 1590 x 685 mm 600 x 1860 x 730 mm
Priifzeichen GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE

VPE 1 1 1 1 1

Produktname

WineComfort 380 Smart

WineComfort 660 Smart

WineComfort 1260 Smart

WineComfort 1800 Smart

Art.Nr.

yZ
EAN C

720
40 38437 00720 6

725
40 38437 00725 1

728
40 38437 00728 2

730
40 38437 00730 5

Smart-Feature

Smart-WiFi-Control

Smart-WiFi-Control

Smart-WiFi-Control

Smart-WiFi-Control

ngabe der FlaschengroBe bas

enraum kann dabei nic

erend auf einer Standard-Bordeauxflasche

der Umgebungstemperatur am

Aufstellort lieg

168 | 169



COOLING & WINE

Produktname

Art.Nr.
EAN

WINECHEF

WineChef Pro 40

772
40 38437 00772 5

e
WineChef Pro 126

775
40 38437 00775 6

—_ 1
WineChef Pro 126-2D

776
40 38437 00776 3

WineChef Pro 180

779
40 38437 00779 4

Gehduse / Farbe

Schwarz / Edelstahlfront

Schwarz / Edelstahlfront

Schwarz / Edelstahlfront

Schwarz / Edelstahlfront

Temperaturbereich 5-20°C* 5-20°C* 5-20°C* 5-20°C*
Temperaturzonen 2 2 2 2
Kihltechnik Kompressor Kompressor Kompressor Kompressor
UV-Filterglas . . . c
Innenbeleuchtung LED LED LED LED

Bedienung

Sensor-Touch

Sensor-Touch

Sensor-Touch

Sensor-Touch

Smart-Feature

Smart-WiFi-Control

Smart-WiFi-Control

Smart-WiFi-Control

Smart-WiFi-Control

App-Steuerung

Flaschen 40* 126* 126* 180*
Baden 5 6+1 Prdsentationsregal 6+1 Prdsentationsregal 6+1 Prdsentationsregal
Leistung 60 Watt 55 Watt 55 Watt 55 Watt
Klasse A A A A
Jahresverbrauch 142 kWhia 161 kWh/a 161 kWh/a 168 kWh/a
Spannung 230V~ 50Hz 230V~ 50Hz 230V~ 50Hz 230V~ 50Hz
Rahmen Edelstahl gebiirstet Edelstahl gebiirstet Edelstahl gebirstet Edelstahl gebiirstet
Gewicht 48,5 kg 97,8 kg 97,8k 106,9 kg
MaBe in mm (BxHXT) 595 x 825 x 575 mm 598 x 1630 x 685 mm 598 x 1630 x 687 mm 596 x 1860 x 685 mm
MaBe mit Griff 595 x 825 x 628 mm 598 x 1630 x 736 mm 598 x 1630 x 744 mm 596 x 1860 x 737 mm
Priifzeichen GS/CE 6S/CE GS/CE GS/CE
VPE 1 1 1 1

sierend auf einer Standard-Bordeauxflasche

enraum kann dabei nicht Uber der Umgebungstemperatur am Aufstellort liegen



WINECOMFORT BLACK
EINE / ZWEI ZONEN

ARTIKELUBERSICHT COOLING & WINE

WINESAFE EINBAU
45er NISCHE

Produktname WineSafe 12 black WineComfort Touch 66 WineSafe 18 EB WineSafe 18 EB/Black WineSafe 18 EB/Inox
Art.Nr. 624 652 662 628 627 629

EAN 4038437 00624 7 40 38437 00652 0 40 38437 00662 9 40 38437 00628 5 40 38437 00628 5 40 38437 00628 5
Gehduse / Farbe Schwarz Schwarz Schwarz Schwarz Schwarz Silber
Temperaturbereich 5-20°C* 5-20°C* 5-20°C* 5-20°C 5-20°C 5-20°C+
Temperaturzonen 1 2 2 1 1 1
Kihltechnik Kompressor Kompressor Kompressor Kompressor Kompressor Kompressor

UV Filterglas = = = = = =

Innenbeleuchtung

Bedienung

Sensor-Touch Sensor-Touch

Sensor-Touch

Sensor-Touch

Sensor-Touch

Sensor-Touch

Smart-Feature

App-Steuerung

Flaschen 12* 38* b6* 18* 18* 18*

Bdden 3 7 7 3 3 3

Leistung 60 Watt 60 Watt 60 Watt 60 Watt 60 Watt 60 Watt

Klasse A A A A A A

Jahresverbrauch 135 kWh/a 139 kWh/a 149 kWh/a 138 kWh/a 138 kWh/a 138 kWh/a

Spannung 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz
Edelstahlrahmen Edelstahlrahmen Edelstahlrahmen Schwarzer Rahmen Edelstahlrahmen

Rahmen mit Glaseinsatz mit Glaseinsatz mit Glaseinsatz olas mit Glaseinsatz mit Glaseinsatz

Gewicht 223 kg 46 kg 56,9 kg 26,7 kg 28,2 kg 28,9 kg

MaBe (BxHXT) 395 x 515 x 510 mm 395 x 1040 x 630 mm 595 x 1035 x 635 mm 595 x 455 x 560 mm 590 x 550 x 550 mm 590 x 555 x 560 mm

MaBe mit Griff

395 x 515 x 550 mm 395 x 1040 x 670 mm

595 x 1035 x 680 mm

595 x 455 x 600 mm

590 x 550 x 590 mm

590 x 555 x 605 mm

enraum kann dabei nicht b

der Umgebungste

am Aufstellort lieg

NischenmaB (45er Nische) 560 x 450 x 550 mm 560 x 450 x 550 mm 560 x 450 x 550 mm
Priifzeichen GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE

VPE 1 1 1 1 1 1

Angabe der Flascher sierend auf einer Standard-Bordeauxflasche

170171



COOLING & WINE

COOLING INDOOR I Reifeschrank mit Kompressor-Technik

Dry Aged Cooler

Art. 688
astani, D?e bgsondere Art der Reifupg '
besondere S & Vielleicht Entrecote vom Galicien Beef? Das ist purer
| ALSEET . )" _&_ Fleischgenuss fiir Steak-Kenner. Das Teilstiick ist
\ durch seine ausgeprdgte Marmarierung super zart
und aromatisch und kann im CASO Dry Aged Reife-
schrank zu vollem Genuss heranreifen.
+ Reifeschrank mit Kompressor-Technik
+ Aktiver Lifter fir eine sehr gleichmadBige Temperatur Die besondere Art der Reifung macht Steaks auBer-
+ Zur Lagerung und Reife von hochwertigem Fleisch gewohnlich zart und aromatisch. In den USA sind
+ UV-bestdndiges Isolierglas die am Knochen gereiften Rinderriicken schon seit
+ Hervorragende thermische Isolierung fiir sparsamsten Verbrauch Jahrzehnten Kult. Die Trockenreifung des Fleisches,
+ Temperatur elektronisch einstellbar von 2-7 °C* das sogenannte Dry Aging, ist das dlteste Verfahren
+ Luftfeuchtigkeit im Inneren einstellbar von 50-85% der Fleischreifung. Hierbei wird das Fleisch am Kno-
+ Herausnehmbarer Wasserbehdlter mit Wasserstandsiiberwachung chen Uber einen gewissen Zeitraum bei kontrollierter
+ Zuschaltbare Innenraumbeleuchtung Temperatur und Luftfeuchtigkeit abgehdngt.
+ Zuschaltbares, antibakterielles UV-Licht
+ Roste und Haken aus rostfreiem Edelstahl Der CASOQ Dry Aged Cooler verfugt sowohl Gber eine
+ Besonders leise besonders fein justierbare Klimatechnik, als auch
+ Zeitloses Design mit eleganter Edelstahlfront eine sehr wertige Verarbeitung: Fur Fleischliebhaber
und ergonomischem Griff ein ,Must have" fir puren Genuss.

+ Inkl. langlebigem Wasserfilter

Perfekte Luftfeuchtigkeit

Die Luftfeuchtigkeit entspricht dem Mittelwert
der Kurve der Kompressionskiihlung - ideale
Bedingungen fiir den Reifeprozess.

*Der erreichbare Wert im Innenraum kann dabei nicht Uber der Umgebungstemperatur am Aufstellort liegen



COOLING INDOOR

Humidor Volado

Art. 685

besondere ‘5 °¢
Funktionen lad

+

+

+

+

+

+

CINGINES

Hochwertiger Humidor zur liegenden Lagerung von
Zigarren und Erhaltung des natlrlichen Aromas
(Empfohlene Lagerung 18 — 21 °(0)

Mit Kompressortechnik und aktivem Liiftungssystem fiir
eine homogene Verteilung der Luftfeuchtigkeit
Eine Temperaturzone, regelbar von 15 °C bis 22 °C*
Luftfeuchtigkeit, regelbar von 50 % bis 75 %
Schubladen aus Zedern-Holz

2-lagiges Isolier-Sicherheitsglas mit UV-Filter fir
optimalen Lichtschutz

Herausnehmbarer Wasserbehdlter mit
Wasserstandstberwachung

Humidor Volado

CASO HUMIDOR / COOLING INDOOR & OUTDOOR

COOLING OUTDOOR

Counter & Cool IR

Art. 681

besondere I q,b/
Funktionen *

+ Edelstahl-Umbauschrank fir CASO Barbecue-Cooler mit
abnehmbaren Seitenteilen

+ Mit eingebautem Barbecue-Cooler mit einem
Lagervolumen von ca. 63 Liter

+ Hochwertige Edelstahl-Ausfihrung

+ |deal flr Uberdachte Terrassen etc. dank Spritzwasserschutz

+ Energieeffizienzklasse A

+ Eine Temperaturzone, manuell einstellbar von 0 — 10 °C

+ Kompressortechnik

+ Zuschaltbare LED-Innenraumbeleuchtung

+ Herausnehmbare Einlegebdden

+ 3-lagiges Isolier-Sicherheitsglas mit UV-Filter fur
optimalen Lichtschutz

+ Schublade mit Selbsteinzug

+ Seitenteile bis 25 Kilo belastbar

+ Leicht abwaschbar und sehr hygienisch

+ Mit vier stabilen Schwenk-Rollen zum einfachen Transport

+ Vordere Rollen mit Feststellbremse

/Il Modellvariante

Barbecue Cooler

Art. 680

+ Beschreibung wie oben ohne Umbauschrank

172173



COOLING & WINE

MULTIFUNKTIONALE MOBEL

MEHR ALS EIN
LOUNGETISCH




COOLING INDOOR
LOUNGE TISCH
Sound & Cool TN

Art. 790

[ Qf' -_ ‘b

SOUNDBAR:
+ Klangvolle Soundbar mit 2.0 Stereo Lautsprechern
(60 Watt Leistung insg.)

ANSCHLUSSE:

+ Musik abspielbar Uber Bluetooth Schnittstelle
und AUX-Anschluss

+ Aufladen von USB-fahigen-Gerdten moglich
(2 x USB-Anschluss: 5V/1A 5V/2.1A)

+ GroBe Glasoberfldche mit LED Touch-Display

GETRANKEKUHLER:

+ Temperaturzonen einzeln einstellbar von 1 - 12°C

+ Sehr leise: Nur 36 db

+ Hervorragende thermische Isolierung fur
sparsamsten Verbrauch

+ Volumen der Kidhlzonen 130 Liter a8
(pro Kuhlzone 65 Liter)

+ LED-Beleuchtung in jeder Kihlzone

+ Akustisches Signal bei zu
langer Offnungsdauer

+ Behdlter in den einzelnen
Kihlzonen herausnehmbar

LOUNGE-TISCH:
+ Edle Glasplatte mit bis zu 70 kg belastbar

174|175



COOLING & WINE

EISWURFELMASCHINE EISWURFELMASCHINE EISWURFELMASCHINE

IceMaster Ecostyle JIZIl IceMaster PRO IceChef PRO IITTH

. —
i e e

F =

' (==
Y

—

=]
q
—

3

Art. 3304 Art. 3301 Art. 3302

besondere " besondere " besondere "
Funktionen Funktionen Funktionen
1,7L 2,21L 2,2L

+ Produziert bis zu 12 kg Eiswiirfel + Produziert ca. 12 kg Eiswiirfel + Schnelle Eiswiirfelbereitung in
in 24 Stunden in 24 Stunden (500 g Eiswiirfel/h) 6-13 min. dank Kompressortechnik

+ Schnelle Eiswiirfelbereitung in 6-13 Min.  + Schnelle Eiswiirfelbereitung in + Produziert ca. 500 g Eiswiirfel/ h*

+ Gute Isolierung 6 - 13 Min. + Zwei EiswiirfelgroBen, klein & groB

+ Edelstahl-Optik + Zwei EiswiirfelgroBen, klein & groB + Einstellbare Reinigungsfunktion

+ Professionelle Kompressortechnik + Gute Isolierung + Einfache Bedienung und Ubersicht

+ Deckel mit praktischem Sichtfenster + Edelstahl-0ptik per LCD Display

+ Automatische Abschaltung + Kompressortechnik + Hochwertiges Edelstahlgehduse

+ Wassertankvolumen 1,7 L + Deckel mit Sichtfenster + Transparenter Deckel fur das Beobachten

+ Inkl. handlicher Eisschaufel + Wasserstandsanzeige der Eiswurfelproduktion- ohne das Gerat
+ Automatische Abschaltung zu Offnen
+ Wassertankvolumen 2,2 | + Praktisch herausnehmbarer
+ Inkl. handlicher Eisschaufel Eiswrfelbehdlter (1,3 1)

+ GroBer Wassertank
mit einem Volumen von 2,2 |
+ Inkl. handlicher Eisschaufel

*Durchschnittlicher Wert nach 3 Std. Laufzeit



EIS- UND JOGHURTMASCHINE

CASO IceCreamer TN

SERIE EISMASCHINEN

TESTURTEIL

Art. 3298

P A&
Funktionen A

i ay/ /]
Sorbet Joghurt Frozen Joghurt

+ Produziert bis zu 2 Liter Eiscreme oder Joghurt

+ 4 Programme zur vollautomatischen Herstellung
von Speiseeis oder Joghurt

+ Schnell, lecker und individuell:
- Cremige Eiskreationen in 30-60 Minuten
- Feinster Joghurt in 5-8 Stunden

+ Kein Vorkiihlen notwendig dank starker
Kompressortechnik und 180 Watt Kiihlleistung

+ FUr Kuh- und Pflanzenmilch geeignet

+ Intuitive und Ubersichtliche Bedienung

+ Entnehmbarer Speiseeisbehdlter

+ Inkl. Eisportionierer und Messbecher

+ Gehduse aus hochwertigem Edelstahl

+ Zutaten konnen wdhrend des Betriebes Uber die Nachfillklappe
hinzugeflgt werden

+ Mit praktischer Nachkihlfunktion bis 60 min

176 1177



COOLING & WINE

DRY AGER

HUMIDOR

COOLING

Ll [ —_—
Produktname Dry-Aged Cooler Humidor Volado Barbecue Cooler Counter & Cool Sound & Cool
Art.Nr. 688 685 680 681 790
EAN 40 38437 00688 9 40 38437 00685 0 40 38437 00680 3 40 38437 00681 0 4038437 00790 9
Gehduse / Farbe Edelstahl Edeslgg/halrfzrgnt Edelstahl Edelstahl WeiB, schwarze Glasoberflache
Temperaturbereich 2-7°C 16-22°C 0-10°C 0-10°C 1-12°C
Temperaturzonen 1 1 1 1 2
Kiihltechnik Kompressor Kompressor Kompressor Kompressor Kompressor
UV-Filterglas UV-Isolierglas Braun (2-lagig) WeiB (3-lagig) WeiB (3-lagig)
Innenbeleuchtung = . . . .
Bedienung Sensor-Touch Sensor-Touch manuell manuell LED-Touch
Flaschen/Volumen ca. 53 Liter ca. 53 Liter ca. 63 Liter ca. b3 Liter 65 Liter je Kiihlzone
Luftfeuchtigkeit 50-85 % 50-85 %
Boden / Schubladen 3 Boden b Schubladen 3 Bdden 3 Boden 2 Schubladen
Bluetooth .
USB-Anschluss ]
AUX-Anschluss -
Oberfldche Glas
Leistung 60 Watt 60 Watt 60 Watt 60 Watt
Klasse A A A A A
Jahresverbrauch 135 kWhl/a 135 kWhia 138 kWhia 138 kWhia 150 kWh/a
Spannung 220-240V~ 50/60 Hz 220-240V~ 50/60 Hz 230V~ 50 Hz 230V~ 50 Hz 220V~ 50 Hz
Rahmen Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl Kunststoff
Gewicht 35.0kg %5 ke 314kg 59,2 kg 55 kg
MaBe (BxHxXT) 395 x 860 x 545 395 x 890 x 540 mm 435 x 690 x 500 mm 1010 x 985 x 600 mm 1305 x 460 x 665 mm
MaBe mit Griff (BXxHXT) 395 x 860 x 585 395 x 890 x 580 mm 435 x 690 x 540 mm 1010 x 985 x 640 mm
Priifzeichen GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE
VPE 1 1 1 1 1
0Be basierend auf einer ard-Bordeau»
rt im Innenraum kann dabei nicht dber der Um atur am Aufstellort lieg




EISWURFELBEREITER

ARTIKELUBERSICHT COOLING

EIS- UND JOGHURTMASCHINE

Produktname IceMaster Ecostyle IceChef Pro IceMaster Pro IceCreamer
Art.Nr. 3304 3302 3301 3298

EAN 4038437 03304 5 40 3843703302 1 40 38437 03301 4 40 38437 03298 7
Gehduse / Farbe Edelstahl / Schwarz Edelstahl Edelstahl / Schwarz Edelstahl
Kihltechnik Kompressor Kompressor Kompressor Kompressor
Produktion/Eiswiirfel 500 g/h 500 g/h 500 g/h ca.2lh
Bedienung LED-Display LED-Display LED-Display LED-Display
Leistung 150 Watt 120 Watt 140 Watt 180 Watt
Spannung 220-240V~ 50 Hz 220-240V~ 50 Hz 230V~ 50 Hz 220-240V~ 50 Hz
Programme 4
Wirfelgrossen 2 2 2

Gewicht 98kg 99 kg 94 kg 11,8 kg
MaBe (BxHxXT) 245 x 335 x 370 mm 241 x 322 x 372 mm 240 x 320 x 360 mm 430 x 280 x 285 mm
Priifzeichen GS/CE GS I/ CE GS/CE GS/CE

VPE

1

1

1

1

-. W
Naturjoghurt "
"‘.

¥4

g;ﬁ?;igen Zutaten: 200 ml Milch (3,5%) Ig(;iai;ir;'en Zutaten: 1000 ml Milch (3.5%)
100 g Schokolade, edelbitter 200 g Naturjoghurt (3.5%)
(70% Kakaoanteil)
100 g Schokolade, Vollmilch
300 g Sahne
80 g Zucker (nach Geschmack variieren)

-l

Die Milch erwdrmen. Schokolade hinzufigen und unter stan-
digem RUhren vermengen und abklhlen lassen. Sahne mitsamt
Zucker halbsteif schlagen und die abgekihlte Milch-Schoko
Masse unter die Sahne heben. Zubereitete Masse in den
Behdlter des IceCreamer fillen und das Meni ,Eis" auswdhlen
— Timer auf 50 Minuten stellen. Nach Fertigstellung das Eis in
einen separaten Behdlter flllen und je nach Geschmack noch
weiter kidhlen lassen.

Milch zundchst fir 5 Minuten in einem Kochtopf auf 90 °C
erhitzen. AnschlieBend auf 50 °C herunterkthlen lassen und die
Joghurtmasse hinzugeben. Zubereitete Masse in den Behdlter
des IceCreamer flllen und das Menu ,Joghurt" auswadhlen —
Timer auf 8 Stunden stellen. Fir eine cremig-feste Konsistenz
empfehlen wir die Masse im entnehmbaren Behdlter Gber Nacht
im Kdhlschrank oder im Gerdt zu kthlen (Gerat kihlt die Masse
nach Programmende automatisch) und die Uberschissige Molke
mithilfe eines Mulltuchs/Kichentuchs auszusieben.

1781179






KAPITEL VIII

—

Ihr Zuhause, ein Ort, an dem Sie
gerne sind. Neben technischen
Produkten fur die Klche interessiert
uns das Lebensumfeld eines
jeden insgesamt.

In dem letzten Kapitel des CASO
Design Kompetenz Kataloges tauchen
wir in die Wellness & Care Welt ein:
Viel Vergnugen!
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VOLLE POWER OHNE
STROM — BODY ENERGY
TECHNOLOGIE

Design-Personenwaagen mit Body Enery Technologie sind
durch kinetische Energie immer einsatz-

bereit: Durch Betatigen des Power-Buttons wird dhnlich
einem Dynamo fir eine Minute Energie erzeugt.

. BATTERIELOSE
UTZUNG
BA

Kinetische Energie

Die kinetische Energie (Energie der Bewegung) wird in
elektrische Energie umgewandelt und erzeugt somit
Elektrizitdt um die Waage in Betrieb nehmen zu kénnen.

Ihr Vorteil: Die Waage wird praktisch nie "leer". Sie
mussen keine Batterien mit giftigen Schwermetallen
entsorgen. Das Umweltbundesamt empfiehlt: "Batterien
meiden, wo mdglich: Kaufen Sie netzbetriebene oder
batteriefreie Gerdte."*

*Zitat www. umweltbundesamt.de/umwelttipps-fuer-den-alltag/elektrogeraete/




Body Energy Technologie

Body Energy Ecostyle

Art.3416

Body Energy Technologie

DESIGN
AWARD
2017

Body Energy

Art. 3415

max.

180 xe

besondere
Funktionen

max.

besondere
Funktionen

Die Kérperwaage Body Energy Ecostyle passt mit der groBen
transparenten Wiegefldche in jedes Badezimmer.

+ Die Design-Personenwaage ist immer einsatzbereit
durch die Body Energy Technologie.

+ Maximale Effizienz, minimale Umweltbelastung
(kein Einsatz von Batterien), daher umweltschonend
und nachhaltig

+ Hochwertige Ganzglas-Oberfldche

+ Extrem lange Lebensdauer

+ Digitalanzeige inkl. einer Kontrollanzeige
der erzeugten Energie

+ Bis 180 kg in 100 g - Schritten

Puristisch, klar und elegant: Die Kdrperwaage Body Energy wirkt
wie ein moderner Designklassiker. Die batterielose Wiegefunktion
ist ein Garant flr eine lange, zukinftige Nutzung'

+ Die Design-Personenwaage ist immer einsatzbereit
durch die Body Energy Technologie.

+ Maximale Effizienz, minimale Umweltbelastung (kein Einsatz
von Batterien), daher umweltschonend und nachhaltig

+ Hochwertige Ganzglas-Oberflache

+ EXtrem lange Lebensdauer

+ Digitalanzeige inkl. einer Kontrollanzeige
der erzeugten Energie

+ Bis 200 kg in 100 g-Schritten

1821183



UNSERE TESTSIEGER -
FUR EIN GUTES GEWICHT

Der Body-Mass-Index (BMI) ist ein guter Indikator

fdr die Einordnung Ihres Korpergewichtes. Mit der
BMI-Waage konnen Sie einfach prifen, wie nahe Sie
Ihrem Idealgewicht sind. Begegnen Sie Ihrem subjektiven
Eindruck mit Fakten fur ein besseres Befinden.

Die BMI-Waage misst nicht nur das Verhdltnis Ihres
Gewichts zu lhrer Gro3e, sondern liefert auch wertvolle
Informationen zu Muskel-, Knochenmasse und Ihrem

Wasseranteil.

(WAD

Muskelmasse

l|l lll l% 1.1%
BMI Fettanteil Wasseranteil
s | 0
OO EY
MUSCLE BONE V=-FAT
00 - oo IC 0
a0 L0 kg (2.0

Knochenmasse

Viszerales Fett

e



BF4

Art.3414

BS1

S55.2.

Art. 3412

max.

150 «e

W

plus

besondere
Funktionen

max.

besondere A 200 ke
Funktionen

plus

BMI Waage im Pure White Design

Fast zu schon, um sie nur auf den Boden zu legen. Die Personen-
waage Im CASO Pure White Design verfligt Uber verschiedene
BMI-Funktionen.

Das groBe Display informiert Uber alle relevanten BMI-Daten und
l[asst sich leicht mit einem FuBtipp bedienen. Die Waage kann
aufgrund der Speicherfunktion individuell auf 4 Personen einge-
stellt werden. Passt also genau fir die gesundheits- und kérperbe-
wusste Familie.

+ Digitale Personenwaage

+ BMI Body Mass Index

+ Body Fett Anteil 0,1%

+ Body Wasser Anteil 0,1%

+ Body Muskelmasse Anteil 0,1%

+ Body Knochengewicht

+ \Wiegt prazise auch auf Teppichboden

+ Automatische Abschaltung

+ GroBes, digitales LED Display — nur bei
Benutzung sichtbar

+ Intuitive Auswahl & Einstellung der Benutzer

+ 4 Personenspeicher

+ Wiegebereich 150 kg / 0,1 kg - Schritten

+ b mm Sicherheitsglas

+ Uberlastungs- & Batterieanzeige

TESTSIEGER
Haus & Garten Test

Perfekte Messgenauigkeit
Die digitale Personenwaage BS1 verflgt (ber einen sehr prdzisen
Sensor zur genauen Messung des Korpergewichtes.

+ GroBes, digitales LED-Display

+ Automatische Abschaltung

+ FuB-Sensor-Schalter

+ Wiegebereich 200 kg / 0,1 kg

+ 6 mm Sicherheitsglass

+ Uberlastungs und Batterieanzeige
+4 x 1,5V AA Batterien

TESTSIEGER
Haus & Garten Test

sehr gut

Personenwaage BS1

Mit perfekter Messgenauigkeit
zum Testsieg

Im Test: digitale Personenwaagen
Ausgabe 1/2016 - www.hausgartentest.de

1841185



PERSONENWAAGEN

S = - -
! ﬂ-'_ ..

Produktname Body Energy Body Energy Ecostyle BS1 BF4
Art.Nr. 3415 3416 3412 3414
EAN 40 38437 034158 40 38437 03416 5 40 38437 034127 4038437 03414 1
Gehduse / Farbe Glas WeiB / Glas WeiB WeiB
Bedienung Power Button Power Button FuB-Sensor FuB-Sensor
Display LED LED LED LED
Personenspeicher 4 Pers.
Body Energy Technologie = =
Auto on/off . ]
Bodymass Index .
Wiegebereich / Einheiten 200 kg /100 ¢ 180 kg /100 ¢ 200 kg /100 ¢ 150 kg /100 ¢

Sicherheitsglas

Spannung

Power Button erzeugt
1 Minute lang Energie

Power Button erzeugt
1 Minute lang Energie

4x 1,5V AA Batterien

4x 1,5V AA Batterien

MaBe (BXHXT)

340 x 45 x 295 mm

300 x 45 x 300 mm

320 x 35 x 320 mm

320 x 35 x 320 mm

Gewicht 1,8 kg 1,4 kg 2,0 kg 2,0 kg
Priifzeichen GS/CE GS/CE GS/CE GS/CE
VPE 2 2 2 2
Design
erleben
Design bis ins DESIGN
. . AWARD
kleinste Detail 2017

CASO Design stent fur eine
durchdachte Formensprache,

die funktional ausgerichtet ist,
emotional berthrt und sich
harmonisch in das Lebensumfeld
einflgt.



CASO DESIGN —
REZEPTE, TIPPS
& MEHR

Wir informieren auf unseren Websites
und Social-Media-Kandlen uber Neuigkeiten,
Rezepte, Tipps und mehr.

www.caso-design.de
www.myfoodmanager.de

WWWw.casoapp.com

facebook.com/casogermany
instagram.com/casodesign

youtube.com/casogermany
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